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Fabmmm des diverses Usines de Ia Société des USINES DU PIED-SELLE

| FUMAY (ARDENNES)

Articles pour bitiments. (Réservoirs de chasse, app. inodores, ete.. 2)
Cales en fonte pour pieds de cuisiniéres.
Caloriféres BALRANs, nos 362-361-3656.
—_ Barganic, nos 472-473-174-482-483-484.
= LE Lion, 4 régulatenr, ne 626-627-726-727.
PaTriK, n° 584,
Chcminées ATGLE,- nvs 262-271 et 310,
[ — ARGO\\I ne 394.
Doga, nes 531 et 532:
FRIMAIRE nvs 242, 440 et 441.
— MoBLois, n° 431,
— Niva, ne 131,
- Nivose, n* 240

— Nokt, a beis, ne 1426.
& NoEeL, mixte, n° 457.

— NoELEA no 467,
— REGINA, no 235.

.. Clefs de tuyaux en fonte.

Cuisiniéres & bouilleur, Mascorig, ne 1979s.
— Moxpis, 1o 2706/6.
- Norp, n° 1512,
— Rwow, 1108:157A et 1594,
Culsmieres fonte Durax nes 1327 a 1397,
Cuisiniéres fonte Est (de I'), non 2875 a 2878.
— MascoTTE, nos 14810 et 1999.
— MoBLETTE, nes 1332 & 1371.
— MosLux, nes 1534 i 1564.
- Norp-EsT, nes 1204-1304-1206<1306,
Norpic, n" 4910,
NoORMOBLE, nos 1430 & 1473.
NOVAMODE, n°s 1748 a 1750-1768 a 1770-1798 a 1800.
- Novixa nos 2921 a 2959,
— SCRMOBLE, nes 1633 a 1675.
- SuPER-LILLOISE n°s 4907.

Cuisiniéres fonte SUPERMODE nos 728-738-758-729-739 et 759.
- UNIvERSA, nes 1821 3 1829-1831 4 1639-18£12 1859
— “nes 780-791 ‘et 792 (genre lilloise).

Cuisiniere téle émaillée AcifLux, nes 17 et 27.

Cuismiére tole et fonle Du -Norp, ns 4405N et 4412~.

- RExova, a charbonnier, nos 205 & 209 e:
215 a 219.
— - RENOVA, & étuve, nes 155 a 191.

P RENOVA LIsSE, nes 135-137-145 et 147.
Cuisinic¢res a gaz nos 301, 316 et 416.
Cuisini¢re mixte, gaz, bois et houille, ne 335 et 355.
Cuisiniére mixte, gaz, bois et houille, a 2 fnur< nos 435 et 455.
Fers a repasser a poxgm,e fer plat.
Gaufriers et gaufretiers.
Poéles belges, nes 381 et 282.
—  [flamand, ne 251. :
Poterie: Casseroles A et Champagne, Daubigres, Casseroles alsa
ciennes; Galetieéres, Pots de Halnaut, Pots Juifs, Marmites
alsaciennes, Chaudrons du Nord :
En fonte brute.
— étamée.
— oxydée.
— oxydée a Fintérieur et glacée rouge a Y'extérieu:
— Emaillée entierement.
Poterie avec convercle spécial DovFeu.
Réchauds a gaz, & four et sans four et accessoires (plateaux, tabletic
Réservoirs de chasse et tous articles de batiments (sauf les éviers)
Réservoirs d’eau chaude en tole galvanisée,
Table & charbonnier.
Vases et Javdiniéres.
Vases d’expansion efi tole galvanisée,

-

ISSOUDUN qnore)

Buanderies en fonte.
Cales en fonte pour pieds de cuisinicres
Caloriféres AprorLrox, nos 271 a 277 et 2&2 a 287.

— ToRTUE (genre), nos 324 4 3.'6.
Cheminées Dora, nv 531.

—- FriMaIRE, nes 440-441 et 242.

- MosLois, ne 434, :

— NoEgL, a bois, no 1426.

- NogrL, mixte, n° 457,

— NOELLA no 467.
Cuisiniére a bouilleur, AcRAIRE, n° 1369.
Cuisiniéres fonte, AGRAIRE, 1n° 135%a.
AMERICAINE, nos B0T1a-6024- 6034,
EsT (de 1'), nos 2875-2876-2877-2878,
FoRrESTIERE, nos 970 2 975-970bis a 975 bis.
MoOBLETTE, n% 1332 a 1371.
MosLux, nes 1534 a 1564.
NORrRMOBLE, nos 1433 a 1473.
Novasois, ne 1075.
NOVAMODE, nos 1748 & 1750-1768 a 1770-1798 2 a 1800.
Novixa nos 2921 a 2959.
SuPeEr-EsT, nos 1276-1286.
UN1vERSaA, n0s 1821 .21 1829 1831 4 1839-1851 a 1859.

— Sans étuve 1402 a 1412,
SupPERMODE, nes 728-738-758-729-739-759.

Cmsiniexes tole et fonte Du CenTRE, nos 5214 & 5225-6214 a 6225.
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Cumnu.rcs tole et fonte Du (,F\lm,, nes 6254 a 6265-6514 a 652:
6554 a 6565.

— FAUVETTE, nos 8215 a 8223-8255 a 8262
8355 a 8563.

- RENOVA, a étuve, nos 155 a 191,
— . RHODANE n°s 4280-4290-4300.
— STEPHANE, no* 4214 & 4222-4215 2 4223.

Eviers et porte-cruches,

Fers a repasser a poignée plate et poignée ronde creuse.

Foyers de lessiveuses, nos 101-103-104.

Poé¢les parisiens.

Poterie : Casseroles A et Champagne, Casseroles catalanes, Daubiéres
Faitouts, Galetiéres, Casseroles A a queue, Marmit:
anglaises, Marmites’ comtoises, Marmites normandes
Marmites a degrés, Marmites suisses, Plats ronds, ovale
et rectangulaires, Poélons a queve, Pots al;,(riens Bots
de Hainaut, Pots catalans:

En fonte brute.
—.. ~oxydée.
— oxydée a I'intérieur et glacée rouge a l'extéricur.
— €émaillée entiérement.
Plateformes pour compteurs a gaz.
Regard pour canalisations a gaz.

Voir page 4 « INSTRUCTIONS POUR LA MARCHE DES CUISINIERES FONTE ET TOLE ET FONTE ).

= 5% « PRINCIPAUX DEFAUTS A EVITER DANS LE MONTAGE DES APPAREILS DE CHAUFFAGE ».
= 68 ( RECOMMANDATIONS ESSENTIELLES POUR LES APPAREILS DE CHAUFFAGE A FEU CONTINU ».
—~ 8% « DESCRIPTION - FONCTIONNEMENT ET AVANTAGES DE NOS RECHAUCS ET CUISINIERES A GAZ »
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I — VERT N° 33
1 I AUBERGINE
CLAIR N° 140

Nota : L'aubergine se fait également foncé : AUBERGINE N° 40

PALETTE DE NOS EMAUX CERAMIQUES

AT. FLOQUET, MONTCY
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CONDITIONS GENERALES DE VENTE

INOTA. — Les prix portés au présent album sont donnés sans engagement, nos marchandises seront facturées
au cours du jour de la livraison, quelles que soient I’ancienneté de la commande et la date de livraison spécifiée.

ART. 1%, EXPEDITIONS. — Toutes nos marchandises sont vendues ’ maniére de procéder et d'expédier toutes les commandes de nos clients a
prises dans nos usines ; elles voyagent aux frais, risques et périls des desti- | la seule gare o ils sont établis.
pataires. ArT. 3. — Nos marchandises sont livrées sous la condition expresse

ART 2. — Elles sont expédiées en gare dans la localité seule ol nos clients qu'elles ne doivent pas étre vendues a vil prix et qu'un bénéfice normal
sent établis. Il nous arrive cependant d’expédier les commandes de nos | doit étre prélevé par le négociant dans I’établissement de ses prix de vente
tlients de gros a d'autres destinataires qu’'eux-mémes, c’est-a-dire a d’autres | au détail. Cette condition subsiste aussi bien quand la marchandise est
gares que la leur ; mais nous nous réservons expressément, méme a un livrée directement par nous, que quand elle est vendue par lintermé-
noment quelconque d’'un marché en cours, le droit de supprimer cette diaire d'une maison de gros.
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USTNES DU PIED-SELLE iy

ART. 4. — Nous n’acceptons, dans aucun cas, aucune responsabilité en ce
qui concerne le transport de nos marchandises qui, a défaut d’ordre
contraire dans la commande, sont expédiées toutes les fois que cela est
possible aux tarifs spéciaux ou communs.

ART. 5. — EXPEDITIONS PAR PETITE VITESSE. — Les expéditions
par petite vitesse sont taxées, a raison des frais de camionnage et de
chargement, d’'une somme de 2 francs par tonne, avec minimum de 1 franc
par expédition, a la charge du destinataire, frais que nous portons en
débours ou sur facture suivant le cas.

ArT. 6. — EXPEDITIONS PAR GRANDE VITESSE OU COLIS
POSTAL. — Les expéditions faites par grande vitesse ou par colis postaux,
sont taxées par nous de 1 franc en plus par envoi pour main-d’ceuvre
supplémentaire.

ArT. 7. — A moins d’indications contraires renouvelées sur chaque
demande, tous nos envois sont adressés a4 domicile pour Paris, et en gare
pour les départements.

ART. 8. — EXPEDITIONS PAR POSTE. — Il est percu par nous 0 fr. 20
par colis pour main-d’ceuvre supplémentaire.

ART. 9. — EXPEDITIONS DES PIECES DE REMPLACEMENT. — Les
piéces de remplacement sont l'objet d’une expédition spéciale, indépen-
damment des articles demandés en méme temps, chaque fois que la
préparation de ces derniers exige un certain délai.

ArT. 10. — CASSE EN COURS DE ROUTE. — Responsabilité des
Compagnies de chemins de fer. — La loi du 29 mars 1905 a modifié
I’article 103 du Code de Commerce comme suit :

« Le voiturier est garant de la perte des objets a transporter hors le cas
de force majeure. Il est garant des avaries autres que « celles qui pro-
viennent du vice propre de la chose ou de la force majeure. »

« Toute clause contraire insérée dans toute lettre de voiture, tarif ou
autre piéce quelconque est nulle. »

ART. 11. — En conséquence, les Compagnies sont responsables des avaries
survenues aux marchandises qui leur sont confiées, & moins qu’elles ne
prouvent que l'avarie provient d’'un cas de force majeure ou d'un vice
propre de la chose.

ART. 12, — Nous conseillons a nos clients de vérifier les marchandises
a l'arrivée aussi bien celles expédiées sous paille ou en caisse que celles
expédiées en vrac, le destinataire ayant le droit absolu de s’assurer du
conditionnement intérieur et extérieur des colis qui lui sont présentés et
de ne pas prendre livraison si le chef de gare refuse la réparation ou le
remplacement, aux frais de la Compagnie, des objets avariés.

ART. 13. — 1l est bien entendu que ces conseils ne peuvent en aucune
fagon engager notre responsabilité, le destinataire ayant seul qualité pour
agir au mieux de ses intéréts vis-a-vis de la Compagnie.

ArT. 14. — Nous n’acceptons aucune réclamation pour les avaries sur-
venues au cours des transports, la marchandise étant acceptée au départ
par la Compagnie de chemins de fer responsable el voyageant aux risques
et périls de nos clients.

Le paiement des marcLandises ne saurait étre différé du fait des litiges
survenus entre destinataires et transporteurs.

ART. 15 — Il est formellement spécifi¢ que nos clients ne peuvent, en aucun
cas, nous réclamer une indemnité quelconque pour les avaries survenues
pendant le transport pour vice propre de la chose, manque d’emballage,
emballage insuffisant ou défectueux, chargement sur embranchement
particulier, chargement par wagon complet, etc.

ArT. 16. — Nous n’acceptons aucune commande qui réserverait cette
question, de sorte que I'acheteur, du fait de sa commande, sait qu’il
s’engage formellement & ne nous réclamer ni indemnité, ni remplacement
gratuit pour une casse survenue en cours de route pour une cause quel-
conque, et notamment pour une des causes qui viennent d’étre énumérées.

ART. 17. — Il va sans dire que nous pourrons toujours réparer les piéces
avariées en facturant la réparation, soit 4 notre client, soit a la Compagnie
elle-méme, si celle-ci accepte de se charger directement de la réparation.

CONSEILS AUX DESTINATAIRES EN CAS DE MANQUANTS OU
D'AVARIES EN COURS DE TRANSPORT. — D’aprés l'article 100 du
Code de Commerce et sauf stipulation contraire dans le contrat de
vente, la marchandise sortie des Magasins du Vendeur voyage aux risques
et périls du destinataire. Ce destinataire n’est donc pas fondé, lorsqu’il
constate des manquants ou des avaries au moment ol la marchandise
lui est offerte par le transporteur, a refuser cette marchandise, mais il

doit prendre & ce moment sur le livre de sortie de la Gare, ou sur le
bordereau du camionneur, en cas de livraison a domicile, des réserves
précises concernant ces manquants ou avaries, réserves qu'il doit obligatoi-
rement confirmer par lettre recommandée a la gare, dans les 3 jours qui
suivent la livraison.

Il se peut que le représentant de la Compagnie refuse d’accepter ces
réserves, ou fasse suivre son acceptation de considérations tendant a en
restreindre l'effet, en invoquant, par exemple, I'absence d’emballage pour
décliner sa responsabilité, prétention absolument contraire & la législation
des transports qui ne dégage pas la responsabilité du transporteur pour
manque d’emballage, quand I'usage du commerce est d'expédier la mar-
chandise sans emballage.

Il y a lieu dans ce cas (chaque fois que cela en vaut la peine naturelle-
ment, ou bien qu'une question de principe est engagée), de recourir a
I'expertise judiciaire prévue par l'article 106 du Code de Commerce, ainsi
congu :

« En cas de refus ou de contestation pour la réception des objets trans-
« portés, leur état est vérifié et constaté par des experts nommés par le
« Président du Tribunal de Commerce, ou & défaut, par le Juge de Paix et
« par Ordonnance rendue au pied d’une requéte ».

Cette requéte doit étre établie suivant modéle reproduit ci-aprés, sur
feuille timbrée a 4 francs, par I'une quelconque des parties figurant
au contrat de transport, soit par l'expéditeur, soit par le transporteur,
soit par le destinataire. C’est une erreur assez répandue de croire que
I'initiative de la requéte appartient au transporteur (c’est-a-dire a la C'* de
chemins de fer); l'expéditeur ou le destinataire a aussi bien que le
transporteur le droit d’établir la requéte.

Les Gares, il est vrai, prennent la plupart du temps linitiative de la
présentation de requéte dans un but pratique, qu'il n’est pas besoin de
désigner plus explicitement, mais que les usagers du Chemin de fer
connaissent généralement pour en avoir une fois ou l'autre subi les
inconvénients.

Il est donc de l'intérét bien compris des destinataires de devancer les
Gares dans cette présentation de requéte au Greffe du Tribunal de
Commerce ou de la Justice de Paix, suivant que la marchandise a
examiner se trouve dans une ville pourvue d’'un Tribunal de Commerce
ou bien dans une localité dépendant d'un Chef-lieu de Canton.

L'expert désigné par le Président du Tribunal ou le Juge de Paix, en
conformité de I'article 106 du Code de Commerce et de la requéte qui leur
a été présentée, doit faire connaitre aux parties intéressées les date et
heure auxquelles il procédera & la mission qui lui est confi¢e, de fagon a
ce qu'elles puissent assister a I'expertise ou s’y faire représenter.

Il ne faut jamais omettre de le faire, car les absents ont généralement
tort et les Compagnies n'omettent pas de se faire représenter elles-mémes
par des Agents ou Fonctionnaires trés expérimentés et particuliérement
habiles a présenter a 'expert toutes les observations de nature a dégager
ou restreindre leur responsabilité.

D’apreés la Législation des transports et spécialement les articles 103 du
Code de Commerce et 1.784 du Code Civil cette responsabilité existe
d’office pour le transporteur et il ne peut la faire tomber, en cas de retards,
manquants ou avaries, que par la preuve d'un cas fortuit ou de force
majeure, du vice propre de la chose transportée ou d'une faute de
I'expéditeur, mais il s’agit de preuve précise et déterminée, et non pas de
simples allégations du genre de celles qui sont produites dans la majeure
partie des cas, et qui ne sauraient suffire.

On comprend, dans ces conditions, 'importance qu’il y a a4 assister a
I’'expertise ou a s’y faire représenter par une personne trés au courant
des arguments présentés par les Compagnies et ayant les connaissances
requises pour les combattre de facon efficace.

Dés que l'expertise est effectuée, le destinataire doit prendre livraison de
la marchandise (sauf dans le cas ou elle n’aurait plus aucune valeur),
sous réserves des constatations de cette expertise et ne pas omettre ensuite
de confirmer ces réserves par lettre recommandée, a la Gare dans les
3 jours de la livraison, ce qu’il doit toujours faire du reste (qu’il y ait eu
expertise ou non), pour se conformer aux prescriptions de I'article 105 du
Code de Commerce et réserver ainsi utilement ses droits et ceux de
I'expéditeur, afin d’obtenir ensuite amiablement ou judiciairement la
réparation, par les Compagnies, du préjudice qui leur a été causé dans
chaque affaire.

11 arrive parfois que le destinataire ne constate les avaries ou manquants
que lorsqu’il a pris livraison effective et méme enlevé la marchandise ;
dans ce cas, l'article 105 du Code de Commerce lui réserve le droit de
signifier au transporteur sa protestation motivée, par lettre recommandée,
dans les trois jours (jours fériés non compris) qui suivent la livraison:
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mais alors le fardeau de la preuve, qui normalement incombe aux C'*, se
trouve renversé et entiérement a la charge du destinataire et ce dernier
doit prouver, de fagcon précise, que la marchandise a été perdue ou
avariée pendant qu'elle était encore sous la garde du chemin de fer et
non depuis qu’elle est en sa possession.

Cette preuve est trés difficile a fournir mais peut I'étre cependant, au
cours de l'expertise judiciaire, qu’il y a lieu de provoquer pour cela,
notamment par le témoignage de personnes honorables qui auraient
constaté les manquants ou avaries au moment ol la marchandise a été
apportée ou déballée aux magasins du destinataire, ou de toute autre facon.

Modéle de requéte en nomination d’expert

A Monsieur le Président du Tribunal de Commerce de ...
ou Monsieur le Juge de Paix du Canton de

Le soussigné (nom, prénoms, qualité....) a "honneur de vous exposer !
Qu'il a recu du Chemin de fer...(nom de la Compagnie) d’'envoi de...

(nom de lexpéditeur, profession et résidence) ... désignation des
marchandises en nature, (nombre, poids et quantité) ayant fait l'objet de
l'expédition N*.. e B S e e de... (Gare expéditrice) a... (Gare
destinataire).

Qu’en procédant a la Gare de..
dises, il a reconnu que....

a la vérification de ces marchan-
(désigner les manquants ou avaries),

Et qu'en présence du refus du représentant de la compagnie d'accepter la
responsabilité de ces (manquants ou avaries) il a refusé lui-méme provi-
soirement de prendre livraison ;

En conséquence, il a 'honneur de vous prier de vouloir bien, confor-
mément da Uarticle 106 du Code de Commerce, désigner tel expert qu’il vous
plaira nommer, aux fins suivantes :

Procéder en gare de....... (lieu ou se trouve la marchandise), la
Compagnie de Chemin de fer, (nom de cette Compagnie), le requérant et
Uexpéditeur diment appelés, a la vérification des marchandises désignées ci-
dessus, en reconnaitre I'état, déterminer l'importance des avaries (ou man-
quants) en rechercher les causes et estimer le dommage éprouvé.

(Date et signature)

Art. 18. — EMBALLAGE. — Les prix portés au présent tarif compren-
nent 'emballage ordinaire, mais seulement en ce qui concerne les
marchandises qu'il est d’'usage d’emballer ; les cuisiniéres, cheminées et
caloriféres en fonte brute et la poterie notamment, sont toujours expédiés
sans emballage.

Les marchandises que nous n’emballons pas habituellement pourront
I'étre sur demande el moyennant un supplément de prix.

ART. 19. — DELAIS DE LIVRAISON. — Toutes les commandes seront
recues sans engagement de livrer dans un délai déterminé. Si la prépara-
tion d’'une commande exigeait un trop long délai, nous nous réservons le
droit de faire des expéditions partielles des articles disponibles. En cas de
retard, 'expédition sera valablement faite, & moins que le destinataire
n'ait fixé préalablement un délai de livraison, et que nous ayons accepté
expressément ce délai par lettre. Les clients, en aucun cas, ne pourront
se prévaloir du retard apporté a I'expédition d’une commande pour
I'annuler ou la refuser a I'arrivée, 4 moins que nous ne les y ayons
préalablement autorisés par lettre. Nous déclinons dans tous les cas toute
responsabilité pour retard ou non-livraison.

ART. 20. — MARCHES. — Les cas de force majeure : guerre, incendie
et autres, les arréts de travail par gréves dans notre personnel ou chez nos
fournisseurs de matiéres premiéres ou dans les transports, entrainent, sur
le montant des marchés en cours, une réduction proportionnelle a la durée
du chémage.

ArT. 21. — CONDITIONS DE PAIEMENT. — Nos factures sont
payables a 30 jours de fin de mois d’expédition net sans escompte. Nos
marchandises sont payables ¢ Fumay, sans dérogation possible a cette
clause attributive de juridiction, quel que soit le mode de paiement.
Nous nous réservons néanmoins la faculté de disposer en notre mandat
a P'échéance indiquée par la facture et sans autre avis, sur I'acheteur
qui n’aurait pas remis réglement dans le mois de livraison, et dans ce cas,
nous serons obligés d’ajouter les frais de timbre et, en plus, un franc
pour frais de recouvrement pour tous les effets inférieurs a 1.000 francs.

ART. 22. — Au cours d’'un marché ou d’'un engagement, nous nous réser-
vons formellement le droit d’exiger, pour toute marchandise non encore
expédiee, des garanties de paiement suffisantes.

ART. 23. — En cas de non-paiement d’'un de nos mandats, toutes les
sommes dues deviennent immédiatement exigibles; dans ce cas, nous
nous réservons le droit d’annuler les commandes ou marchés en cours.

ART. 24. — Toute facture inférieure @ 10 francs devra étre réglée par
chéque postal ou timbres-poste sans escompte. Fin de chaque semestre,
nous disposerons par la poste avec majoration des frais de timbre et 1 franc
pour frais de recouvrement pour la France et 2 francs pour 'Etranger, sur
les clients qui auraient omis de nous régler. Pour ceux de nos clients qui
ont d’autres échéances de paiement, le montant de ces petites factures
sera ajoule a notre premiére traite sans autre avis.

ART. 25. — Les effets au-dessous de 100 francs ne sont acceptés que comme
appoint dans les réglements.

Nous informons nos clients qu’ils peuvent nous régler par chéque
postal : n* du compte, Paris 555.69.

ART. 26. — Nous ne garantissons le protét en temps utile que pour les
effets ayant au moins 20 jours a courir, non plus que la présentation des
effets sans frais dans les localités ol cette mention n’est pas admise.

ART. 27. — Pour les marchandises expédiées a I'Etranger, nos traites
sont libellées payables au cours de Paris d vue ou francs effectifs, suivant
les pays. Pour les pays ol cette stipulation n’est pas admise, la perte a la
monnaie sera a la charge de l'acheteur. En cas de réglement, nous
n’acceptons que de bonnes valeurs sur France.

ART. 28. — Tout acheteur traitant une premiére affaire avec la maison
doit, en remettant sa commande, et afin d’éviter les pertes de temps occa-
sionnées par les demandes de renseignements, nous envoyer la valeur des
articles demandés.

ART. 29. — RETOURS, — Aucun retour n'est accepté a l'arrivée, s'il
n’a été autorisé au préalable.

ART. 30. — OBSERVATIONS. — Tous nos modéles étant expérimentés
avant leur mise en vente et leur bon fonctionnement étant reconnu
par un succés de nombreuses années, nous ne reprenons aucun appa-
reil et nous nous refusons a toute intervention dans les contestations
quelles qu'elles soient, qui pourraient se produire entre le consom-
mateur et notre client, au sujet de nos appareils. Les mauvais résul-
tats, s’il s'en produit, doivent étre attribués, soit a une installation
deéfectueuse, soit 2 des manipulations inhabiles, soit 2 un manque
d’entretien de nos appareils. En tous cas, nos appareils sont vendus
sous condition expresse, que dans tout ce qui a trait a leur fonction-
nement, nous n'aurons pas a intervenir, ni a étre mis en cause, leur
bon fonctionnement étant suffisamment prouvé. L'acheteur qui en fait
la demande fait acte de les bien connaitre et par cela méme se charge
d'en garantir 'usage a sesrisques et périls.

ART. 31. — Les renseignements contenus dans cet Album sont purement
indicatifs. Nous n’acceptons aucune responsabilité pour les erreurs qui
auraient pu s’y glisser, ni pour les différences de dimensions, contenances,
etc., qui pourraient étre constatées. Il en est de méme si nos articles ne
sont pas exactement conformes aux figures représentées.

ART. 32. — Nos représentants n’ont aucun pouvoir pour modifier les
conditions de vente, ni pour encaisser le montant de nos factures.

ART. 33. — TOUTES LES AFFAIRES SONT CENSEES TRAITEES A
FUMAY, AU SIEGE DE NOTRE SOCIETE. — LES CONTESTATIONS
QUI POURRAIENT SURVENIR AU SUJET DE NOS VENTES, DE
NOS EXPEDITIONS ET DE NOS LIVRAISONS SERONT DONC
TOUJOURS PORTEES DEVANT LE TRIBUNAL DE NOTRE ARRON-
DISSEMENT, DONT LE SIEGE EST A ROCROI.

ART. 34. — CUISINIERES A BOUILLEUR. — De convention expresse
acceptée par le client du fait méme de sa commande, nos cuisiniéres a
bouilleur pour chauffage central & eau chaude sont garanties pendant un
an a dater de l'expédition contre tout vice de construction ou défaut de
matiére, 2 condition qu’elles soient employées dans des conditions nor-
males pour un chauffage a eau chaude.

Dans le cas ol un vice de construction ou deéfaut de matiére se révélerait
pendant 'année de garantie, notre responsabilité est limitée au rempla-
cement pur et simple des piéces reconnues défectueuses livrables dans
nos usines sans qu'aucun remboursement indemnités ou dommages-
intéréts puissent nous étre réclamés de ce chef.

Aprés I'expiration de I'année de garantie aucune réclamation de quelque
nature qu’elle soit, n’est admise puisque le client du fait méme de sa
commande s’est engagé a adhérer entiérement aux conditions de garantie
stipulées ci-dessus.

Toutes les conditions générales de ventes inscrites en téte de notre
album-tarif en vigueur au moment de la vente sont en outre applicables
aux cuisiniéres & bouilleur pour chauffage central a eau chaude sauf celles
qui sont modifiées par le présent article 34.

ART. 35. — GARANTIE. — Nos appareils sont garantis pendant un an,
a dater du jour de la facture, contre tout vice de construction ou défaut
de matiére.

La garantie se borne a I’échange pur et simple de la piéce reconnue
défectueuse par notre service technique, le démontage et remontage
étant assuré par notre client sans indemnité. Les picces défectueuses
doivent étre retournées 4 nos usines et les piéces de remplacement sont
livrées 4 nos Ateliers.
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USINES DU PIED-SELLE i

-

— Tarif A

INSTRUCTIONS POUR LA MARCHE

DES CUISINIERES FONTE, ET TOLE ET FONTE

RECOMMANDATION IMPORTANTE

Desserrage du dessus. — Avant d’allumer une
cuisiniére pour la premiére fois, avoir soin de desserrer
les vis ou les écrous des tirants qui maintiennent le
dessus, afin de permettre a la fonte de se dilater et éviter
ainsi la casse. Ne pas faire un feu trop vif au début, et ne
le pousser que progressivement.

Montage du robinet. — Pour faire le joint, entou-
rer le pas de vis d'un peu de filasse, enduite de suif, de
blanc de céruse ou d'un peu de colle faite avec de la
farine délayée dans 'eau chaude.

En le vissant, ne pas serrer le corps du robinet, ce
qui déformerait la boite et le ferait fuir.

Chaudiére. — S’assurer que la chaudiére est remplie
d'eau au moment de I'allumage pour en éviter la casse ou
la détérioration de 1'émail.

On constate quelquefois, dans les cuisiniéres nouvelle-
ment en service, un écoulement d’eau noiratre le long du
coté de la chaudiere exposé au passage de la flamme. Cet
écoulement, assez fort pour faire supposer a un défaut de
la chaudiére, est produit par la condensation de la vapeur
provenant d'un allumage avec du bois insuffisamment sec
ou par l'emploi d'un combustible tant soit peu humide.

Cel inconvénient cesse d’existerapres un certain temps
de fonctionnement de la cuisiniere, lorsque la suie s’est
déposée sur les parois de la chaudiére.

Avoir soin de vider assez fréquemment la chaudiére
si 'eau employée produit de l'entartrage, cet entartrage
pouvant étre la cause des fuites constatées au robinet.

Pour éviter les dépots calcaires dans les chau-
dieres. — Brosser une coquille d’huitre, la rincer et la
meltre au fond de la chaudiere. Le calcaire se déposera
sur la coquille, laissant la chaudiére parfaitement nette.

Changer la coquille d’huitre tous les trois mois.

Garnissage réfractaire. — Pour refaire un garnis-
sage réfractaire détérioré, employer un mortier composé
de moitié terre réfractaire ou de cendres fines de houille
et moitié platre.

DISPOSITIONS GENERALES

Il est nécessaire pour qu'une cuisiniére fonctionne
bien, que la cheminée dans laquelle doit déboucher le
tuyau soit d'un bon tirage, que cette che-
minée soit fermée hermétiquement dans
le bas, afin de ne pas donner passage a
l'air froid extérieur. Il faut aussi que le
tuyau ait partout le méme diamélre qui
devra étre celui de la manchette ou buselot
de la cuisiniére, que les coudes, s’il en
existe, soient arrondis et non a angles vifs.

Si le tuyau qui relie l'appareil & la cheminée est
placé horizontalement, nous recommandons d’employer
de préférence un T 4 débouchure suivant dessin.

S'assurer que les tampons de four et les tampons
de nettoyage (placés, les premiers, sur le fond du four
— les seconds, sur le plafond d'étuve ou sur le fond
de l'appareil, sur la devanture ou le c6té du fourneau,
a hauteur du passage de flamme en dessous du four)
ferment bien les ouvertures qu'ils doivent fermer.

ALLUMAGE

Pour le premier allumage, se servir de braise ou de
bois bien sec.

Au moment de 'allumage, mettre l'appareil a tirage
direct. Pour cela, ouvrir la targette placée prés de la
buse entre le plafond du four et le dessus de I'appareil.

Pour les cuisiniéres a foyer au milieu et & deux fours.
ouvrir également les deux targettes placées entre le coté
du four et le coté de l'appareil.

Au besoin, pour faciliter l'allumage, tirer un peu
le cendrier.

RETOUR DE FLAMME

Lorsque le combustible est bien allumé et que l'on
veut chauffer davantage le four, fermer la targette du
tirage direct; la flamme contourne le four, léche la
chaudiere et passe par le dessous du four pour s’échapper
dans la buse. Il en est de méme pour les cuisiniéres &
deux fours. Si‘l'on veut chauffer spécialement un four,
on ferme la targette de tirage direct ainsi que celle du
passage de flamme du four opposé a celui & chauffer et
on ouvre celle de ce dernier. Sil'on désire chauffer les
deux fours, on ferme la targette du tirage direct et on
ouvre les deux autres.

NETTOYAGE

De temps a autre, nettoyer les passages de flamme,
surtout quand l'on se sert de charbon gras. Pour cela,
enlever les tampons de dessus la cuisiniére et balayer
toute la suie qui se trouve sur le dessus du four et les
parties avoisinant le four; cette suie tombe sur le fond
de la cuisiniére.

Au moyen d'une raclette ou d'un petit balai, ramener
vers le trou de nettoyage la suie qui se trouve dans le
passage de flamme saus le four.

Avoir soin de bien refermer ensuite le trou de
nettoyage.

EMAIL. — Leslégers fendillements ou tressaillures constatés parfois sur une piéce émaillée et principalement
dans les teintes claires ne constituent pas un défaut de fabrication, ils sont le résultat d’'une difiérence de ceefficient de
dilatation entre la fonte et I'émail. Ces fendillements ne nuisent pas a 'adhérence de 1'émail, d’ailleurs, ilsne se produi-

sent que lorsque le feu a été trop poussé.
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USINES DU PIED-SELLE : — 5 — Tarif A

cuisinieres ms nmm w e, LA FAUVETTE”

BUSE A DROITE, AU MILIEU ET DERRIERE — DESSUS POLI
Colonnes et garnitures unies polies. — Grands passages de flamme. — Tampons de nettoyage. — Barre cuivre devant.
Bout de tuyau avec clé. — Flotte ovale et grandes rondelles. — Chaudiére a droite avec couvercle a panache.

Retour de flamme sous le four

A porte de foyer ouvrante et grille abattante. Sans porte au foyer. — Foyer en fonte A HOUILLE
Foyer a Houille et Bois. SERIE RENFORCEE : ~e* 8555, 8557, 8559, 8561, 8563
SERIE ORDINAIRE. — Foyer réfractaire
N> 8215, 8217, 8219, 8221, 8223
SERIE RENFORCEE. '
Foyer tout fonte.
N 8255, 8257, 8259
8261, 8263,

rovuiggti{‘zozf BOIS LESSLS FOUR Profondeur | Hauteur | Diamétre | Contenance PRIx dessus poli
SRR BT Tk
L AT i i s g Série ordinaire Sérle renlorcge
= rie Lon- La Larg Haut: Profond foyer a bois | I'apparei uyau a chaudiére] . __—
SEOINON | TNARRGISE Suenx poee ) i SRz ~n* | Polies | Nickelées mm
% o © o « % < % litres £ fr. fr, fr.
8215 8255 62 45 24 24 4 42 80 125 6 8215 | 415 »| 465 »] 435 »|485 »
8217 8257 72 48 27 25 46 43 80 139 8 8217 | 525 »| 585 »| 545 »[605 »
8219 8259 82 50 34 25 50 47 80 146 10 8219 | 595 »| 665 »|625 »|695 »
822( 8261 92 57 38 25 57 51 80 167 12 % |s221|695 »| 775 »|725 »|805 »
8223 8263 100 60 43 25 59 51 80 180 16 % |s223!765 »l 840 »}795 »|870 »
Série renforcee SERIE RENFORCEE
FOYER A HOUILLE Polies Nickelées
fr. fr.
8555 62 45 24 24 44 80 125 6 435r » 43§ »
8557 72 48 27 25 46 80 139 8 545 » 805 »
8559 82 50 34 25 50 80 146 10 625 » 695 »
8561 92 57 38 25 57 80 167 124 725 » 805 »
8563 100 60 43 25 | 59 80 180 16 % 795 » 870 »
e ) £ SUPPLEMENTS POUR :
Sur demande, les cuisiniéres A DESSUS POLI ( avec buse derriére, moyennant une plus-valuede (9 » Barre, Banons st obidets Mickeltee U[2L
sont livrées ; ( avec cendrier trieur » » » 4 » Wi 1 Sanielis ot
Ces cuisiniéres sont fournies avec plaque tole dans le four et bout de tuyau a clé sans augmentation de prix. i ercle nickelés. ... ......... 19 »
NOTA. — Avant 'allumage d’'une cuisiniére neuve, desserrer légérement les vis du dessus.

=y




USINES DU PIED-SELLE — 6 — Tarif A

cuisiINIERES TOLE et FONTE, DU CENTRE"

BUSE AU MILIEU — DESSUS POLI

Colonnes et garnitures unies polies. — Grands passages de flamme. — Tampon de nettoyage devant. — Barre cuivre devant
Bout de tuyau avec clef. — Plaque tdle dans le four. — Retour de flamme sous le four.

Foyer terre rétractaire A HOUILLE ET BOIS. — Grille de devant abattante.
A porte de foyer OUVRANTE.
Nee 5214, 5216, 5218, 5220, 5222, 5224. — Foyer a droite
Ne 5215, 5217, 5219, 5221, 5223, 5225. — Foyer a gauche

Nota. — Les nes 5214 et 52|15 ont 2 trous sur le dessus ; les nos 5216 a 5225 en ont quatre.
NUMEROS DESSUS FOUR Profondeur | Mauteur | Diamétre | Contenance | PRIX dessus poli
——— ]~ | —— du de du bout dela (H=tean ¢ ST
;:zs:e éﬁgi";;e Longueur | Largeur Largeur Hauteur | Profondeur | foyer & bois | I'appareil | dutuyau | chaudiére G';';i:::" G:i'c'l“':l“é’;‘
% V4 % % ” 4 % 4 litres fr. fr.
5214 5215 60 41 26 23 37 28 80 125 4 400 » 450 »
5216 5217 70 46 30 23 41 32 80 125 6 460 » 5156 »
5218 5219 80 50 34 23 44 36 80 139 8 5156 » 570 »
5220 5221 90 53 40 23 47 40 80 146 10 615 » 690 »
5222 5223 100 55 45 23 49 42 80 146 12 670 » 745 »
5224 5225 110 58 50 23 53 45 80 146 14 760 » 845 »
SupPLEMENTS POUR : Barre, boutons et robinets nickelés. : ] E. 13 » 1 13 »
» » » » panache et couvercle de chaudiére nickelés. 19 » 19 »
NOTA. — Avant ’allumage d’une cuisiniére neuve, desserrer légérement les vis du dessus,
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USINES DU PIED-SELLE - 17— Tarif A

cuisiNIERES TOLE et FONTE, DU CENTRE"”

BUSE DE COTE. — DESSUS POLI. — Colonnes et garnitures unies polies. — Grands passages de flamme
Tampon de nettoyage devant. — Barre cuivre devant. — Bout de tuyau avec clef.

Retour de flamme sous le four. - Plaqué tdle dans le four.

Foyer réfractaire A HOUILLE ET BOIS
Grille de devant abattante

Foyer en fonte A HOUILLE

N- 6514 3 6525

Sans Dessus en une piéce.

porte au foyer N 8554 216565
Avecflotte rectangu-
laire a 2 trous.

[ N»=6214 21 6225

A porte de foyer Dessus en une piéce.

OUVRANTE / N 6254 2 6265
Avec flotte rectangulaire
a 2 trous.

NoTa. — Les nos §214, 6215, 6514 et 6515 ont deux trous sur le dessus; les nos 62(6 a 6225, 6516 a 6525 en ont quatre; les n°s 254 a

6265 et 6554 a 6565, a flotte rectangulaire mobile n’'ont que deux trous.

NUMEROS DESSUS FOUR i E g /_wus‘pllL_\
ey asg® e A - § 2 .',; . & Garnitures
w 7 Sans porte au foyer g. % 2 é NUMEROS e Nlckel.‘
Dessus Avec flotte Dessus Avec flotte 5 & 5 5 E : :; 2 ® fr. fr
en une piéce mobile en une piéce mobile g i & 3 = 2 E C] -: 6214-6215, 6514-6515|400 »!450 »'
— A | —— A | —— e | ‘=‘ 5 5 3 r.g o 3 .: E 6216-6217, 6516-6517 460 > |515 ))]
Foyer | Foyer | Foyer Foyer | Foyer | Foyer | Foyer | Foyer 3 = & = ] = £ 6218-6219, 6518-6519(5|6 »(570 »
a a a a a a a a £ z £ = [6220-6221, 6520-6521|615 »(690 »
droite | gauche | droite | gauche | droite | gauche | droite | gauche & g 3 6222-6223,6522-6523 670 »|745 )
ey PR L e [ e | e | e | e 622462255, 6524-6525| 760 21845 »
% % % % TE A% % | it =i
gg:g gg:g gggg 6255 | 6514 | 65(5 | 6554 gsg 68 3} gg ;'g ﬂ §§ gg }i‘ é
6257 6516 6517 6556 5! 7 i 2 32 25 .
6218 | 6219 6258 6259 6518 | 6519 6558 6559 80 | 50 | 34 | 23 | 44 ] 36 | 80 | 139 ' 8 Ba:-:",:o 'ﬁ(‘:;‘:’:fogg‘:g S kaiis
6220 | 6221 | 6260 | 6261 | 6520 | 6521 | 6560 | 6561 | 90 | 53 | 40 | 23 | 47 | 40 | 80 | 146 10 [Perre. Pouk e ameten 4
6222 | 6223 | 6262 | 6263 | 6522 | 6523 | 6562 | 6563 | 100 | 55 | 45 | 23 | 49 | 42 | 80 | 146 12 couvercle nickelés. ... ....... 19 »
6224 6225 | 6264 6265 6524 | 6525 6564 6565 | 110 | 58 | 50 | 23 | 53 | 45 | 80 | 146 | 14

Avant l’allumage d’une cuisiniére neuve desserrer légérement les vis du desssus.
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USTNES DU PIED-SELLE — 8 — Tarif A

CUISINIERES 1 it it a coaps ereorT — LA STEPHANE?”

Buse au milieu - Dessus poli.

Colonnes ornées - Garnitures unies polies - Grands passages de flamme - Tampon de nettoyage devant.
Tirette pour poussiére et réglage - Barres et boutons cuivre. - Bout de tuyau avec clef.
Foyer réfractaire A HOUILLE ET BOIS - Grille de devant abattante.

Retour de flamme sous le four. - A porte de foyer ouvrante - Plaque tole dans le four,

FOYER A GAUCHE FOYER A DROITE

Ne 4215 Ne 4214
No g217 Ne g216
Ne 4219 No 4218
Ne 4221 Ne g220

No 4223 Ne g222

NOTA : La cuisiniére de 60 ¢/m a 2 trous sur le dessus.
Les cuisiniéres de 70 ¢/m, 80 ¢/m, 90 ¢/m et 100 ¢/m ont 4 trous sur le dessus.

Nous pouvons livrer ces cuisiniéres avec chaudiére cuivre sans robinet, dans ce cas pas de supplément.

NUMEROS DESSUS ’ FOUR Contenanc'| PRIX, dessus miné ; i
RN e e e . Hauteur | Diamétre de la St B Supplément
Foyer | Foyer ’ de du bout chaudiére y ) pour colonnes
A i Longueur | Largeur | Largeur Hauteur |Profondeur| 'appareil | du tuyau [en fonte ou Gurm'ture.\ Gil.l"hltll'er devant piilies
droite |gauche l on Culvre polies nickelées
% % a % % 5z o litres frs frs trs
I fonte  culvre
4214 | 4215 60 45 | 26 23 30 78 125 45 340 » 390 » 6 »
4216 | 4217 70 47 | 30 23 32 78 132 6T 365 » | 425 » 6 »
4218 | 4219 80 53 34 23 37 78 139 819 415 » 485 » 6 »
4220 | 4221 90 54 | 40 23 38 78 146 10 | 11 465 » 545 » 6 »
4222 | 4223 100 b7 1 | 47 23 40 78 146 12 | 15 540 » 620 » | 6 »
SCPELEMENT . POUR . - CHaudiere amovible s il iih Lo dd b st Bane cvius s s ol e e a0 otk sl ety e o Tssasesta oS 12 »
» » CBandiere i Fe AVeOINOBINGE Sl 00 o b i o S b s civalatiisse lolaro siat S adste bidis ave s o eToor Sov xropmieis oipn o8 30 »
» » I<0\c1 prolongt bl 70 et B0 ve/mny et it By o T e SN D b e el aora b ol s 28 »
» » » LRSS L) (R T Anla I Ry RN R WP I i SR ST 0 S L E RS R 30 »
» » Balres botfons et roblnefinickBlesi ol ol o5t et te s atoielstomeletars o e SR s e 13 »
» » Barres, boutons, robinet, panache et couvercle nickelés ................ccociiiiiiaiiient 9 »
» » 854 ) [T T I R SRR Qe e AR N 8 e P Rl et PR S P PR S s e o 6 »
MoINS-VALU Pour chautiere fonfe Sans" FoDIet i s N s E i s Mot te s o5 sioisslsials selvial ot g e ols 15 »
NOTA. — Avant ’allumage d’une cuisiniére neuve, desserrer légérement les vis du dessus.
TR
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USINES DU PIED-SELLE -9 — Tarif A

CUISINIERES 10l it fvtt, o Facane €T cotes Fonie . RHODANE”
FOYER A DROITE

N° 4280 N° 4290 N° 4300
A FOYER MIXTE A BOIS A FOYER MIXTE A BOIS A POT DE FOYER
ET A HOUILLE, MAQONNE ET A HOUILLE, EN FONTE OVALE A HOUILLE
avec grille abattante avec grille abattante a tisonnage a l’avant
Large caisse. — Grand dessus poli avec 2 flottes mobiles. — 3 Buses ovales mobiles, dont une dessus au milieu
et deux derriére. — Porte de four avec clenche et porte d’étuve équilibrées.

Chaudiere affleurant le dessus ou & panache et couvercle.
Applique de chaudiére mobile, permettant de démonter la chaudiére sans dévisser le robinet,
Tire-poussiére entre le four et I’étuve. — Tampon de ramonage sur la facade.
Gueulard mobile. — Retour de flamme sous le four. — Barre devant nickelée,
Possibilité SANS DEMONTER LE DESSUS, de transformer le foyer de la cuisiniére n° 4280 en foyer
mixte en fonte ou foyer ovale a houille, celui de la cuisiniére n° 4290 en foyer mixte magonné
ou foyer ovale a houille et celui de la cuisiniére nec 4300 en foyer mixte maconné ou en fonte.

Vue d’une cuisiniére *“ RHODANE " avec barre conlournanle

CETTE CUISINIERE SE LIVRE @
En disposition 6 : Facade et cotés émaillés, boutons, nceuds des portes, robinet et barre devant nickelés.
Sur demande : Avec barre contournante nickelée, avec chaudiére a panache moyennant supplément de prix.

DESSUS FOUR " FOYER A BOIS | FOYER A HOUILLE T TR
W o — - | —————n, e | ;8 ":; g = PRIx
9 s g = 5 2 < E 5 -l 5 = 88 | £2 | g=2 4 ~
NUMEROS =z 8 2 _:_5 - g 3 2 = 2 2 = = gg 52 = Facade .ei}lcoles
&0 ® i = = < = e S b = S g2 2 8 CIALics
8 S % = = 2 C: 8 = : K FS S S g
3 o ) == ‘ -y o - = [ = = i Qg | © 6
g e % U S A o el ) e SRR fe:
A FOYER MIXTE MAGCONNE
400 | 85 | 55% |37% | 224 | 42 | 45 | 17% | 14y | 30% | 17% | 14% | 78% | 139 | 10 | 820 »
A FOYER MIXTE EN FONTE
4200 | 85 | 55% | 37% | 22% | 42 | 45 | 17y | 14 | 30% | 17% | 14% | 8% | 139 | 10 | 820 »
A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE
430 | 85 | 55% | 374 | 22% | 42 | foyer ovale a houille ] 8% | 139 | 10 | 820 »
e N P —
SUPPLEMENT POUR % BarTe CONtOURIAIIEE. 5. thbie s s st soolv ool ors aisd davs b 6018 o0b et 5 #8440 Kbt A B poren, 1) 28R iR 60 »
» Chaudiére a panache et couvercle nickelés............cooviit tiiiiiiiiineneinenns 2% »
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cuisinieres et - RENOVA” A CHARBONNIER

A FAGADE ET COTES FONTE ;
SANS CHAUDIERE A CHAUDIERE

N° 205 ........ A FOYER MIXTE A BOIS ET A HOUILLE ..-....- N° 207 et 209
N° 215 ........ A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE ------- N% 217 et 219
DESSUS POLI, avec 2 flottes mobiles. - Buse au milieu et a droite (les cuisiniéres n 205 et 245 n’ont qu’'une
buse au milieu). — Porte de four équilibrée, avec contre-plaque en tdéle. — Barre émaillée sur le devant. — Bout de

tuyau a clef. — Plaque tdle danrs le four. -- CUISINIERE A CHAUDIERE : Chaudiére affleurant le dessus, applique de
chaudiére mobile permettant de démonter la chaudiére sans dévisser le robinet. - Retour de flamme sous le four.

Vue d’une cuisiniére sans chaudiére Vue d'une cuisiniére a chaudiére avec barre contournante

CES CUISINIERES SE LIVRENT :

En disposition 6 : Fagade, devanture du charbonnier, cotés et poignées fonte émaillée ; nceuds boutons et manette nickelés.

Sur demande, nous pouvons livrer ces cuisiniéres : avec baire de devant nickelée sans supplément : avec chaudiére a panache et
couvercle nickelé, avec barre contournante ; avec buse derriére entre four et étuve, moyennant suppléments de prix ci-dessous.

N.-B. — Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : N° 33, vert; Ne¢ 35, bleu-vert; N¢ 37, brun;
N° 40, aubergine ; N° 140, aubergine clair; N°¢ 42. gris ; N° 4137, chamois.

DESSUS FOUR Profond. | Hauteur | Diamétre | Conte- Conte- PRIX
NUME- | ——  — = R A p——— nance nance du | = ————
: du foyer de du bout Hela B Facade et cotés
RO Longueur | Largeur Largeur Hauteur |Profondeur| a bois | l'appareil [ de tuyau shatdiare St fonte eﬁmaillée
c/m c/m c/m ¢/m | ¢/m c/m I c/m I m, m litres kilos i
SANS CHAUDIERE. — A foyer mixte & bois et a houille
g6 )60 | a | |omo ) s pd s e T < )] 565 »
SANS CHAUDIERE. — A pot de foyer a houille
10 N RN B R A TR B e AR T B - SRS | 560 »
A CHAUDIERE. — A foyer mixte @ bois et a houille
207 72 50 29 22 38 44 80 132 8 40 680 »
209 82 54 34 22 40 47 80 139 10 40 750 »
A CHAUDIERE. — A pot de foyer a houille
217 72 50 29 22 38 — 80 132 8 40 675 » [
219 82 54 34 22 40 — 80 139 10 40 745 »
» e - . = e e
SUPPLEMENTs POUR : Chaudiére a panache et couvercle nickelés........... R S G e A SO I S 0T e 2% »
» Barre contournante NICKEIEE il s a5 e . auleiitsls dile sl a'ss awiaiora oo 8o 3o a0a s s1e 218 Sinia sln s abisreiels b dinttieds 60 »
» BUSe QBrrIere SnENE LoUT Bl B OVE. s i vi i crbmmnvns s mismims o s aee s osis oHissaias ot 4 Wb e ok S 20 »
» Robinet renforcé................ s o1 oals 06 5 ke Hi Sialate Sl ees A Peo s e S e e ST s 1 »

Les cuisiniéres de 72 %, peuvent se livrer sans chaudiére sur demande, dans ce cas moins-value de 5Q francs.
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USINES DU PIED-SELLE it & e Tarif A

CUISINIERES MIE B HN “»RENOVA” A ETUVE

. A FAGADE ET COTES FONTE :
SANS CHAUDIERE A CHAUDIERE

N° 15BA .... A FOYER MIXTE A BOIS ET A HOUILLE ... N 1758B-177B=179B=-1814

N° 165A .... A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE wee N 185B=1878B-1898-191A
DESSUS POLI avec 2 flottes mobiles. — Buse au milieu et & droite. — Porte de four et porte d’étuve équilibrées
avec contre-plaque en téle. — Admission d’air réglable. — Barre émaillée sur le devant. Plaque tdle dans le four.
_Bout de_tuyau a clef. — GUISINIERE A CHAUDIERE : Chaudiére affleurant le dessus, applique
de chaudiére mobile permettant de démonter la chaudiére sans dévisser le robinet. - Retour de flamme sous le four.

Cuismiére *“ RENOVA

LLI
lf ' Cuisiniere ** RENOVA ” a chaudiére
sans chaudiére avec barre contournante

avec barre contuurnante.
CES CUISINIERES SE LIVRENT : |

En disposition 6 : Facade et cotés fonte émaillée. Poignées, colonnes et barre émaillées. Boutons, nceuds, manette et robinet nickelés.
Sur demande nous pouvons livrer ces cuisiniéres : avec barre de devant nickelée sans supolément ; avec chaudiére a panache et
couvercle nickelés, avec barre contournante, avec buse derriére entre four et étuve, moyennant suppléments de prix ci-dessous.
N.-B. — Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : No 33, vert ; N 35, bleu-vert ; No 37, brun ; No 40,
aubergine; N° 140, aubergine clair ; N° 42, gris ; N° 137, chamois. — NOTA. - (Les cuisiniéres de 60 ¢/m n’ont qu une buse au nilieu).
e

ARASLS PUURY Profondeur| Hauteur | Diamétre | Conte- ’_\Pfﬂx
- e |, A\ — 5 e
NUMEROS du foyer de dubout | MU Facado of oBtbs
Longueur | Largeur Largeur Hauteur |Profondeur a bois P'appareil | de tuyau chatidigre fonte émaillée
6
c/m ‘ c/m c/m ¢/m ! ¢/m c/m c/m | m/m litres fr.
SANS CHAUDIERE. — A foyer mixte a bois et houille
(554 S T S S N o RS R e T W [ TR ST OIS C D T RS | 575 » |
SANS CHAUDIERE. — A pot de foyer houille
(654 i S B IR A TR IR R T el R Rl e R R T GRS | 570 »
A CHAUDIERE. — A foyer mixte a bois et houille
{758 60 47 26 22 42 40 80 132 5 605 »
{778 72 50 29 22 45 44 80 132 8 675 »
1798 82 54 34 22 47 47 80 139 10 740 »
181A 92 60 40 g 22 54 52 80 139 12 875 »
A CHAUDIERE. — A pot de foyer a houille
1858 60 47 26 22 42 — 80 132 5 600 » ‘
1878 72 50 29 22 45 — 80 132 8 670 »
1898 82 54 31 22 47 — 80 139 10 735 »
191a 92 60 40 22 54 — 80 139 12 870 »
T
SUPPLEMENTS POUR : Chaudiére & panache et couvercle nickelés...........ccovverieinninnnees covnnnnnnnns 2% »
» Barre contournante nickelée...... s i R T e o 0 4 028 % 4 R e e VR 60 »
» Buse derriére entre four et étuve..........coiiveeeneen... T A WSS S el o T s 20 »
» RoODINEtTenfORCE. .o 0Ll cainie seitianrsionisnaine sve s s s bisaralons oo el Seiesasoans atan s eaeies e 1 »

Les cuisiniéres de 72 %, peuvent se livrer sans chaudiére sur demande, dans ce cas, moins-value de 5 francs.
Les cuisiniéres a chaudiére de 72 et 82 % se font également avec bouilleur pour service d’eau chaude (Voir page 47).

e
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USINES DU PIED-SELLE — 12 — Tarif A

cuisINIERES Toit & Fonte - RENOVA LISSE” a ETuvE

A FACADE & COTES FONTE

A FOYER MIXTE A BOIS ET A HOUILLE A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE
N 138 ET 137 N> 145 ET 147
Dessus poli avec 2 flottes mobiles ; Buse : cuisiniére de 60 %, au milieu ; cuisiniére de 72 %, au milieu et & droite. -
Porte de four et porte d’étuve équilibrées avec contre plague tole — Admission d’air réglable. — Barre devant. —
Plaque tole dans le four. — Bout de tuyau avec clef. — Chaudiere affleurant le dessus avec applique de chaudiére
mobile permettant de démonter la chaudiére sans dévisser le robinet, — Retour de flamme sous le four.

Garnitures chromées

CETTE CUISINIERE SE LIVRE :

En disposition 6 : Facade et c6tés fonte émaillée ; Colonnes émaillées ; Poignées, boutons, barre devant et robinet chromés.

Se livre, sur demande, et moyennant suppléments de prix ci-dessous : avec chaudiére a panache et couvercle chromés, avec
barre contournante chromée, avec buse derriére entre four et étuve.

N.-B. — Nous émaillons ces cuisiniéres plus spécialement en émail blanc-porcelaine ou, sur demande, en
émail céramique : vert, bleu-vert, brun, chamois, aubergine clair ou foncé, gris.
DESSUS FOUR e RIX
—~— | - ~__—am—————_| Profon- Hautenr Diamétre Conte- e
Nos I deur-du o e Facade et cotés
foyer ds bout de la ‘
Longueur Largeur Largeur Hauteur |Profondeur A ) v i . SR
a bois appareil | gy tuyau | chaudiére fonte émaillée
6
% % % % & S % Lz , litres fr.
A FOYER MIXTE A HOUILLE ET BOIS
135 60 47 | 28 l 22 \ 42 I 40 | 80 ‘ 132 I 5 | 605 »
137 I 72 | 50 29 22 45 44 80 132 8 675 »
A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE
145 I 60 47 ' 26 | 22 42 I - | 80 132 | 5 I 600 »
147 72 50 29 22 45 — 80 132 8 670 »
» — T —
SUPPLEMENTS POUR : Barre contournante chromeée.... .......c..oooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiceenne.. 60 »
Chaudiére a panache et couvercle chromés ..... S v Seatlests SUESEy SORRE S 35 »
Buse derriére entre four et étuve.............. e eara b e st R R Rt SR N S 2 »

ﬁ)‘g‘ﬂh
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USINES DU PIED-SELLE — 13 - Tarit A

2 ; X
CUISINIERE TOLE EmaILLEE  ACIELUX?”

FACADE, COTES ET PORTES EN ACIER PUR ‘‘ ARMCO ”
EMAI . BLANC (IVOIRIN) DE CHOIX EN 3 COUCHES, FACES INTERNES EMAILLEES

GARNITURES CHROMEES, - FOUR EMAILLE
A FOYER MIXTE A BOIS ET A HOUILLE A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE

N° 17 Ne 27

SE LIVRE : Facade, cotés et portes émail blanc; poignées porcelaine ; portes de four et d’étuve équilibrées ; encadrement
et garnitures chromés ; barre devant chromée ; chaudiére affleurant le dessus.

SE LIVRE, sur demande, et moyennant suppléments de prix ci-dessous : avec barre contournante chromée ; avec dessus
émaillé ; avec four émaillé.

DESSUS FOUR FOYER A BOIS FOYER A HOUILLE = = : b4
—~— — P T e T a2 ° Z 25
NUMERO z 5 5 ‘ 5 3 z el 5 3 = 5 gEd | e= g3
B | Z & g 2 E E g 2 = g 2 =8| g2 | £4 PRIX
g z g | S < E & < : E =7 | s3 | 8=
2 o Sl 2 2 P | -] £ - > < 83 3
c/m c/m c/m i c/m c/m c/m c/m | c/m c/m c/m c/m c/m m/m | litres frs
A FOYER MIXTE A BOIS ET A HOUILLE
7 | ] ]| wy| 2| 9] 8] 1| ] 2] 17| u] s |ws] 0] 875 »
A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE
g1 | | 9| 2% 2| 3 | [ | | 2| | 2] 8] 1m2] 10] 870 »
SUPPLEMENTS POUR : Barre contournante: Chromeée ..................civee.eoeeosesesssssesssnsssnsasss 70 »
Dessus émail granité ........ L T e A B e T et e riom s . L T L 30 »

En préparation : Les tailles de 65 % et 85

ULTIMHEAT ®
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USINES DU PIED-SELLE — 14 — Tarif A

CUISINIERES TOLEET FONTE, A FAGADEET COTES FONTE % RENOVA”

N 165 A-1685 A-176 B-185 B-205-2185

PIECES DETACHEES POUR CUISINIERES ; N-18% B1re B 1aen 2 R -

N 181 A-181 A

Devanture de charbonnier.

Poignée de devanture de charbonnier.
Porte de four.

10. » d’étuve.

11. Colonne.

12, Applique de chaudiére.

13. Devanture de tiroir a ¢luve.

LEGENDE
1. Devanture a chaudiére a charbonnier.
2. » sans » »
S. » a chaudiére a étuve
4. » sans » »
5. Coté droit.
g. » gauche.
8.
9.

» a harbonnier,

[T

»
15, Porte de foyer.
16. Pied.
17. Dessus a bouilleur.
18, » a chaudiére.
19, » sans chaudiére.
20. Poignées de porte de four et d’étuve.
21, Goupilles de porte de foyer.
22. Grilles de pot ovale a houille.
23. Charbonnier en téle,
24. Chaudiére.
25, Tringle de targette.
26. Bouilleur.
27. Contre-plaque en téle de porte de four.
28. » » » » d’étuve. i
29. Macaron de chaudiére. |
30. Rondelle de sortie de bouilleur.
31. Dessus de four a foyer ovale.
32. Support de foyer ovale.
33. Cadre de four.
34. Flotte de foyer.
35. Contre-cceur gauche.
36. Cadre d’étuve.

—

L

| :t I “‘
‘ ‘ \
‘INH | llllll 4 ] ou |

Ty T T T

1T

T
il i
Il whuma‘!W’m

il !m

5
OIS T

HC ML X (i
!j Il A

2 37. Flotte de four.

= 38. Grille dedfm}d a houille.
e 39. Support de foyer mixte.
(*‘g 40. CéteP gauche de four.

41. Dessus du four a foyer mixte.
22 42. Piéces de bout a bois.
i d 43. Pot de foyer ovale a houille.
\ HWW‘ H \!‘H \ 44. Plaque de protectiondu céte g. a houille.
il i it \\\‘u‘\ @ 45. Contre-cceur droit.
I W‘h i 46. Plaque de protection du cété g. mixte.
LY

AT

47. Piéce de bout a houille.
48. Grille & bois.
49. Grille de devant abattante.
50. Couvercle de chaudiére,
51. Contre-plaque de porte de foyer.
52. Couvercle de panache.
53. Panache de chaudiére.
54. Béquille de targette.
55. Barre contournante nickelée.
56. Barre de devant nickelée.
57. » » »  émaillée.
58. Tisonnier.
59. Rallonge d’encadrement de targette.
60. Support gauche de barre.
61. » intermédiaire de barre.
62, » droit »
63. Bouton carre de 40°-.

» » 30%. .
65. Rosace de robinet.
66. Robinet.
67. Bouton carré de 25°..
68. Nceud droit.
69. » auche.
70. Prise d’air.
71. Rondelle de 270.

» 230

[t

81. Encadrement de targette.
82. Plaque de protection de devant & loyer mixte
» » » »  dloyerdhoulile

72. ’
73. » 190.
74. Tampon de four.
e 56 75. » d’étuve.
il 52 1 76. > defd.
e T v » e chaudiére
“E ? -G@ -:Z .‘g 78. Ressort de porte.
53 63 79. Bielle de targette d’allumage.
6. - 81 62 i 80. Plaque de protection de coté.

()]
65 ]

i 84, Targette d’allumage.
Emww L

85. Tampon de buse.
86. Buselot.
87. Tiroir.

8l
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USINES DU PIED-SELLE — 15 — Tarif A

cuisinieres mi 1 o, ricHEs DU NORD”

DEVANTURE ET APPLIQUES DES PORTES EN TOLE NOIRCIE AU FEU
FoYyER Au miLiIEu A HOUILLE

No 4405 N — Sans chaudiére, No 4412 N

A chaudiére,
DEUX FOURS. — DEUX ETUVES. — Colonnes et encadrements ornés. — Dessus poli renforcé.
Buse aumilieu mobile, dessus et derriére. — Grande caisse. — Grands passages de flamme. — Tampon de nettoyage devant
Barre devant nickelée. — Bout de tuyau a clef. — Retour de flamme sous le four.

PORTE DE FOYER OUVRANTE A MICA

Avoir soin d'indiquer sur la demunde de réassortiment la letire N marquée a droite du numeéro de la cuisiniére.

CES CUISINIERES SE LIVRENT :
poignées, robinet, marque et galerie du bas

Noires. — Devanture, cdtés et portes en tdle douce glacée, noircie au feu, avec
nickelés, les garnitures polies, noircies.

Nickelées. — Toutes les garnitures nickelées.
DESSUS FOURS Hauteur | Circon- | Diameé- |  Con- PRIX, & dessus poli
! férence tre du tenance
NUMEROS e P o de du bout de la
Longueur | Largeur Largeur Hauteur fogfll;‘ur lappareil | 1o celot |de tuyau| chaudiére Noires Nickelées
SANS CHAUDIERE
l % = % < )4 % %« % litres fr. fr.
4412 N 125 l 66 I 38 ’ 23 ‘ 48 | 83 59 160 » 1.250 » I 1.300 »
A CHAUDIERE
4405 N DSy TS [T RSl RIS T O S S L L s gl T ) R T [ T | 1.400 » | 1.450 »
SUPPLRMENTS POUR ¢ ‘Robinet spécial renforce . .. .uikus ot e s capesiose s sssaits s s st vesavisnssne s i »

CHAUFFAGE CENTRAL

La cuisiniére N° 44(2N, sans chaudiére, se fait sous le No 45(2 avec bouilleur donnant 10.000 calories & I'heure (Voir page 48).

NOTA. — Avant 'allumage d'une cuisiniére neuve, desserrer légérement les vis du dessus.

W&Iﬂl
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USINES DU PIED-SELLE - Tarif A

CUISINIERES FONTE, SANS ETUVE, A CHAUDIERE
A 2 TROUS S e A 3 TROUS
A foyer mixte a4 bois et & houille L’AMERICAINE

N* 141 OC, 1411¢ 1412¢ A pot de foyer ovale a houille
A pot de foyer ovale a houille N 601 A, 602A’ 6034
N 1402€ 1403°€, 1404°¢ Corps profond. - Grand four. - Buse ronde mobile
e i ) dessus et derriére. - Porte équilibrée. - Galeries sur
A tirage direct. — Four chauffé par le rayonnement les cotés.

du foyer. — Buse ronde mobile dessus et derriére.

Vue d’une cuisiniére ‘* Sans étuve a 2 trous ” Vue d'une cuisiniére *“* AMERICAINE ” avec galeries
avec galeries sur les cotés el barre devant

CES CUISINIERES SE LIVRENT :
l1° En fonte minée entiérement.
3> En fonte émaillée : Facade, cotés, portes, bavette, galeries et pieds émaillés ; boutons et robinet nickelés.

N. B — Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : N° 35, vert; No 35, bleu vert; No 37, brun;
No 40, aubergine ; N° 140, aubergine clair; N¢ 42, gris ; N° 437, chamois.
g LR U RO U _ | Profond. sl . PRIX
= e e T e A Hauteur | Diamétre | Conten®e |~ ———— _m—
2| Longueur | Longueur du f‘o'yer de de la de la Fonte D::ig:g:e
5 avec sans Largeur | Largeur | Hauteur | Profond. | SPécial rappareil| buse [chaudiére minée émaillés
4 galeries | galeries a bois 1 3
m m ‘m ‘a a % % ‘a Ta lit. fr. .
A 2 TROUS - Foyer mixte a bois et a houille
1410c 63 40 24 18 25 22 67 97 3 2%0 » 300 »
1411 c 67 42 29 22 27% 25 70 111 4% 270 » 350 »
1412¢c 74 46 32% 24 29% 27 72 111 6 300 » 390 »
A 2 TROUS - Pot de foyer ovale a houille
1402¢c 63 40 24 18 25 — 67 97 3 230 » 290 »
1403 ¢c 67 42 29 22 27% — 70 111 4% 260 » 340 »
1404 ¢ 74 46 324 24 29% — 72 111 6 290 » 380 »
« L’AMERICAINE) A 3 TROUS - Pot de foyer ovale a houille
601A 61 54 47 30 26 42 — 77 118 5,1 335 » 425 »
6024 68 60 53 34 27 48 — 77 125 6,7 390 » 485 »
6034 71 64 58 36 28 52 = 79 125 8,4 430 » 525 »
e e —
SUPPLEMENT POUR : Guisiniéres ‘- S8ans étuve ” a 2 trous avec galeries sur les cotés minées....................... 8 »
» » » » (s o TR Ry S o R SR A 5 12 »
» Cuisiniére « AMERICAINE» avec barre cuivre devant, sans galeries ....................... ceee 15 »
» Réchaud potager pour braise et charbon de bois se plagant sur le trou du foyer des cuisiniéres
T PR R S R DA R YRR Ty e e U e 1 S T S e L S SO T 19 » |

NOTA. — Avant 'allumage d’une cuisiniére neuve, desserrer légérement les écrous des tirants qui maintiennent le dessus.

M2
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USINES DU PIED-SELLE — 17 — Tarif A

CUISINIERES FONTE SANS ETUVE, SANS CHAUDIERE

DESSUS POLI
POT DE FOYER SPECIAL ROND A HOUILLE, A GRILLE DEVANT

Modeles permettant 1'usage des charbons gras

A 2 TROUS A 2 TROUS

« GENRE LILLOISE ) « SUPER-LILLOISE ) (Deux flottes mobiles)
Nes 790, 791, 792 No 4907
Grands passages de flammes. - Tirage direct. - Grands passages de flamme. - Retour de flamme
Buse ronde mobile dessus et derriére. - Plaque en sous le four. - Buse ovale mobile dessus, buse ronde
fonte dansilaifolirs . Galortas Fartleaiobtes mobile derriére., - Porte de four équilibrée avec
X ' contre-plaque en téle. - Bout de tuyau avec clef. -

Porte de four équilibrée

Plaque en fonte dans le four. - Barre devant nickelée.

Vue d'une cuisiniére « GENRE LILLOISE » Vue de la cuisiniére « SUPER-LILLOISE »
avec barre conlournante avec barre contournanie
CES CUISINIERES SE LIVRENT :
1o En fonte minée.

3* En fonte émaillée : fagade, cotés, portes, bavette et pieds émaillés; boutons et nceuds nickelés; (Genre Lilloise : galeries
de cOté émaillées; Super-Lilloise : barre devant nickelée).

NOTA. — Sur demande, nous pouvons livrer les cuisiniéres n°s 790, 79| et 792 avec barre devant nickelée ou barre

contournante nickelée moyennant supplément de prix et la cuisiniére n° 4907 avec barre contournante nickelée moyennant supplément de
prix. (lou ci-dessous).

B. — Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : No 33, vert; No 35, bleu vert; N¢ 37, brun;

Neo 40 aubergine; N° 140, aubergine clair ; N°o 42, gris ; N¢ 437, chamois.

7 DESSUS FOUR F

= L‘— = Hauteur | Diameétre | Diameétre | Diamétre PRIX - :
A ongueur : evan
| = sans Largeur | Largeur Hauteur |Profondeur de du du trou du trou :]‘:21: et cotés

>4 galeries I'appareil buselot du foyer du four émail
| A 1 3
! cm cm cm cm cm cm mm cm cm fr. fr.
[ (GENRE LILLOISE »
| 790 63 42 30 1814 29 67 111 27 23 190 » 250 »
' 791 68 45 31 20 32 69 111 28 23 210 » 280 »
’ 792 72 47 33 22 33 72 111 28 23 230 » 310 »
’ « SUPER-LILLOISE »

4907 | 75 | 53 | 35 | 22 | 40 | 73 | 132 | I | : 400 » | 455 »

‘ SUPPLEMENT POUR : Cuisiniéres nos 790 a 792 avec barre devant nickelée au lieu de galeries
‘ » » » avec barre contournante nickelée .............
‘ » Cuisiniére nc 4907 avec barre contournante nickelée .......coc.viviriiierennrninrenness
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USINES DU PIED-SELLE — 18 — Tarif A

8 (1
cuisINIERE FONTE INORDIGC” saANS CHAUDIERE

SANS ETUVE. — Pot de foyer spécial rond & houille & grille devant. — Dessus poli avec 2 flottes mobiles.
Retour de flamme sous le four. — Porte de four avec contre-plaque en tole et ressorts amortisseurs dans les nceuds.
Buse ronde mobile au milieu; dessus et derriére. — Plaque en fonte dans le four. — Porte de foyer a4 micas.
Admission d’air réglable.

BARRE CONTOURNANTE NICKELEE. — GARNITURES NICKELEES.

N° 4910

ELLE SE LIVRE

6o Fagade, coOtés, portes, cendrier, pieds et poignées émaillés ; colonnes, encadrement des portes, galerie du bas, nceuds des portes,
boutons et manette nickelés.

Nous émaillons plus spécialement cette cuisiniére en émail blanc porcelaine et sur demande en émail céramique,
n° 33, vert; n° 35, bleu-vert; n° 37, brun ; n° 40, aubergine; n© 140, aubergine clair ; n° 42, gris; N° 137, chamois.

Se livre sur demande, avec dossiére, moyennanl supplément de prix ci-dessous.

DESSUS FOUR PRIX
2 o~ | e ~___mm——_| Hauteur ]| Diameétre | Diamétre | Diamétre —
=
=z de du du: trou duitron Devant et cotés ‘
:2 Longueur | Largeur Largeur Hauteur |Profondeur I'appareil buselot du foyer 5 fonr Siiiatl
; |
cm cm cm cm cm cm mm cm cm fr.
4910 82 54 35 26 48 76 132 28 24 % 850 »
N —
SUPPLEMENT POUR: Dossiére nickelée et émaillée...........ciiiiie tiviiieeenenn vennnennns 100 »

NOTA. — Avant ’allumage d’une cuisiniére neuve, desserrer légérement les vis du dessus.
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USINES DU PIED-SELLE — 19 — Tarit A

CUISINIERES FONTE A a Trous LA FORESTIERE”

Ne* 970 a OTT et OTO0sbs i O L bis

PIECES DETACHEES

- mummumw“m”. s

:uumu (1 '”ﬂﬂu umunmmmulun'.‘m” mrmé»

. Couvercle de chaudiére.
LY (1 . Tampon de buse.
m’mﬂnw Tampon de cadre.

LEGENDE

l[" LA T ull

Wm

a IWWW‘

Tampon de fond.
Dessus.

Coté droit.

Tampon de fond de tiroir.
Dessus de four.
Buselot.

10. Cadre de four.

11. Piéce de bout gauche.
12. Piéce de bout droite.
13. Fond.

14. Targette de tirage.

e |
3
il

m— mf

LENB UL

l||||ﬂH|'|||||[Ni Hlllll ||||||HWI| ﬂ” 15. Targette de porte de foyer de devant.
; 16. Plaque a trous.
s&@ﬁ‘ ’ 17: Tar(gette (ll\e fausse devanture de tiroir
I our bis
| “ WTI'HHWI]II O TOBOTO 18 Plaql’l)e de fermet)ure de foyer a houille
nwwmmum N g
I | =| 19. Plazue de ‘fermeture de foyer a houille
‘ = roite.
20. Porte de foyer de coté.
“ 21. — devant.
22. Grille a b01s de devant.
“ I Jﬂl ﬂﬂL 23. Porte de four.

24. CoOté droit de four.

25. Conduit de flamme.
26. Bavette.

27. Derriére.

28. Devanture de tiroir.
29. Grille de fond a bois.
30. Contre-cceur a bois.
31. Devanture.

32. Galerie.

33. Grille de devant a houille.
34. Grille de fond a houille.
35. Rondel]e

SN 36. ) (Indiquer le
- y === 37. == \ diamétre extérieur).
38.

39. Suppo_rt de fo;er
| 40. Tiroir tole.
I s ‘ | : 41. Tiroir fonte, pour Nes bis.
""'U In 1: e H 7 N\ 42. Nceud de porte de foyer (indiquer
m ; @ I Q0[O II-!IHIUI[MII‘“%%“ [ haut ou bas).

kel R
il

il

46. Chaudiére.

47. Pied haut.

48. — moyen.

49. — |Dbas.

50. Tisonnier.

51. Contre-cceur a houille.

52. Derriére de four.

53. Robinet.

54. Rosace de robinet.

55. Tige de targette de tirage.

56. Boulons (indiquer pour pieds ou pour
dessus).

45. Bouton de portes et de tiroir (indiquer

le diametre).
Pour les anciennes séries de cuisiniéres No» 871 a 873 el 874 bis ¢ 873bis nous fournissons toujours les piéces de rechange.




USINES DU PIED-SELLE — 20 — Tarif A

CUISINIERES FONTE a 4 TRous LA FORESTIERE”

LARGE CAISSE et GRAND DESSUS - Fover A BOIS ou A HOUILLE & BOIS

Avec pieds bas, moyens ou hauts. — Porte a rotir sur le devant a coulisse d’air. — Galeries sur les cotés.
Buse ovale mobile dessus et derriére — Chaudiére amovible (sauf les nos 974, 974bis)

N 970 a 974, a cendrier intérieur.
N 970 4 974°%, a cendrier sous la bavette

Nous fournissons loujours ces cuisiniéres avec un bout de tuyau, moyennanl supplément de prix.
Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : N° 33, vert; N¢ 35, bleu vert; N¢ 37, brun; Nv 40, aubergine;
Ne 140, aubergine clair; No 42, gris; N¢ 137, chamois. Pour les commandes de piéces délachées se reporter a la page 19.

NUMEROS DESSUS FOUR FOYER A BOIS A g 3 CORPS ® ’ DIAMETRE DES TROUS
PN e O A Rt 4 Ryl TIRE e O HAUTEUR TOTALE e VR e = i) e S % Eﬂ{ecevonr leswa
vl s % P : i ; s 5 g : AVEC PIEDS ¢ ) : E :: | 5 3 alu dfssus au dessus
o f L0 G o T SIS B B R @ O 8 QI W RRECTESR § e ke b e T o
5| 52 e Al e A R : RN NG S e
5] °w el Bl B sslse = 2 s = = Bas 2. [lauts ] &) K © ° 2 A 2 "
<~ | « 2 |galerie| Ties '5 2 E & & 2 L = -] droite|gauche| droite|gauche|
‘ S % %< oa % % “a %5 % “ % % % % 4 4 lit. % ’n % % %
\ 970 |970 ] 62 74 56 |25 26 17 37 44 |15 15 57 63 68 |51 454 | 34% | 9% | 118] 24 18 18 18
| 971a(971a) 65 |77 58 126 |26% |17% | 40 | 45 [15% |15 58 | 64 | 69 5417|148 |35% |10% | 125)24% | 21% |18 |18
9724(9724 ] 68 80 61 |27 28 18 42 50 |16% | 15 59 65 70 |57 50 36 |11% | 125 | 28 21% | 18 21%
9734|9734 "] 73 85 65 |29 30% |18 45 54 |18 16 59 65 70 | 62 531% | 36% | 14 132 | 28 244 | 21% |21%
974 1974 bisl 78 90 67 129% | 31 19 49 58 |19 17 60 66 71 | 66 54 37 J17% | 132 28 28 24% |21%
NUMEROS OUVERTURE OUVERTURE
T T —— de la_porte de la porte GRILLE MARMITES A DEGRES T P R l x
T I du foyer de facade DESSUS POLI, CHAUDIERE EMAILLEE
R Te® = ~—A—— allant e — ot e L
< 8 < 3> | ; 7k 5%
§ g § g‘s Largeur | Hauteur | Largeur Hauteur gt::r Largeur sur le dessus Fonte minée l)eva:ll"::lcnlgs
“ < = 1 3
7 % % 7 = = fr-
970 970 ¢ 120 14 248 128 280 115 1/18-2/10-1/8 375 » 490 »
971 971a 128 146 260 128 280 115 1/20-1/12-2/10 415 » 560 »
972A 9724 b 135 144 280 128 304 123 1/30-1/14-1/12-1/10 465 » 600 »
9734 973a b 145 147 304 132 320 126 1/30-1.18-1/14-1/12 505 » 660 »
974 974 156 157 310 132 341 135 1/35-1,25-1/16 1/12 560 » 720 »
SUPPLEMENTS POUR : Foyer houille et bois No* 9714-971abis. 9724-9724a bis, 9704-970abis... ........ 30 »
» Ne* 9734-973 Abis, 974-974 bis 35 »
NUmros bis o5 oot sstevssnsonion e S es s Neo oes a ka S AR e aeN Hle 1 12 »
Bout de tuyau avec clef.....ccceveeses : 15 »
Barre contournante nickelée S 60 »

flﬂ ] Q i
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USINES DU PIED-SELLE — 21 — Tarif A

CUISINIERE FONTE a 4 TRous  NOVABOIS”

TYPE MODERNE
NOUVEAU MODELE A LARGE CAISSE ET GRAND DESSUS

GRAND FOYER MIXTE A BOIS ET A HOUILLE permettant 1'utilisation de grosses buches.
CHAUDIERE A GRANDE CAPACITE affleurant le dessus ou & panache et couvercle.
FOUR TRES PROFOND. — Buse mobile dessus au milieu et derriére. — Porte de four équilibrée.
Porte a rotir devant, a coulisse d’air. — Barre contournante nickelée.

Applique de chaudiére mobile. — Cendrier spécial sous toute la longueur du foyer.

Retour de flamme sous le four.

N° 1.075

NOUS LIVRONS CETTE CUISINIERE :
1c En fonte minée,
3° En fonte émaillée : facade et cotés émaillés.

Nous émaillons cette cuisiniére en émail céramique : N° 33, vert ; N° 35, bleu-vert ; N° 37, brun ; N° 40,
aubergine ; N° 140, aubergine clair ; N° 42, gris; No 137, chamois.

A e AL % FOYER o a3 Diamétre des trous
Aa DESSUS FOUR FOYERASBOLS A HOUILLE 32 ° i pour recevoir les marmites PRIX
= — ™ 5 ET =
3 5 Ly o o Z X w z 1 L z SR 1S 2 au-dessus au-dessus s Facade et
= 5 2 = ° = 3 5 = 2 S= b ; “on AT
5 2 g g 3 = ;n 3 = g 3 = 23 E-E du foyer du four s cotes
% & :-; g = :.g E i ;g & E -.g 8= =3 a 3 a a émaillés !
S a5 o = 5 Ty = e = B o = —=2 | droite |gauche | droite | gauche 1 3 ;
s | e | c—| — — —— — — —— o — — ——
a | 9l @l % | % % % % % ‘a a | titres] o % ‘@ P ‘n Frs Frs
"1075 | 8+ | 70| 35 [26%| 58 | 704 18 17 56 18 16 | 32% ] 21 139 30 % 234% 23 Y% 23 Y% 840 » (.030 »
Supplément pour chaudiére a panache et icouvercle NiCKelES. ..., . oiuaiienesoasonsonssssisisseesssosss 40 »
» B = robinet MenfonCe i ot o i A A R S o P TR T e S R T PR e s ST S s aib el % It-»

T
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USTNES DU PIED-SELLE — 22 — Tarit A

; 6
cuisiNIiERE FONTE L’AGRAIRE’’ a 2 TrRous
MODELE SPECIALEMENT ETUDIE ET ETABL!I POUR LES BESOINS DE LA FERME

Trés grand dessus poli a 2 flottes mobiles pouvant recevoir des grosses marmites.

GRAND FOYER TRES PROFOND A HOUILLE ET A BOIS permeitant ’utilisation de grosses biuches de bois.
Trés grand four permettant la cuisson de piéces importantes (viandes ou patisserie). -- Chaudiére & trés grande capacite.
Barre contournante nickelée. — Buse mobile au milieu dessus et derriére.

Chaudiére affleurant le dessus ou a panache et couvercle.
— Porte de four équilibrée, a contre-plaque en tole. — Retour de flamme sous le four.
Plaque en fonte & trous, — Bout de tuyau tole avec clef.
La hauteur de cette cuisiniére qui se livre avec pieds bas ou pieds hauts,
permet le maniement facile des lourdes marmites.

Ne 13594

Porte a rotir sur le coté.

ELLE SE LivRE : Sauf demande contraire, avec pieds bas.

1°c En fonte minée entiérement.
3° En fonte émaillée: Facade, cotés, portes, panneaux et pieds émaillés ; nceuds, manette, robinet et boutons nickelés.

N. B. — Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique: No 33, vert: No 35, bleu-vert; No 37, brun:
No 40, aubergine ; No 140, aubergine clair et N° 42, gris; N° 137, chamois.

N. B. — Nous pouvons livrer ces cuisiniéres : avec robinet spécial renforcé moyennant supplément de prix ci-dessous.

Marmites a degré allant sur le dessus: 1 n° 45 de 23 litres; 1 n°o 30 de 13 litres 5; 1 n° 12 de 5 litres 1; 1 no 8 de 3 litres 11.

Ces marmites peuvent étre fournies moyennant supplément de prix.

e e e e e e e e e e e e e e e _
»n g .
DESSUS FOUR s = FOYER FOYER © Diametre des trous
o 3R 2| A BOIS |A HOUILLE| § o 22 1o a pour recevoir les marmites PRIX
= ——— ;;v ;;; —~A e | ——— =r'§ E.;) = ;a g A mmm—— [ ——
= Blulu]lel2lestliste|l w8l lw]l2]l8Es] S |24 au-dessus au-dessus
<= = - b B = - gl -] -]
= 12812 2|2 |2 1225|2582 |2 |2 2|2|2|8=2] €3 |E=e du foyer du four Fonte Devant
2 &|lw]o|s BN B R El®|35 |8 geal ox o N | T — minée eé cotes
i B K K Sl st] sslst1s8ls13lalg1s8 °] &5 S El o | ot | oo |t s 4
= e = z & 5 o < | davant | darrlére | d'avant | d'areiére 1 3
cm|cmjem|cm|cecm] cm cm |em | em| em| em| ecm| em| litres | mm mm cm cm cm cm tr. fr.
135941 90| 70| 39| 26| 56] 67 75 18| 16| 60 18] 16| 35] 30 570 146 32,5 20,5 17,2 27,5 870 » 1100 »
SUPPLEMENT POUR: Robinet spécial renforcé .......c..oiooeivecisorsscsnceancassvasss tl-»
Chaudiére a panache et couvercle nickelés ....................... 40 »

Cetle cuisiniére se fait également avec bouilleur pour service d'eau chaude (voir page 49).

NOTA. — Avant ’allumage d'une cuisiniére neuve, desserrer légérement les vis du dessus.

Li i

ULTIMHEAT ®
VIRTUAL MUSEUM




USINES DU PIED-SELLE w8 =

Tarit A

cuisiniere FONTE ~ L'’AGRAIRE " ~° 1359

PIECES DETACHEES

-

T L AT LTLL

T
| 13

||1| |

I LLLLLLLY
e T TR

il

Lk

53

35 aa (N

4 5960 6l g2 63 i

LEGENDE

. Devanture.
. Coté droit.

Coté gauche.

. Dessus.

Fond.

. Derriére.

. Flotte gauche.
. Flotte droite.

. Porte de four.
10.
. Applique de chaudiére.
. Trappe de ramonage.

. Devanture de tiroir

. Porte de foyer.

. Macaron d’applique.

. Grille devant abattante.
. Buse.

. Tampon de buse.

. Nceuds porte de four.

Porte a rotir.

» » a rotir.

. Poignée de porte de four.

. Tampon couvercle chaudiére.
. Couvercle chaudiére.

. Colonne basse.

. Pied haut.

5. Pied bas.

. Colonne haute.

. Béquille targette.

. Dessus de four.

. Coté droit four.

» gauche four.

. Cadre de four.
. Contre-cceur droit.
. Plaque a trous.

35. Derriére de four.

. Grille a bois.

. Grille a houille.

. Support de foyer.

. Coté droit de foyer.

. Contre-plaque tole porte-four.
. Conduit de gaz.

. Grille a rotir.

. Piéce bout a houille.

. Rall. piéce bout houille.
5. Targette.

. Encadrement targette.

. Contre-plaque porte-foyer.

48. Plaque protection coté arriére.
49. » » facade gauche.
50. » » » droite.
51. » » coté avant.
52. Chaudiére.

53. Tampon de 170.

. Rondelle 205.

55. Tiroir.

. Rondelle 275.

» 325.

. Barre contournante.
. Support droit de 25.

» gauche de 25.

. Rosace de 60.

2. Robinet de 12.

3. Support milieu de 25.
. Bouton rond de %.'3

» » 5.
» » 40.

. Arrét porte de four. =3

. Plaque accrochage porte a rotir.
. Panache.

. Couvercle de panache.

. Piéce de bout a bois.

T

ULTIMHEAT ®
VIRTUAL MUSEUM




USINES DU PIED-SELLE — 2% — Tarif A

cUISINIERES FONTE “"NOVIX A sANS ETUVE

N> 2921-2922 N> 2951-2952
A FOYER MIXTE A BOIS ET A HOUILLE A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE
AVEC PORTE A ROTIR SANS PORTE A ROTIR

Dessus poli. — Buse ronde mobile dessus et derriére. Porte de four équilibrée, avec contre-plagque en tdle.
Galeries sur les cotés ou barre devant en fonte, sur demande. — Chaudiére affleurant le dessus.

Retour de flamme sous le four.

ELLES SE LIVRENT @

l1* En fonte minée entiérement.
3> En fonte émaillée : Facade, cotés, portes, galeries et pieds émaillés ; nceuds des portes, poignées et boutons nickelés.

N. B. — Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : N° 33, vert ; N° 35, bleu vert ; N° 37, brun
N* 40, aubergine ; N° 140, aubergine clair ; N° 42 gris; N° 137, chamois.

’

3 : IAME ol : 2
» DESSUS FOUR e FOYER A BOIS =1 .5 | o8 PRIX
< —~—r—— | —A e |~ —— |/~ 55§ E= 2%
5 ) = aa ]l 52 = ~
= ; b ~ ] g 3 b ) < a g3 :_g H
= = S 3 3 = du du < 3 2 38 =2 L3 . wy Devanture et |
=) & 30 B < g g 0 = = | 8= £a Fonte minée s maflld ‘
z g 3 k! é ,.é foyer | four E 3 .E 2 < UE cotés émaillés
= & & < 1 3
% ‘a % % % ‘a % A % | % % % litres fr. I fr.
A FOYER MIXTE ET PORTE A ROTIR
2921 60 40 26 | 18% 32 | 21% 18 30 12 12 71% | 104 3y 290 » 365 »
2922 70 46 20 | 20 34 | 24 18 32 13 13 |75 111 5 345 » 430 »
A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE, sans porte a rotir.
295( 60 40 26 18% 32 214% 18 Foyer ovale a 714 104 3% 280 » 355 »
2952 70 46 29 | 20 34 | 24 18 houille 75 111 5 335 » 420 »
— e ——
SUPPLEMENTS POUR : Barre devant nickelée au lieu de galeries.............................., 15 »
» » Barre contournante nickelée au lieu de galeries......................... 60 »
» » RO NGt Lo Ol st s iae e e S Dt s s w5 wa ol So s e e S e i »
» » Dessus, contre-plaque de porte de four et plaque a trous émaillés . .... 50 »

MM
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USINES DU PIED-SELLE — 95 Tarit A

cuisINIERES FONTE  NOVIXA” a ETUVE

N* 2925-2927-2928-2929 N> 2955-2957-2958-2959
A FOYER MIXTE A BOIS ET A HOUILLE A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE
AVEC PORTE A ROTIR SANS PORTE A ROTIR
Des<us poli — Buse ronde mobile dessus et derriére — Porte de four équilibrée, avec contre-plaque en téle
Porte d’'etuve équilibree, avec contre-p'aque en téle — Galeries sur les cotés ou barre devant en fonte, sur demande
Chaudiere aitleurant le dessus — Retour de flamme sous le four.

Vue d’une cuisiniére *“ NOVIXA ” « foyer mixte, avec barre conlournante

ELLES SE LIVRENT :

1o En fonte minée enti¢rement. -
3o En fonte emaillée : Facade, c6tés. portes, galeries et pieds émaillés ; nceuds des portes, poignées et boutons nickelés.
N.-B. — Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : No 33, vert ; N¢ 35, bleu-vert ; No 37, brun ;
No 40. aubergine ; No 140, aubergine-clair ; No 42, gris ; No 137, chamois.
DESSUS FOUR DIAMETHE | poyER A BoIS g By PRIX
. s 3 e =
é —~—~ e — | —~— |~ | YT 5 § ‘:g = E "57
@ § 5 P b5 § 5 5 = E] ; i 5 % Devanture et
= 2 & g 2 a du du = c 2 = | £0 = & Fonte minée bt By A
Z z 5 :': 3 % foyer | four % 5 E SLE e 3 = cotés émaillés
Lok ey M e E LR T = 1 3
¢/m c/m c/m c/m c/m c/m c/m c/m c/m c/m c/m y 4 litres fr. fr.
A FOYER MIXTE ET PORTE A ROTIR
2925 60 40 26 18%| 32 21%| 18 30 12 12 75 104 3% 370 » 495 »
2927 70 | 46 | 29 | 200 34 | 24" | 18 | 32 | 13 13 | 76 | 111 5 425 » 555 »
2928 75 48 31 22 36 27 23%) 36 14 14 77 118 7 470 » 605 »
2929 8 | 55 |35 | 23 | 40 | 27 | 27 | 41 15%] 15 ] 80 | 132 | 11 525 » 740 »
A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE, SANS PORTE A ROTIR
2955 60 40 26 18%| 32 21| 18 s A T 75 | 104 3% 360 » l 485 »
2957 70 | 46 | 29 | 20| 34 | 24| 18 | Foverovaled 1§ g5 |57 ] 5" 45 » | B4S »
2958 7% 48 31 22 36 27 23 Y% houille 77 118 7 460 » 595 »
2959 85 55 35 23 40 27 27 80 132 11 515 » 730 »
SuPPLEMENTS POUR : Barre devant nickelée au lieu de galeries ...................c...o..n (5 »
Barre contournante nickelée au lieu de galeries......... ............ 60 »
RObINet Ten OTCE:  Tut .. o viriaiois s oulosion s 0ol s oan e Ao oo o S s e asTe S i »
Dessus, contre-plaque de porte de four et plaque a trous émaillés... 50 »

NOVIXA SANS CHAUDIERE : La cuisimére de 75 % peut se livrer sans chaudiere :
No 2938, a foyer mixte; Ne 2968, a foyer ovale a houille. MOINS-VALUE au tarif : fr. 40

N
Y N
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USINES DU PIED-SELLE — 26 — Tarif A

cuisiNIERES FONTE  UNIVERSA "’ sans ETUVE

N° 1821 N° 1831 N° 1851
N° 18224 N° 18324 N° 18524
A FOYER MIXTE a BOIS eta HOUILLE A FOYER MIXTE a BOIS eta HOUILLE A POT de FOYER OVALE a HOUILLE
PORTE A ROTIR SANS PORTE A ROTIR SANS PORTE A ROTIR
LARGE DESSUS - GRAND FOYER - FOUR PROFOND - CHAUDIERE A GRANDE CAPACITE
Dessus poli. — Buse ovale mobile dessus et derriére. — Porte de four équilibrée, avec contre-plaque en tdle
Galeries de coté. — Boutons et nceuds de porte de four nickelés. — Chaudiére affleurant le dessus.
- Retour de flamme sous le four. — Bout de tuyvau avec clef.

Applique de chaudiére mobile permettant de démonunter la chaudiére sans dévisser le robinet.
Possibilité, SANS DEMONTER LE DESSUS, de transformer le foyer des cuisiniéres nos (83| et (8324, en foyer ovale
a houille et celui des cuisiniéres ncs (85| et (8524 en foyer mixte.

Vue d'une cuisiniére sans
porte a rétir, avec galeries
sur les colés.
Chaudiére affleurant le
dessus.

CES CUISINIERES SE LIVRENT @
1s En fonte minée enti¢rement. /
3° En fonte émaillée : Fagade, cotés, pieds et galeries de cdté émaillés ; nceuds, boutons et robinet nickelés.

Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : N° 33, vert; No 35, bleu-vert; N¢ 37, brun; N- 40, aubergine;
N° 140, aubergine clair ; N¢ 42, gris; N° 137, chamois.

N.-B. — Nous pouvons livrer ces cuisiniéres avec : barre devant nickelée, chaudiére 2 panache et couvercle nickelés et barre
contournante nickelée moyennant supplémenlt de prix ci-dessous.

— ——— — — — - — e S——
DESSUS FOUR FOYER A BOIS FOYER A HOUILLE | = E g2s2] £ PRIX

} . ) .\Af —— P — - e L SRS e 3 o .: : 2 :’-' ;Ec_) e ™™ e e —ee

I NUMEROS 0 50 o = o : b = o s 2 < &l ERZ| 2L Fonte Devanture et

| 3 S - G 2 2 = = [ = z |2 elz=25]8<3 minée cotés email

! | - = o o (Y = = o 3 z |E slE=2|e 2 1 3

| ) «

| % | % lem | ¢/m [ cm | ¢/m c¢m | ¢/m | ¢/m c/m § ¢cm | % ltres . fr.

‘ A FOYER MIXTE, PORTE A ROTIR

1821 I 65 l 50 I 28 ( 21 | 40 | 35 I 13 ( 14 ] 25 | 13 | 14 | 74 | 132 8 I 405 » ‘ 490 »

18224 21 | 40 | 41 | 15 | 14 | 25 | 15 | 14 | 74 J132 | 10 440 » 530 »

‘ A FOYER MIXTE, SANS PORTE A ROTIR

4 1831 |65 l 5o| 28 ‘ 21 l 40 | 35 I 37T 14N =05 e 131 L S T4 3D 8 I 400 » | 485 »

| 18324 21 | 40 | 4 51 14 ] 25 l 15 l 14 | 74 |132 430 » 520 »
A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE

1851 65 50 I 28 21 ‘ 40 Foyer ovale a houille I 74 132 8 I 395 » 480 »
(8524 75 ‘ 53 31 1 21 40 Foyer ovale a houille 74 132 | 10 425 » I 515 »
— ——
SUPPLEMENTS POUR : Barre devant nickelée au lieu de galeries..............ccoeiiiainiiiniiinnn. : 15 »
| » Barre contournante nickelée .............................. R e e oh e 60 »
| i » Chaudiére a panache et couvercle nickelés ... ...coouvieiiiiiinie ciiieennnnenen.. 2% »

Avant I’allumage d’une cuisiniére neuve desserrer légérement les vis du desssus.
Voir page 28 la nomenclature des piéces détachées.
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USINES DU PIED-SELLE

SRR

Tarif A

cuisiNIERES FONTE UNIVERSA’ a ETuvE

Grand dessus poli. — Buse ovale mobile dessus et derriére. — Porte de four équilibrée, avec contre-plaque en tdle.
Galeries de coté. — Boutons et nceuds de porte de four nickelés. — Chaudiére affleurant le dessus.
Retour de flamme sous le four. — Bout de tuyau avec clef.

Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : N° 33, vert; N¢ 35, bleu-vert; N¢ 37, brun ; N° 40, aubergine;

N° 1827
N° 18284

N° 1829
A FOYER MIXTE & BOIS et a HOUILLE
AVEC PORTE A ROTIR

N° 1837
N° 18384
N° 1839

A FOYER MIXTE a BOIS et 3 HOUILLE
SANS PORTE A ROTIR

A POT de FOYER OVALE a HOUILLE
SANS PORTE A ROTIR

N° 1857
N° 18584
N° 1859

Applique de chaudiére mobile permettant de démonter la chaudiére sans dévisser le robinet.
Possibilité SANS DEMONTER LE DESSUS, de transformer le foyer des cuisiniéres nes [837. 8384 et (839
en foyer ovale a houille et celui des cuisiniéres nos (857, (8584 et (859 en foyer mixte.

CES CUISINIERES SE LIVRENT ;
lo En fonte minée entiérement.
3o En fonte émaillée : Facade, cotés, pieds et galeries de coté émaillés ; nceuds, boutons et robinet nickelés.

Vue d'une cuisiniére a porle

a rotir,
conlournante.

avec barre

Chaudzieére affleurant le dessus.

No 140, aubergine clair ; N¢ 42, gris; N°¢ 137, chamois.

N.-B. — Nous pouvons livrer ces cuisiniéres avec : barre devant nickelée, chaudiére a panache et couvercle nickelés et barre

contournante nickelée moyennant suppléments de prix ci-dessous.

~  DESSUS

FOUR FOYEK A BOIS " FOYER A HOUILLE 5 v
e e e e PRIX
3 5 = = - g 5 ;_ e 5 o Sa @3 e s
NUMEROS | § H F g - 2 Z g < g E §§-' ég 52 R Devanture
= - ] 2 S ] 5 - L] ) g = s3 Ss minée et °‘?l‘l°.‘
3 = s = E ‘.:. - i E 3 I < a2 S : e““‘a 8
¢/m ¢/m ¢/m c/m ¢/m c¢/m c/m | ¢c/m c/m c/m | ¢/m | ¢/m | m/m | litres fr. | fr.
A FOYER MIXTE, PORTE A ROTIR
1827 65 50 28 21 40 35 13 14 25 13 14 76 132 8 465 » 580 »
18284 75 53 31 21 40 41 15 14 25 15 14 76 132 10 510 » 630 »
1829 85 55 36 24 45 45 20 14 28 20 14 {79 139 12 610 » 770 »
A FOYER MIXTE, SANS PORTE A ROTIR
1837 65 50 28 21 40 35 13 14 25 13 11 76 132 8 460 » 575 »
18384 75 53 31 21 40 41 15 14 25 15 14 76 132 10 500 » 620 »
1839 85 bd 36 24 45 45 20 14 28 20 14 79 139 12 600 » 760 »
A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE
1857 65 50 28 21 40 Foyer ovale a houille 76 132 8 455 » 570 »
18584 75 53 31 21 40 — - 76 132 10 C 495 » 615 »
1859 85 55 36 24 45 — — 79 139 12 595 » 755 »
— e @ ————

SUPPLEMENT POUR : Barre devant nickelée au lien de galeries........... . oiiiiveceveies.vneeacs 15 »

» Batrre contournante CKeIee 5o cvd B vl s ooten soioimmmss AW R s s s e lslae 60 »

» Chaudiére a panache et couvercle nickelés..................... Ceiaieeaneies 2% »

Avant ’allumage d’une cuisiniére neuve desserrer légérement les vis du desssus.
Voir page 28, la nomenclature des piéces détachées.

PN




USINES DU PIED-SELLE = 38 - Tarif A

CUISINIERES FONTE UNIVERSA "

1I821-1831 18651

= 1822 A-1832 a-1852 A | Sansétuve
N 1827-1837-1857
PIECES DETACHEES POUR CUISINIERES? : :g;e 181888;8‘5_9‘858‘< L
\ b o9~ 9=1

1. Devanture a étuve.

2, Cote gauche vide a étuve.

3. » » plein »

4, » droit a etuve.

5. Devanture sans étuve.

6. Létc gauche vide sans étuve.
7 5 » plein »

8. » droita étuve.

9. Dessus.

10. Derriére a étuve.

11. Fond a étuve.

12. Porte de four.

13. » A rolir.

14, Plafond d'etuve.

15, Applique de chaudiére

16. Porte de loyer.

17. Pied sans eiluve.

18. Devanture de tiroir sans étuve.
19, Grille de devant abattante.

20. Fond sans étuve.

21. Dberriére sans éluve.

22, Cadre de four.

23. Porie d’étuve.

24, Contre-cceur droit.

25, Pied a etuve.

26, Devauture de tiroir a étuve.
27, Tiroir en tdle sans eluve.

28, Cote gauche de four a etuve.
29, » » » » saus eluve.
30. Dessus de four.

31, Cote droil de four.

32 Flotte de foyer.

33. Gmhe a rour.

34, Contre-coeur gauche.

35. Ressort de porte de four.

36. Derriére de 1our.

37. Contre-plaque en téle de porle de four.
38. Plaque a trous.

39. Barre contournante.

40, » de devanl.

41. Piéce de bout a houille.

42, Supporl arriére de dessus de foyerovale.
43. Piéce de bout a bois.

44. Rosace de robinet.

45, Macaron de robinet.

46. Robinet.

47. Contre-plaque de porte de foyer,
48. Suppori de foyer a houille.

49. Flotte de four.

_ e  :4 = |)

mm\mm ll HW
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50. Supporl de fo) er mixte.
” ‘\ 51. »  arétir.
} I 52, Plaque dn, protectlon ducote g. a houille
.[H[ '”” “ \‘,‘ 53. » de la porte a rétir.

54. Grllle a bms.

55. Panache de chaudiére.
56, Couvercle de panache.
57. Chaudiére.

58. Bride de blocage de la porte de foyer.
59, Gdlerle de cote gauche.
60. » (anIl

61. Gnllc de fond a houille.
62. Enc-drement de largette.
635. Targette.

64. Bride de targette.

65. Rondelle de 270%.

66. » 230%.

67, » 190%.

68. Fampon de 150%.

69, » chaudiére.
’ “ 70. » « four.
’ 715 »  d'étuve.

72, Louvercle de chaudiére.
73. PlaqUe de prolecuon de devant mixte.

43

it

wimmﬂ
47

— M\_m 74. » a houille.
. 75. Dessus de fowr a houille.
; — 76. Pot de foyer a houille.
77. Plaque de protection du c6té g, mixte.
78. » du haut du cbttg mixte.
79. houille.

80. Ralluuge d’ em.adr:muu de targette.

81, Tiroir a étuve.

82. Plaquette @’accrochage desportes d’étuve
et a ré'ir.

83. Support gauche de barre.
= B 84. » droit » »
\‘H T i m T 85, » inlermédiaire de barre.
“HHH“W ‘¢ : \ I I I 1 P 86. Nceud droit.
I e \ il | I 87. » gauche.
£ 88. Bouton carré de 40.
89. » » » 30.
90. » » » 25.

91. Buselot ovale.
92. Tampon de buse.
93. Tige de targette.

ULTIMHEAT ®
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USINES DU PIED-SELLE — 29 — Tarif A

cuisINIERE FONTE NOVAMODE"

N 1748-1749-1750 N> 1768-1769-1770 N% 1798-1799-1800
A FOYER MIXTE A BOIS ET A HOUILLE AFOYER MIXTE ABOIS ET AHOUILLE A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE
PORTE A ROTIR SANS PORTE A ROTIR SANS PORTE A ROTIR
Large caisse. — GRAND FOUR — Retour de tlamme sous le four. — Dessus poli avec 2 flottes mobiles.
Galeries sur les c4tés ou barre devant semi-coatournante en fonte. — Chaudiére affleurant le dessus. — Buse ovale
au milieu, d=ssus et darriére. — Rosace d= réglag= d’admission d’air. — Bout de tuyau a clef. — Plaque en
fonte dans l= frur - Porte de four et porte d'étuve équilibrées, avec contre-plaque en tdle.

Possibilité, SANS DEMONTER LE DESSUS, de transformer le foyer des cuisiniéres nvs 768, (769 et {770, en foyer ovale
a houille et celui des cuisiniéres nos (798, (799 et (800 en foyer mixte.

Vue d’une cuisiniére *“ NOVAMODE ” a foyer mixte Vue d’'une cuisiniére ** NOVAMODE ” a pot de foyer a houille
avec porte a rélir, barre conlournante, chaudiére affleurante avec galeries sur les cétés, chaudiere a panache

ELLES SE LIVRENT :
l© En font- minée entiérement.
3° En fonte émaillée : Facade cotés, poignées et pieds émaillés ; nceuds, boutons et robinet chromés.

N. B. — Nous émailions ces cuisiniéres e émail céramique: N¢ 33, vert; N¢ 35, bleu-vert, N¢ 37, brun;
N¢ 49, aubergine; N° 140, aubcrgine clair; No 42, gris; No137, chamois.

Nous pouvons livrer ces cuisiniéres : avec barre devant chromée, avec barre contournante ; avec chaudiére a panache et couvercle
chromés, avec DESSUS émaillé, avec intérieur de FOUR émaillé, moyennant suppléments de prix ci-dessous. Dans la taille de 95 ¢,
nous pouvons livrer la cuisiniére avec dessus a 3 trous sans supplément de prix.

5 T e N WY S y——¥ e 9 Tpa— Y . = & —27
DhSiLi_, _P_(ll\nj /&\hvl( A BOIS ww 3 '35_1 25‘-0 PRIX l
= o 5 5 5 = g'e 2= &3 e
NUMEROS | £ 3 5 E 3 2 5 5 3 5 3 22| 2 £8 X .
3 o < % ] = C ) = - émaillés
3 = | = E :,:_ = x E = = < g ‘-’_g 1 =
¢c/m | ¢/m | ¢/m c/m em je/m . ¢em i cm | c/m ¢/m | ¢/m | ¢/m | m/m |} litres fr. fr.
A FOYER MIXTE ET PORTE A ROTIR
1748 75 35 32 24 41 37 16 16 25 16 16 77 139 10 545 » 870 »
1749 85 56 39 25 45 41 17 3l 28 17 17 79 139 14 655 » 800 »
{750 95 60 42 25 47 46 20 17 28 20 17 80 146 18 800 » 950 »
A FOYER MIXTE, SANS PORTE A ROTIR
1768 75 55 32 24 41 37 16 16 25 16 16 77 139 10 535 » 660 »
1769 85 56 39 25 45 41 17 17 28 17 17 79 139 14 645 » 790 »
1770 95 60 12 25 47 46 20 17 28 20 17 80 146 18 790 » 940 »
A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE
1798 75 55 32 24 41 Foyer ovale a houille 77 139 10 530 » 655 »
1799 85 56 39 25 45 » 79 139 14 640 » 785 »
1800 95 60 42 25 47 » 80 146 18 785 » 935 »
. x e ——
SUPPLEMENTS POUR : Barre devant chromée au lieu de galeries............................. 2 »
» Barre contonrmante ChromEe: . -5 5 silTi s o0l sl s o it (e Al s e 70 »
» Chandiére a panache et couverclechromés.............. ............. 35 »
» Dessus EMmall grahite . ol o o0 St e b e S R 30 »
» Intérienr de'four'email geanilé . 0 Sl S At ti e B 65 »
» Robinetispéeial ireninpee: 0 s _»

P
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USINES DU PIED-SELLE o Tarif A

cuisiNniERes FONTE =~ NOVAMODE

s T 3 S N°s 1748 - 1768 - 1798
PIECES DETACHEES POUR CUISINIERES< No* 1749 - 1769 - 1770

N°s 1750 - 1770 - 1800

-y LEGENDE
I . Devanture.

Itz el . Cote droit.

e

- Lole gauche plein.
» vide

. Dewus
. Derriére du haut,

» » bas,
il . Fond,
‘m . Pied.
il M\ ﬂ‘ 10. Porte de four.
- 11. » » d'étuve,

H“‘ T \W

Il ‘1
il
[KH

{ ‘\A”

U I
il

QDW-\ICSUUBQ,NO—

H\
! H\

il
\H\

iy

.

12. Contre-plaque l(‘)le de porte de four.
13. » » d’étuve.
14, Ressorts de porle de four et d’etuve.
15. ngm-e » » » » »

16. Porte a rétir.

17. Contie-plaque fonte de porte-a-rétir.
18. Porte de foyer.

19, Contre-plaque fonte de porte de foyer.
20. Devanture de tiroir.

21. Tiroir.

22. Chaudiére.

23. Flotte de foyer.

24, » » four,

25. Couvercle de chaudiére.

26. Panache nickcle de chaudiére.

27. Couvercle » de panache dechaudiére
28, Dessus de four,

29. Cadre ae four.

30. Plafond d’etuve.

31. Cote gauche de four.

32, » droit » »

33. Derriére de four.

34. Plaque de four a trous,

35. Support de pot de foyer ovale a houille.
36. Dessus de foyer ovale a houille.

37. Support de foyer mixte & porte a rétlr
38. » » » » sans »

39. Contre-cceur droit.

40. (‘onlre ceeur gauche avant.

41, arriére.

42, Grllle de de\ant abatiaute.

43. Piece de boul a homlle arriére.

4. » avant.

45. Grllles de fond a houllle de foyer mixte.
46. n oo » de pot de foyer ovale.
47. » » » a bois.

48. » a rotir.

49. Pot de foyer ovale a houille.

50. Piéce de bout a bois

51. Encadrement de targette d’allumage.
52, Targetle d'allumage

53. Macaron de trou de chaudiére.

54. Tisonnier.

55. Papillon de prise d’air réglable

56. Rarre contournante nickelee.

57. Barre de devant nickelée.

58 Galeries de gauche emdxllee

59. » » droite

60, » » devant »

61, Bride de blocage de la porte de foyer.
62. Rondelle de 270.

V\HUIU‘\H“M(‘W MWW‘ h T
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63, » » 210,
64, » » 210,
65. » » 1R0.
66. Tampon de 150.
67. » » chaudiére.

68. Tige de targette.

69. Plaque de protection du cété g. plein.

70. Goupille de Ia porte de foyer.

71, Plaque de protection du coté g. plein.
72. Poignée de papillon.

73. Rallonge d'encadrement de targette.

74. Plaque de protection du haut du coté g.
75 Plaque de protection du haut de la facade & foyer ovale
76. » » » ) » » » mixte
77. Buselot.

78 Tampon de buse.

79. Neeud droit.

80. Neeud gauche.

81. Supporl de barre cote gauche.

82, » »  intermédiaire.

83. » » coLé droit.

84, Rnl)inet.

85, Ro-ace de Robinet.

86. Bouton carré de 40 %

87. » » 30 »

88, » 25 »

89. \h-ntnnml

90, Tampon de cadre.

91. » » fond.

Mo
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USINES DU PIED-SELLE — 31 — Tarit A

cuisinieRe FoNTE SUPERMODE"”

N° 728 et 729 N° 738 et 739 N° 758 et 759
A FOYER MIXTE ABOISET A HOUILLE AFOYERMIXTEABOISET AHOUILLE | A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE
PORTE A ROTIR SANS PORTE A ROTIR SANS PORTE A ROTIR

TRES LARGE CAISSE. — FOUR TRES PROFOND ET TRES HAUT.
Retour de flamme sous le four. — Dessus poli avec 2 flottes mobiles (3 trous).
Galeries sur les cétés ou barre devant semi-contournante en fonte. — Chaudiére atfleurant le dessus. — Buse ovale
au milieu, dessus et derriere Rosace de réglage d'admission d’air. — Bouat de tuyau a clef. — Plaque en
fonte dans le four. — Porte de four et porte d'étuve équilibrées, avec contre-plagque en tdle.
Possibilité, SANS DEMONTER LE DESSUS, de transformer le foyer des cuisiniéres ncs 738 et 739 en foyer ovale
a bhouille et celui des cuisiniéres ns 758 et 759 en foyer mixte.

s
Vue d’une cuisinie.e * SUPERMODE " a foyer mixle, avec barre conlournanle

ELLES SE LIVRENT :

3¢ En fonte émaillée : Facade, cotés, poignées et pieds émaillés ; nceuds, boutons et robinet chromés.

N. B. — Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique: Ne¢ 33, vert; Ne¢ 35, bleu vert; N¢ 37, brun;
N¢ 40, aubergine ; No 140, aubergine clair; No 42, gris; N° 4137, chamois.

Nous pouvons livrer ces cuisiniéres: avec barre devant chromée, avec barre contournante avec chaudiére a panache et couvercle
chromés, avec DESSUS émaillé, avec intérieur de FOUR émaillé, moyennant suppléments de prix ci-dessous :

DESSUS FOUR FOYER A BOIS FOYER A HOUIILLE 2 53 P
e Sl e —— ] 3] B2 ] s PRIX
= o 5 i = 2 23
= = = 3 =
. - = b RN = a3
NuMEROS | § 5 5 3 2 3 5 3 £ 3 Z ze | 3¢ | &2 Devanture
& % ¥ s 5 S ] o 5 ] = o - =2 et cotes
5 5 -] @ o b ] E 3 5 = o .E:Os 82 émaillés
=3 - = & & - = & = -] ’_‘42 _g 3
| c/m | ¢/m c/m ¢/m | ¢/m I c/m c/m c/m c/m c/m | c¢/m c/m | m;m | litres | fr:

A FOYER MIXTE ET PORTE A ROTIR r
728 I 75 57 31% 26 45 38 144 13 2 14Y% 13 I 78 139 11 | 770 »
729 85 I 60 | 10 l

281 | 48% 44 15% | 14% | 29% | 15% [ 14% 81 146 930 »
A FOYER MIXTE SANS PORTE A ROTIR

738 | 75 [ 57 3% | 26 45 I 38 144% | 13 I 24 144% | 13 I 78 | 139 | 11 | 760 »
739 85 60 40 284% | 48% 44 15% | 14% | 29% | 15% | 14% 81 146 17 920 »
A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE
758 75 57 314 I 26 45 I Foyer ovale a houille l 78 | 139 l 11 I 755 »
759 I 85 ' 60 40 281 | 48% idem 81 146 17 9(5 »

N ——
SUPPLEMENTS POUR: Barre devant chromée au lieu de galeries............................ X 2 »
Burre contournante CHLOIIBe. . v« x oo eo o nionstnsessdlo comamineiames pile s 70 »
Chaudiére a panache et couvercle chromés .................oovuiennn. 35 »
Dedsasiemail granite sl mir w1 e T R e ek e e AR e 30 »
Rone enittl granttes o s ol 5t it SO SR AT e o e ST R e S 65 »
Robinet spicial renforcé ...... oI e o e e o SN R S S MRS e S i _»
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USINES DU PIED-SELLE — 32 — Tarif A

CUISINIERE-MEUBLE TouT fFonTE  MOBLETTE”
A ETUVE

Dessus poli avec 2 flottes mobiles, 2 trous - Buse ovale mobile dessus et derriére - Chaudiére affleurant le dessus -
A retour de flamme - Galeries sur les cotés - Bout de tuyau a clef - Four et étuve avec portes ouvrantes (de gauche
a droite) et loquet de fermeture automatique - Plaque a trous coulissante.

A CHAUDIERE SANS CHAUDIERE
N° 1332

A FOYER MIXTE A BOIS
ET A HOUILLE

PORTE A ROTIR

N° 1362

A FOYER MIXTE A BOIS
ET A HOUILLE
N° 1342

A FOYER MIXTE A BOIS
ET A HOUILLE

SANS PORTE A ROTIR

SANS PORTE A ROTIR
N° 1372
o
N° 1352 A POT DE FOYER OYALE
A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE
A HOUILLE

SANS PORTE A ROTIR SANS PORTE A ROTIR

Vue d'une cuisiniére *““ MOBLETTE ” a étuve, sans porte a rotir, galeries sur les cotés
g

ELLE SE LIVRE AVEC: Facade, cotés, portes, poignées et galeries émaillés; robinet chromeé.

SE LIVRE sur demande : sans supplément de prix, avec barre devant fonte émaillée, moyennant supplémen's de priax ci-dessous :
avec poignées, boutons, galeries ou barre devant chromés ; avec dessus émail granité; avec intérieur
de four émail granité ; avec barre contournante chromée au lieu de galeries.

NOTA. — Se livre, sur demande, avec dessus de 65 = au lieu de 70 %.

N B. — Nous émaillons cette cuisiniére en émail céramique : N° 33, vert ; No 35, bleu-vert; N¢ 37, brun; No 40,
aubergine ; N° 140, aubergine clair ; N¢ 42, gris; Nc¢ 4137, chamois.
NUMEROS » 5 3 . : 5 , 5 5 k s L 22| 25| 22 EMAILLEE
L 3z 3 w ° = ) @ ° ? 2 g T3 2z 3
| & ¥ 2 El 8 5 B El g ™ 3 2= E o E 2 -
A Sans g 3 = = S 'S 3 = s 5 2 ] -] L [ A Sans
I chaudié e chaudiére = £ o £ - s e chaudiére chaudiére
c/m c/m c/m c/m c/m c/m | c/m [ e¢/m | c/m c/m c/m c/m | m/m | litres frs frs
A FOYER MIXTE, PORTE A ROTIR
(332 | |70 | 50|28 |22 ]4]w0]|1B]u]n]|B]u]7n]|]ns]s|oes |
A FOYER MIXTE, SANS PORTE A ROTIR
32 | 1362 | 70 [ 50 | 28 | 22| 40 |40 | 13| 14 | 28| 18] 4] |12 8 | 65> | 5950
A POT DE FOYER, OVALE A HOUILLE
(352 @12 | 70 | 50 | 28 | 2| 4| FOYER OVALE | 76 | 132 s | 630 » | 590 »
| e Lt e
SUPPLEMENTS POUR : (Galeries ou barre devant, boutons et poignées chromés au lieu d’émaillés 50 »
Barre contournante chromée au lieu de galeries .................ccoo..... 70 »
Dessusiemalligraniiar s o L R N e e tiaiase s oata oo 30 »
I Intérieur de ' four’émail granité s ot, okl 2! SRR (s chaviniee s o 2, 65 »

‘m’g\lnl

ULTIMHEAT ®
VIRTUAL MUSEUM




USINES DU PIED SELLE — 33 — Tarif A

3 (11
CUISINIERE-MEUBLE TouT FoONTE MOBLETTE”
A CHARBONNIER

A CHAUDIERE SANS CHAUDIERE

A FOYER MIXTE HOUILLE A POT DE FOYER A FOYER MIXTE HOUILLE A POT DE FOYER

ET BOIS A HOUILLE ET BOIS A HOUILLE

SANS PORTE A ROTIR SANS PORTE A ROTIR SANS PORTE A ROTIR SANS PORTE A ROTIR

N° 1341 N° 1351 N° 1361 N° 1371
Charbonnier suspendu, systéme perfectionné, ne raye pas le parquet. — Dessus poli avec 2 flottes mobiles, 2 trous.
Buse ovale mobile dessus et derriére. — Chaudiére affleurant le dessus. — A retour de flamme. — Galeries sur les
cotés. — Bout de tuyau a clef. — Four avec porte ouvrante (de gauche a droite) avec loquet de fermeture auto-

matique. — Plaque a trous coulissante

Charbonnier fermée Charbonnier cuvert

ELLE SE LIVRE AVEC : Facade, cotés, porte, devanture du charbonnier, poignées et galeries émaillés; robinet chromé.

SE LIVRE sur demande : sans supplément de prix, avec barre devant, fonte émaillée, moyennant suppléments de prix ci-dessous,
avec poignées, boutons, galeries ou barre devant chromés : avec dessus émail granité ; avec in-
térieur de four émuil granité ; avec barre contournante chromée au lieu de galeries.

NOTA. — Se livre, sur demande, avec dessus de 65 % au lieu de 70 %.
N. B. — Nous émaillons cette cuisiniére en émail céramique : N° 33, vert; N¢ 35, bleu-vert; N¢ 37, brun; No 40,
aubergine: N 140, aubergine clair; N 42, gris ; Ne 137, chamois.
e

DESSUS FOUR FOYEK A BOIS FOYEs A HOUILLE i 3 v s
3 Sy PR I B =Ll B A I A PRIX
NUMEROS E = = = = E s £z , ,
NUMEROS B . 5 F g 5 & g & = _g% Ew &3 &3 EMAILLEE
2 g ) < z & & & - g 3 EK < 9 23 3
—] ¥ o oy E] 8 S o = S i ] == ale £ 2 :
oA Sans g ] 3 S = S e 3 = 3 2 = o S E: S5 A Sans
chauié e | chaudiere = & [N - % &y = < = chaudiére | chaudiére
| c/m | c¢/m c/m c/m c/m c/m | c/m | ¢/m c/m | ¢/m | ¢/m c/m m/m | lilrcsl kgs frs 1rs
A FOYER MIXTE, SANS PORTE A ROTIR
i34t | uast | | 5o |28 |22 | 40 |40 |13 | aa ]| 15| e | 7 |32 s | 35 | 60 » | 620 »
A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE
350 | @ | 70 | 50 | 28 | 22| 40 | FOYER OVALE | 76 [ 2] 8] 35 | ess » | 615 »
SR e Vo
SUPPLEMENTS POUR : Galeries ou barre devant, boutons et poignées chromés au lieu d’émaillés 50 »
Barse contorynante (ChirOMIECE i u o sporesoiote ciss sioress sastaislosorsio/aaiais s na aioio s Siars 70 »
DeSsSus EmAtl gronite . oths oo o iasiakion e spaeristrse oo s ols sieiesieis S oasielsiw s sy 30 »
Inléricur-deifour Emalligranile: .o, uase s b iy ulsniseseisesssreosissalciesebics 65 »
5

N
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USTNES DU PIED-SELLE — 3 — Tarif A

CUISINIERE-MEUBLE TouT FONTE = NORMOBLE”

Dessus poli avec 2 flottes mobiles, 2 trous. — Buse ovale mobile dessus et derriére. — Chaudiére affleurant le

dessus — A retour de flamme. — Galeries sur les cotés. — Bout de tuyau a clef. — Four avec porte ouvrante (de

gauche a droite) et loquet de fermeture automatique. — Etuve avec porte ouvrante (de gauche a droite) et loquet
de fermeture automatique. — Plaque a trous coulissante.

A CHAUDIERE SANS CHAUDIERE

N° 1433

A FOYER MIXTE A BOIS
ET A HOUILLE
PORTE A ROTIR

N° 1463

A FOYER MIXTE A BOIS

ET A HOUILLE
N° 1443

A FOYER MIXTE A BOIS
ET A HOUILLE
SANS PORTE A ROTIR

SANS PORTE A ROTIR

N° 1473

N° 1453

A POT DE FOYER OVALE
A HOUILLE
SANS PORTE A ROTIR

A POT DE FOYER OVALE

A HOUILLE

SANS PORTE A ROTIR

Vue d’une cuisiniére *“* NORMOBLE ” sans porte a rétir, avec barre devant.

ELLE SE LIVRE AVEC : Facade, cOtés, portes, poignées, galeries émaillés; robinet chromé,

SE LIVRE sur demande : sans supplémenl de prix, avec barre devant en fonte émaillée, moyennant suppléments de prix ci-dessous :
avec poignées, boutons, galeries ou barre devant chromés ; avec dessus émail granité ; avec intérieur
de four émail granité ; avec barre contournante chromée au lieu de galeries.

NOTA. — Se livre, sur demande, avec dessus de 72 % au lieu de 75 %.
N. B. - Nous émaillons cette cuisiniére en émail céramique : N° 33, vert ; N° 35, bleu vert ; N° 37, brun ;
Ne° 40, aubergine ; N° 140, aubergine clair ; N° 42, gris ; N° 4137, chamois.
" DESSUS FOUR FOYER A BOIS FOYER A HOUILLE - 2
—~—— ——— T — ———— ._'E -3 Eg PRIX
kg 5 p g | o= 2 3 P 5 E p ‘ = | 222 82 EMAILLEE
2 o 5 2 s 2 H 2 2 3 2 s8] % 25 %
== & 5 S SE & = i E ) 50 E 2= £ B -
\ms 5 s = } 2 2 2 S T o 5 ik = = = 3 5 A Sans I
chaudiére chaudiére - I a (- a ) = i L} chaudiére chaudiére
le¢om | ¢/m U e/m | ¢m| ¢cmlem|cem]|cmlem]| cm| ¢c/m c/m | m/m | litres ‘ |
A FOYER MIXTE, PORTE A ROTIR I
- = a9 « « 0« = Q¢ 2 {
433 | | 55 ] 50 | a8 | 2 | 40 | 0 | 13 | 1¢ | 28] 3| e 70| 132] 10] 700 »° |
A FOYER MIXTE, SANS PORTE A ROTIR i
43 | 1463 | 75 | a0 | 33 | 24| 40| 40| 13| 14|23 | 13| a] 79| 2] 10] e85 » | 645 » |
A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE |
1453 | 1473 | 5 | 50 | 3 | 2t | 40 | FOYER OVALE | 79 | 132 | 10 | 680 » | 640 »
—— T ———
StrrLEMENTS POUR : Galeries ou barre devant, boutons et poignécs chromés au lieu d’émaillcs. .. 50 » i
Barre contournanie chromée au lieu de galeries.............................. 70 » |
Dessnsremail graniles sne: e s 0. ikl doas i o BRI o v e s a5t A e 30 »
Interieur-de fouri emallagranite i) o Ml B e S R ieas . vroier savniats oo o oiora 61018 65 »
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USINES DU PIED-SELLE — 35 — Tarif A

CUISINIERE-MEUBLE TouT FonNTE ‘“‘MOBLUX?”

Dessus poli, avec 2 flottés mobiles, 2 trous. — Buse ovale mobile dessus et derriére. — Chaudiére affleurant le des-

sus. — A retour de flamme. — Four fermé avec porte équilibrée. — Galeries de cotés. — Bout de tuyau t@h“ﬂfé’@”&lgf.

»
3
»

§

]

gs
A CHAUDIERE SANS CHAUDIERE

N° 1534

A FOYER MIXTE, A BOIS
ET A HOUILLE
SANS PORTE A ROTIR

N° 1544

A FOYER MIXTE, A BOIS
ET A HOUILLE
SANS PORTE A ROTIR

N° 1554 N° 1564
A POT DE FOYER OVALE A POT DE FOYER OVALE
A HOUILLE A HOUILLE

SANS PORTE A ROTIR SANS PORTE A ROTIR

CETTE CUISINIERE SE LIVRE AVEC :

Facgade, cotés, portes ouvrantes, porte de four,
porte d’étuve, barres, poignées et boutons émaillés.
Robinet chromé.

Se livre, sur demande, sans supplément de
prix, avec barre devant en fonte émallée.

Cette cuisiniére se livre, sur demande,
moyennanl suppléments de prix ci-dessous :

avec barres, boutons et poignées chromés
au lieu d’émaillés ;

avec dessus €mail granité ;

avec intérieur de four émail granité ;

avec barre contournante carrée, chromée, au
lieu de galeries.

N. B. — Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : N 33, vert; Nc¢ 35, bleu vert; N° 37, brun ;
N¢ 40, aubergine ; N° 140, aubergine clair ; N° 42, gris ; N° 137, chamois.

NUMEROS DESSUS FOUR FOYER A BOIS FOYER A HOUILLE e 3 @ PRIX - émaillée
——— i | N — e | A | T~ gut :53"; EGZE . iR =
. . s . g =9 2z eE—<
A Sans % } o 0 = o2 < ol s o 50 - R E_— 2382 A Sans
chaudiére + chaudiére § 3 ‘ = 3 = a o i = & & 2 |= = AT § = chaudiére chaudiére
| % L Y “m % % b o I o % & S = iitres fr. fr.
A FOYER MIXTE A BOIS ET A HOUILLE
153 | 154 | s0| 53| so |26 42 ] 42| 16| 14 2| 15| 4] 7 | 2] 0 | moo> | 70 »
) A POT DE FOYER A HOUILLE
1554 1564 | s0 | 53 | 30 | 26% | 42 | FOYER OVALE | 78 | 132 | v | 4> | 705>
e —
SUPPLEMENT POUR : Galeries ou barre devant, boutons et poignées chromés au lieu d’émaillés...... 50 »
Barre contournante Carrée, ClTOMIBEC. «. . oo esecesssoe soosonsesenosassssans 75 »
DY h s v 4 00 00 o S PR SR e RS b by S s b b Rl el DR e 30 »
Intérienrde fonur-Email granite ) i s se L b Dt e o s 65 »
e
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USINES DU PIED-SELLE 36 Tarif A

CUISINIERE-MEUBLE TouT FonTE SURMOBLE"’

Dessus poli avec 2 flottes mobiles & 2 trous ou 4 trous sur demande. — Buse ovale mobile dessus et derriére. —
Chaudiere affleurant le dessus. — A retour de flamme. — Four fermé avec porte équilibrée. — Galeries de cotés. —
Bout de tuyau toéle avec clef.

SANS CHAUDIERE
DESSUS A 2 TROUS

A CHAUDIERE
DESSUS A 2 TROUS

N° 1635

A FOYER MIXTE
A BOIS ET A HOUILLE
PORTE A ROTIR

N° 1665

A FOYER MIXTE
A BOIS ET A HOUILLE
N° 1645

A FOYER MIXTE
A BOIS ET A HOUILLE
SANS PORTE A ROTIR

SANS PORTE A ROTIR

N’ 1675

N° 1655 A POT DE FOYER

A POT DE FOYER
OVALE A HOUILLE
SANS PORTE A ROTIR

OVALE A HOUILLE
SANS PORTE A ROTIR

DESSUS A 4 TROUS
DESSUS A 4 TROUS

Mémes numeéros
suivis de la lettre A

Mémes numéros

suivis de la lettre A

Vue d'une cuiswicre ** SURMOBLE ” sans porte a rotir, barre devant

ELLE SE LIVRE : avec facade, cOtés, portes, poignées, galeries émaillés; robinet chromé.

SE LIVRE sur demande : sans supplémenl de prix, avec barre devant en fonte émaillée, avec dessus i 4 trous ; moyennanl
supplément de prix, ci-dessous : avec poignées, boutons galeries ou barre devant chromés ; avec
dessus émail granité ; avec intérieur de four émail granilé ; avec barre contournanie chromée au
lieu de galeries ; avec chaudiére a panache et couvercle chromés,

NOTA. — Deux grandes portes en facade, méme systéme de fermelure du four et de I'étuve que pour la cuisiniére * MOBLUX
(voir page 35).
N. B. — Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : N° 33, vert ; N¢ 35, bleu-vert ; N° 37, brun :
N° 40, aubergine ; N° 140, aubergine clair ; N° 42, gris; No 137, chamois.
DESSUS FOUR FOYE® A Buls FUYER A HOUILLE = 58 o & \
e e e e e —— LTS ey [ T - = |
NUMEROS 5 5 e | 5 P g .. S X §§ =B £: ) PR]x' ‘
g z z 5 2 2 3 z = 5 E 22| o | 52 EMAILLEE |
& E = ’ E 5 5 Bl 5 | 2 a2l ES B
S 5 &} o S g S £ Z S 4 s g | 22| S z ans
chaudiére (‘h;|?|l|1|sére -S 1 = - Iy & = £ & = o 2 chau\dlére clu?u:llibeve
c/m [ c/m ¢/m | e/m c/m ¢/m c/m c/m om | ¢/m 1 ¢/m | ¢/m m/m | lures frs Irs
A FOYER MIXTE, PORTE A ROTIR
(635 | | 85 | o6 |34 | 26 | 44 | 46 | 190 [1ax | 28 | 19 |14 | 790 | 139 | 12 | 905 » |
A FOYER MIXTE, SANS PORTE A ROTIR
645 | 1ess | 85 | s6 |34 | 26 | a4 | 6| 19 |14y,| 28 | 19 | x| 7 | 139 | 12 | a0 » | 840 »
A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE
655 | 1675 | 85 | 56 |34x | 26 | 4 | FOYER OVALE | 70 | 9] 12 ] 85 » | 835 »
e —
SUPPLEMENTS POUR : Galeries ou barre devant, boutons et poignées chromés au lieu d’émaillés 50 »
Barre Conlonrnante ChrOMCE . . bl s it s dnisyonin s oasondanseiiessses 70 »
D esSus Al A b8 e s A o e o s eiateie i o win s v 30 »
Intérieur de four émail granité .............. N (ST Sl e oo el el gk ase ' Ferbcartss 65 »
Chaudiére a panache et couvercle chromeés.........co0vvviieeeennecinnnnn 35 »
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USINES DU PIED-SELLE — 37 — Tarit A

cuIsSINIERE-MEUBLE TouT FonNnTE ~ SURMOBLE

Dessus poli avec 2 flottes mobiles & 2 trous ou 4 trous sur demande. — Buse ovale mobile dessus et derriére. —
Chaudiére affleurant le dessus. — A retour de flamme. — Galeries de cotés. — Grand four a 2 demi-portes
ouvrantes, cachant la porte abattante équilibrée, — Etuve & 2 demi-portes ouvrantes. — Bout de tuyau tole avec clef,

A CHAUDIERE
DESSUS A 4 TROUS

A CHAUDIERE
DESSUS A 2 TROUS

N° 1636 A

A FOYER MIXTE A
BOIS ET A HOUILLE

PORTE A ROTIR

N° 1636

A FOYER MIXTE A
BOIS ET A HOUILLE

PORTE A ROTIR

N° 1646

A FOYER MIXTE A
BOIS ET A HOUILLE

SANS PORTE A ROTIR

N° 1646 A

A FOYER MIXTE A
BOIS ET A HOUILLE

SANS PORTE A ROTIR

N° 1656 A

A POT DE FOYER
OVALE A HOUILLE

- SANS PORTE A ROTIR

N° 1656

A POT DE FOYER
OVALE A HOUILLE

SANS PORTE A ROTIR

Vue d une cutstniere * SURMOBLE " sans porte a rétir, barre devant

ELLE SE LIVRE AVEC : Facade, coOtés, portes, poignées et galeries émaillés; robinet chromé.

SE LIVRE sur demande : sans supplément de prix, avec barre devant, fonte émaillée, moyennant suppléments de prix ci-dessous ;
avec poignées, boutons, galeries ou barre devant chromés ; avec dessus émail granité ; avec intérieur
de four émail granité ; avec barre contournante chromée au lieu de galeries.

N. B. — Nous émaillous cette cuisiniére en émail céramique : No 33, vert; No 35, bleu-vert; N° 37, brun; No 40, auber-
gine; No 140 aubergine clair; N°o 42, gris ; N¢ 137, chamois.

ey : DESSUS FOUR FOYER A BOIS FOYER A HOULLLE = B 2
NUMEROS e —~——— e — —~———— 5158 g2
& 5 & E 5g 0 2 53 PRIX
i ] = 5 5 3 g 5 5 s E E 8 ) c 8
A chaudiére | A chaudiére 3 3 2 3 = k- o 2 = > s R s L =
dessus dessus %c ? &f = ng ’% E E ‘g Ef f._ S & E ‘g‘ E = EMA”—LEE
a 3 trous a 4 trous - = = = 2 I = ' = P 5 T < \
| 1 ¢/m ¢/m | ¢/m | c¢/m ¢c¢m | ¢m | ¢/m | em | ¢/m | ¢/m ¢/m c/m | m/m | litres | frs ’
A FOYER MIXTE, PORTE A OTIR
636 | 1636 | 95 | 60 | 8 | 2,y | 45 | a9 | 20| 17 ] 2 | 20 | 17 | son | 146 | 15% | 1070 »
A FOYER MIXTE, SANS PORTE A ROTIR
646 | 1ea6a | 95 | 60 | 38 | 5| 49| 20| 1] 2| 20| 17| sox| 16 | 15% | 1085 »
A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE
tos6 | 1es6a | 95 | 60 | 38 | 23| 4 | Foyer ovale | so% | 146 | 15% ] 1050 »
: et N
SUPPLEMENTS POUR : Galeries ou barre devant, boutons et poignées chromés au lieu d'émaillés ....... 50 »
Barre contounante ChOMIER.L S ¢l st il T s s B v is s b o s iara s ad s el o e v b et erabo o 70 »
Dessusiémail rantté . o il ot S5l en uorals s FialPehas Vs s S fbs ara by el aaTais | wxaiielHs i aia 30 »
Interieur de fonr émailigrantien Jiam s ol i i o SR SRR e e LU 65 »
i - L EETR Chaudiére 3 panache et couvercle chrameés ...idicsiniiriviiiiideidoseohan e 35 »
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USINES DU PIED-SELLE — 38 — Tarif A

N (11
cuisiNiERES FONTE DURAX” A 2 TrROus
SANS CHAUDIERE OU A CHAUDIERE (sur pemanpe)

TYPE NORMAL : TYPE LUXE :
Portes en fonte émaillée ; Poignées et boutons Spécial pour émaillage en blanc-porcelaine ; Portes
en tdle dacier emboutie avec encadrements émail
chromés ; Barre devant chromée. granité ; Boutons chromés ; Barre devant chromée ;
N° 1345 N° 1375 N° 1335 N° 1365
A FOYER MIXTE A BOIS A POT DE FOYER A FOYER MIXTE A BOIS A POT DE FOYER
ET A HOUILLE,EN FONTE OVALE A HOUILLE ET A HOUILLE,EN FONTE OVALE A HOUILLE

Retour de flamme. — Porte de four équilibrée. — Buse ovale dessus a droite. — Bout de tuyau a clef.

ST ——

>SS

Vue d'une cuisiniére ** TYPE NORMAL ” a chaudiére Vue d’une cuisiniére ** TYPE LUXE ”
avec barre conlournante avec barre conlournan.e

“TYPE NORMAL”

a chaudiére

“TYPE LUXE"”

Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : Sont spécialement prévues pour émaillage en blanc-

No 33, vert; No 35, bleu-vert; No 37, brun; No 40, auber- porcelaine mais peuvent ég.re livrées, sur demande, en
gine ; N¢ 440, aubergine clair ; No 42, gris ; N¢ 4137, chamois. émail céramique (mémes teintes que type normal).
NOTA. — Les cuisiniéres demandées avec chaudiére sont livrées avec chaudiére de 6 litres affleurant le dessus.
1 Toutes ces cuisiniéres peuvent étre livrées sur demunde, avec barre contournante chromée, avec DESSUS émail granité, avec
intérieur de FOUR émail granité, moyennant supplément de prix.
e R R —
: DESSUS FOUR DIAM. des TROUS Bantatr Diamatre PRIX
e s O e v Vg (IR ey s o e SN, s e i e du bout X
Longueur | Largeur | Largeur 3‘:.:,?' Hauteur | du foyer | du four du tuyau sans chaudiére
| « % % % % % % % % fr.
‘“TYPE NORMAL
1345-1375 I 70 I' 52 31 | 46 I 22 2% ‘ 2y I 80 139 %0 »
“ TYPE LUXE ”
1335- 1365 | 70 1 52 31 | 46 ‘ 22 I 24 % I 24 4% | 80 139 805 »
SUPPLEMENTS-POUR { Chaudire dé 6-1itres avec robInet. . . s ki« sk il S i eiidnsiolals sisis s + o.0% oL s Saieie s st siwrs's 50 »
Bafre contonrDante ChTOmIGE. , o il 5 me i o i o s s s o el e R e Ao b5 w55 kU315 oS, elodphire i 70 »
Pesaug: Emarl granite Nl ot o o o o 6 e S e T B0on e | Al AP S e Vel A rtine 20 »
Intenicuride four emalli gramite .cic.oeioi s s v sis st oo obioietsnbhEialolsiolsisie icalors b b eIt 'm0 wisislostis 'y misiale 65 »
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USTNES DU PIED-SELLE

— 39 —

Tarif A

cuisiniERes FONTE  DURAX” a 4 Trous

A DESSUS TRES LARGE
TYPE NORMAL

N° 1367 N° 1377 N° 1387 N° 1397
a foyer mixte | a foyer mixte | a foyer mixte | 3 pot de f
a bois et a a bois et a a bois et a sz : c;yer
houille, houille, houille. S

maconné sans | en fonte, avec | en fonte, sans | houille, sans
porte a rétir | porte a rétir | porte a rétir | porte a rétir

Portes en fonte émaillée ; Colonnes émaillées ;

Poignées et boutons chromés ; Barre devant chromée.

- FOUR TRES PROFOND

TYPE LUXE
N° 1327 N° 1337 N° 1347 N°¢ 1357

a foyer mixte | & foyer mixte | & foyer mixte | 3 pot de foyer
a bois et a a bois et a a bois et a ovale &
houille, houille, houille, {
maconné, sans| en fonte, avec | en fonte, sans houille, sans
porte a rotir | porte a rétir | porte a rétir | porte a rétir
Spécial pour émaillage en blanc-porcelaine ; Portes
en tdle d’acier emboutie avec encadrements émail
granité ; Boutons chromés ; Colonnes granitées ; Barre
contournante chromée.

Chaudiére affleurante ou a panache et couvercle sur demande. — Porte de four et porte d’étuve équilibrées. —
Buse ovale dessus: au milieu, a droite et derriére. — Bout de tuyau a clef. — Retour de flamme sous le four.

Vue d’une cuisiniére *‘TYPE NORMAL?” No (377, avec barre contournante

TYPE NORMAL

Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique:
N33, vert; N*35, bleu-vert; N°37, brun; No 40. aubergine;
N¢ 140, aubergine clair ; N¢ 42, gris ; N¢ 437, chamois.

. _NOTA. — les cuisini¢res ‘“ Type Normal” peuvent étre
livrées avec barre contournante chromée, moyennanl supplé-
ment de prix ci-dessous.

Vue d’une cuisiniére ** TYPE LUXE * sans porte a rétir

TYPE LUXE

Les cuisiniéres Type Luxe sont spécialement prévues
pour émaillage en blanc-porcelaine, mais peuvent étre
livrées, sur demande, en émail céramique (mémes teintes
que le type normal).

N.-B. — Toutes ces cuisiniéres se livrent, sur demande, avec chaudiére a panaché et couvercle chromés, avec DESSUS
émail granité, avec intérienr de FOUR émail granité, moyennant supplément de prix ci-dessous.

—_——— — _—_—— —
! DESSUS FOUR Profondeur Hauteur | Diamétre Conte- PRIX
| NUMEROS ) o Py g du foyer toiale du bout [nancedela) At O
‘ Longueur | Largeur | Largeur P:‘&‘[‘;’:' Haufeur | SPéciala bois du tuyau | chaudiere |Facade et %()lcs émail,
| I % % Y ‘m % Y l % I " litres ' Frs
|
[ ‘“ TYPE NORMAL ”
1367-1377  / ‘ y ’ . . . I : I = | |
80 62 32 52% 24 46 77 132 10 1030 »
1387-1397 ) i
‘ TYPE LUXE”
1827-1337 /4, | 62 32 | 52% 2 16 | 77 | 132 I 10 | (190 »
1347 1357 )
SUPPLEMENTS POUR : Chaudiére a panache et couvercle Chromeés.. ... .oveieeerensnoieraueennneeinineiisaisesaass, 35 »
Barre contournante chromée. (Supplément au prix du Type Normal)...................... ... 70 »
Dessus émail granité...... AL e SR RS PR B P L el R B A S N R 30 »
Intérieurrde four-émail granité. o AW oo s Tl G e e SN S S L S 65 »
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USINES DU PIED-SELLE — k8 — Tarif A

cuisinieres FONTE ~ DE L’EST ", DECOR MODERNE

A 4 TROUS. — Grano Fover A BOIS ET HOUILLE. — LARGE ETUVE.

Large dessus avec flottes carrées mobilés, 4 4 trous. — Galeries sur les cdtés. — Buse ovale mobile dessus et derriére.
Bout de tuyau tdle avec clef. — Plateau tournant dans le four. — Retour de flamme sous le four.
Portes trés bombées. — Porte de four équilibrée. — Porte de foyer ouvrant a gauche.

Nes 2875,/ 2876, 2877, 2878.

Z

I

=

ELLES SE LIVRENT :
1o En fonte minée : Nceuds et boutons nickelés.

6c En fonte émaillée: Facade et cotés entiérement émaillés. — Piéces émaillées : Fagade, colonnes, c6tés, portes,
bavette, galeries et pieds. — Piéces nickelées : Neeuds des portes et boutons.
La cuisiniére n° 2875 n’a que 3 trous sur le dessus.
Les couvercle et tampon de chaudiére sont émaillés intérieurement.

N. B. — Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : No 33, vert; No 35, bleu vert ; No 37, brun;
N° 40, aubergine; N°¢ 140, aubergine clair; N° 42, gris ; N¢ 137, chamois.
PRIX
- DIAMETRE =
DESSUS FOUR g 2 3
2 En des trous g |s 3 us EN FONTE MINEE |EN FONTE EMAILLEE
s - -] -
r L o |« 3|8
g Longueur . . . .3. E,% du foyer du four 2 g -: g = ﬁ § Nceuds, Facade, cotés, portes
z —\s"\’: § E s = § = M? /:M; ; 3% é ‘35 et entiérement émaillées
= H e s = 3 bout y A A
g_s EE K] K] 2 g E Eg E% §E E% E ° m::e;:: Colonnes émaillées
L] A S | | = Ha
w | LT T e T 1 8
| — —— e |\ m— S—— C— e | " | om—  — — — o ——
| X | % | %% | % | % %% |%]|%|%]%]|%|%|n fr. fr.
2875] 87| 77155 )29 | 22|40 |37 |1 28 |15 15 [21%] 80 | 51 |139| 8 600 » 780 »
2875 92| 82 60 | 33 | 22 | 45 |37 | 28 | 15 | 15 |24%] 80 | 55 | 139 10 645 » 850 »
2877/102° 92 65 | 40 '22y% | 50 | 42 |31 | 15 | 18 [24¢] 80 | 55 [ 139 14 740 » 9:0 »
28781 112 102 70 | 44 22% 54 145135 15% 18| 28 | 80 | 57 [146] 15 860 » 1100 »
SUPPLEMENTS POUR : Colonnes nickelées.......o.niiineiiinnnnennnnnnn. 25 T
» Barre devant nickelée au lieu de galeries........... 15 »
» Barre conto rnante nickelée............cco.cvvun.... 60 »
» Robtirel spécialirenforces fdle? LI S a0l Solabal) I »

NOTA. — Avant l'allumage d’'une cuisiniére neuve, desserrer légérement les écrous des tirants qui maintiennentle dessus.
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USINES DU PIED-SELLE — 4l —

Tarif A

cuisinieres FoNnTE  DE L’EST”

PIECES DETACHEES POUR CUISINIERES N° 2875-2376 2827-2878

fl|||IllllNllIIIIIIlI'IYIIM!ItIIIHIHI‘ 'L

n1

Ml

N

Hh

P "I

i

um m.amm -

*‘“’3 [

i e NHIWNIUWHHE %‘

LEGENDE
1. Devanture.
2. Cote droit.
3. Colé ganche.
4. Porte de fou
5. Porte a rétir
6. Colonne,
7. Dess !
8. Cote gauche d e porte détuve
9. » lr il
10. Contre-plaque tbldp ldefou
11. Pnll | l ) e
12, Devanture de tir
13, A| | i | l I I ére.
. Re rie d four
15, Co l I l & four.
}6. Tis
7. Go Il d rte de foyer
18, Bav ' i o
19. Der é d b
20, ut.
21, Pl:lfulld (l'mu e.
22, Fond en téle.
23, Dessus de four,
24, Plaque de tole de four
25. Holtle.,
26. Goupille de porte d’ét
27, Tige de targette,
28, Clenche de porte d’étu
29. Cadre de four,
3u.  Floite de f¢|_\e
31, » » fou
32, Piéce de bo l ‘a bois.
gﬁ:. Pied. Placneds e
. Contre- rte de er
35. Tirmr en lqle e g
36. Contre-p I aque en fonte de porte a rotir
37. Chaudier
38. Cote guuche du four,
39. Contre-ceeur droit.
40. Grille de fond a houille.
41. > » » a bois.
42. > a rolir.
43. Ailetle de fixation des pieds.
44. Barre conlournante nickelée
45. » de devant »
46. Support de foyer.
47. Piece de boul a houille
48. Galerie de coté gauche.
49. » » » droil,
50. Grille de devanlt.
51. Couvercle de chaudiére
52. Buselol ovale.
53. ‘lampon de buse.
54. Tampon de couvercle de chaudié
55. Support gauche de b
56. » intermédiaire
57. » droit
58. Bouton carré de 25.
59. » » . = 300
60. » » 40,
61, » » 50.
62. Nceud gaucl
63. » dro
64. Plateau lournant
65. Robinct.
66. Rosace de robinet.
67. Romlelle de 250.
68. 215.
69. » 215,
70. » » 180
71. Ta mp l I
72, dessus diam. 150.
73. for |
7&.Mlnllplz\6[
5. » » » de fo ye .
76. Targelte d’allumage.
77. Collier de targette.
78. Tirants.




USINES DU PIED-SELLE — 42 — Tarit A

cuisINIERES FONTE  SUPER-EST ” T1Ype RICHE i 4 calomes

DESSUS A 4 TROUS

A GRAND FOYER MIXTE A BOIS ET A HOUILLE A POT DE FOYER OVALE
PORTE A ROTIR A HOUILLE
Ne 1276 Ne 1286

LARGE CAISSE - FOUR PROFOND - TRES GRANDE ETUVE
CHAUDIERE A GRANDE CAPACITE

Large dessus avec flottes carrées mobiles, a 4 trous. — Galeries sur les cétés. — Buse ovale mobile dessus et derriére.
Chaudiére afflenrant le dessns - Bout de tuvau tdle avec clef. - Plateau tournant dans le four. - Porte de four équilibrée.
Possibilité, SANS DEMONTER LE DESSUS, de transformer le foyer de la cuisiniére n° (276 en foyer ovale a houille
et celui de la cuisiniére n° 286 en foyer mixte. — Apnlique de chaudiére mobile. — Retour de lamme sous le four.

\ ue d'une cuisiniére avec barre conloumanle

Elles se livrent dans une seule disposition :
Disposition 6 : Facade, cotés, colonnes, pieds et galeries sur les cotés émaillés; nceuds, boutons, manette et robinet nickelés.

N. B. — Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique: N°o 33, vert; No 35, bleu vert; N° 37, brun;
No 40, aubergine ; N° 140, aubergine clair; No 42, gris ; N¢ 137, chamois.

Sur demande, nous pouvons livrer ces cuisiniéres avec : Chaudiére a panache et couvercle nickelés, barre devant nickelée, barre
contournante nickelée, moyennant suppléments de prix ci-dessous.

—
DESSUS FOUR < DIAMETRE DES TROUS =
o
2 . ] = |Conte-
e e N R ] & 8
55 2 | » 3 |nance PRIX
Longueur Z2 du foyer du four S |B =
B
NUMEROS Pro- | .= o |E° | dela
~—~~————| Lar- | Lar- | Hau- 3_9, ~ A |~ —] T E; Fagade et cotés
fon- |23 5 [£3 | chau- 3 ,
avec | sans v Fotie | i acn & 2| Trou | Trou | Trou | Trou | £ = émaillés
ga- ga- | 8eur Aean E d'a- | d'ar- | d'a- | d’ar- | 3 T | diére
leries | leries vant | riére | vant | riére | T
6
. ) . D ' . D 3 3 o, . . 3
% % % % % % % % % ’a % < X | ut ir.

A FOYER MIXTE A BOIS ET A HOUILLE
1276 | 95 | 85 | 63 |32% |25% | 47 | 45| 28 | 15 | 24 | 15 | s2146] 14 | 980 »
A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE
286 | 95 | 85 | 63 |2 |2%| 47 | -] 28| 15 | 24 | 15 |s2|146] 14 |  ge0 »
I

SUPPLEMENT POUR: Chaudiére a panache et couvercle nickelés..................... 2% »
» Barre. devant nickeléeau lien de galeries .. ..ol . 00 0o 15 »
» Barre:contournanternickelee. i il i ot mais s et 60 »
NOTA. — Avant ’allumage d’une cuisiniére neuve, desserrer légérement les vis du dessus.

i
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USINES DU PIED-SELLE — 43 — Tarif A

cuisiNnieres FONTE - NORD-EST

GRAND FOYER MIXTE A HOUILLE ET BOIS A aaucHE.

A tirage direct ou a retour de flamme sous le four. — Dessus poli avec flottes carrées mobiles a 4 trous. — Grand four.
Porte de foyer pleine. — Porte a rdtir sur le cété. — Chaudiére affleurante ou chaudiére & panache et couvercle.
Colonnes nickelées. — Gueulard mobile. — Plateau tournant dans le four. — Bout de tuyau avec clef nickelée.
Buse ovale mobile dessus et derriére. — Barre devant nickelée. — Porte de four équilibrée avec contre-poids.

GRAND FOYER

A BOIS ET HOUILLE.

PORTE A ROTIR SUR LE COTE

Nes 1204-12064a

A chaudiére avec panache et couvercle.

Nes 1304-13064A

A chaudiére affleurant le dessus.

Vue d’une cuisiniére n° |206 a chaudiére avec panache et barre contournante.

CES CUISINIERES SE LIVRENT :

6*+ En fonte émaillée : Facade, cotés, portes, encadrements, poignées des portes et pieds de derriére émaillés. Barre
devant, colonnes, supports de poignées, boutons, manette et robinet nickelés. Sur demande : colonnes émaillées, a spécifier dans la commande.

N. B. — Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : Ne¢ 33, vert ; No 35, bleu vert ; No 37, brun ;
Neo 40, aubergine ; N° 140, aubergine clair; N¢ 42, gris; N¢ 437, chamois.
. v ‘OUR ) _
ﬁﬁ?U‘S’— _— ‘Pi) SR e hpiErotons Hauteur | Diamétre Conte- PRIX
x d;ur s totale du nance devanture
Ne Profon- il de bout de la et ctés
Longueur | Largeur Largeur Hauteur dent spécial ; k émaillés
2 bols Pappareil | de tuyau | chaudiére A
6
% % | o3 3 R o v 7 litres | frs
A chaudiére avec panache et couvercle
1204 82 | 62 | 320 | 220 | 480 400 82 | 146 l 12 I 975 »
12064 90 68 350 220 540 500 82 146 14 1080 »
A chaudiere affleurant le dessus
1304 82 I 62 320 l 220 480 400 l 82 146 I 12 | 950 »
13064 90 68 350 220 | 540 500 82 | 146 14 1055 »
SUPPLEMENT POUR : Barre contournante nickelée .....co..ooiiiiviiiaiiiiiiiiiiiicninen. 60 »
Robfnetispécialirenforce ot ot o ris St T o el cat Biim e o 11
NOTA. Avant I’allumage d’une cuisiniére neuve, desserrer légérement les vis du dessus.

Voir page 44 la nomenclalure des piéces délachées.

ULTIMHEAT®
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USTNES DU PIED-SELLE — 44 — Tarif A

cuisinieres FONTE ~ NORD-EST ”

PIECES DETACHEES POUR CUISINIERES N©°8 1204-1304-1206-1306

LEGENDE

Dessus.
Coté gauche.
» roit,
Flotte gauche
» droite.
Porte a rotir.
Devanture de tiroir.
Porte de four.
Devanture.
10. Porte d'étuve.
11. Porte de foyer (c6té gauche).
12, » = (cOlé droit).
13. Couvercle de panache.
14. Hotte.
15. Piéce de bout a bois.
16. Dessus de four.
17. Coté gauche de four.

%wmmnnnumrmmnuum I B s : pe— 18, Derritre du bas.

i - ) w) [ 1% il 19. » du haut.
% M‘H_ %“ﬁ i # ; ‘ ol / go. Fadre ?e four.
‘ I {00 AN I L LR I T 1. Plafond d'étuve.
il B (] . 22, Coteé droit de four,

mmlmlmmﬂmmﬂﬂmmmm-m_ : pa : v i ’ 23. Plaque de protection coté gauche.

24. Panache de chaudiére.

WOoO~IC ULk O =
B @) LA WS ey e 8% 6

25. Flotte de chaudiére.
26. Contre-cceur.

27. Support de foyer.
28. Grille a rotir.

| ’m | N H | i | ‘ 29. Tampon de buse.

30. Grille de devant.

3l. Plaque de protection devanture.
32. DPiece de bout a houille.

33. Colonne.

34. Rolinet.

35. Barre contournante.

36. » de devant.

37. Béquille de targette.

38. Targette.

39. Gueulard mobile.

40. Grille a bois.

41. » de fond a houille.

42. Contre-poids.

43. Rallonge de piéce de bout.

44. Support gauche de pongnee
roit

46. Biellette.

i 47. Poignée.
[’ \“m i 48. Support intermédiaire de barre.
‘ 49. »  extréme de barre.

50. Coussinet gauche de four.

51. Macaron de chaudiére.

52. Rosace de robinet.

53. Tampon de chaudiére.

54. Pied.

55. Tampon de fond.

56. Coussinet droit de four.

57. Bouton d’axe de poignée.

58. Bouton de gueulard.

59. Bouton de devanture de tiroir.
60. Coussinet du bas de porte d’étuve.
61. Coussinet du haut de porte d’étuve.
62. Bride de rosace.

63. Mentonnet.

64. Axe de poignée.

65. Chaudiére.

66. Rondelle de 280™.

67. » de 245%.
68. » de 215%.
69. » de 180%.
70. Tampon de 150%.
7h 18 » de cadre.
72. Buse.

o
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USTNES DU PIED-SELLE

45 —

Tarif A

cuisINIERES FONTE LA MASCOTTE " a cuaseonnies

SANS CHAUDIERE - A GARNITURES EMAILLEES

A tirage direct ou a retour de flamme sous le four. — Barre de devant nickelée. — Deux flottes mobiles.
Dessvus poli. — Porte de foyer abattante. — Porte de four équilibrée. — Tuyau tdle avec clef.

BUSE MOBILE, AU MILIEU, A DROITE ET DERRIERE

BLLES SE LIVRENT :

Ne 1989 A foyer mixte a BOIS ET HOUILLE
N 1999 A pot de foyer ovale 2 HOUILLE

Vue d’une cuisiniére avec barre contournante

3¢ En émaillée avec devanture et les deux cotés émaillés, colonnes et toutes les garnitures émaillées.

: Ne 33, vert; N¢ 35, bleu vert; N¢ 37, brun

N. B. — Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique
N¢ 40, aubergine; N° 140, aubergine clair; N° 42, gris; N¢ 437, chemois
DESSUS FOUR PRIX
— ———— | Profon- | y.iteur | Diamétre
Ner d:ur G totale du Devanture
oyer S
Longueur | Largeur Largeur Hauteur |Profondeur| éycial de bout ,el C(.)le’s
p l'appareil | de tuyau €maillés
a bois
3
% % % 4 % % 4 * Ir.
1989 78 57 370 240 470 500 805 146 890 »
1999 78 57 370 240 470 — 805 146 880 »
- T
SUPPLEMENT POUR :
Barre contouraante NlcKelB . v invvi . dihalitio s st s s sias e ey ossifeeessanss:-svassunssse 60 »

NOTA. — Avant 'allumage d'une cuisinidre neuve, desserrer légérement les vis qui maintiennent le dessus.

Cette cuisiniére se fait également avec bouilleur pour chauffage central (Voir page 51).

LA
MM

ULTIMHEAT ®
VIRTUAL MUSEUM




USINES DU PIED-SELLE — 46 —

Tarif A

CUISINIERES

DETACHEES

PIECE S
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“LA MASCOTTE”

POUR CUISINIERES N°* 1979° o BouIlLLEUR

1989 A FOYER MIXTE
1999 A POT DE FOYER HOUILLE

LEGENDE

Piéces communes aux Nes (9798-(989-1998

_c::o:awsc.:-

Coté gauche.

Coté droit .
Devanture de charbonnier.
Porte de four.
Porte de foyer.
Devanture de tiroir.
Floue droite.
Devanture.

Fonud,

Derriére du haut.
Derriére du bas.

. Coté gauche de four.

Tampon de buse .

. Cote droit de four.

33. Dessus de boite de fumée.

37. Cadre de four.

38. Derriére de four.

41. Poiznee de porte de charbonnier.
42. Poignée de porte de four.

43. Piéce de ¢61é de boite de fumée.
45. Coussinet droit.

47. Targette.

51, Buselot.

52, Coussinet gauche.

57, Barre conlournante.

58. Barre de devant,

59. Bequille de targette

60. Contre-poids.

61. Support intermédiaire de barre

. Support extréme de barre.

Collier de targette,

. Rondelle de 280 =, .
245 =,

L= /- .
— 215
- 180 *,

. Tampon de fon« l
. Tampon de cadre de four.
. Pied de derriére.

Colonne,

. Tringle de commande de la targette.
. Flotte gauche.

. Biellette,

. Encadrement de targette.

Piéces spéciales au No (9798
Dessus.
Support de foyer.

. Dessus de four,

Grille de fond.

. Contre-cceur.

Bouchon filete 4 6 pans de bouilleur.
Contre-plagque porle de foyer.
Rondelle pour bourileur.

Suppert de lerre ATIN

. Té pour bouitleur.
. Rondelle excentree.
5. . Bouilleur.

Piéces spéciales au N° (989
Contre-plaque porte de foyer.
Grille de devanl foyer a bois.

Dessus

. Picce de protection, dessus de foyer

Contre-ceeur droit.

23. Dessus de four.

24, Piece de boul a bois,

28. Piece de protection du cbté gauche.
29. Grille de fond a houille.

30. Piéce de protection de coté.

34. Bouche-trou de grille a bois.

39. Grille de fond a bois.

48. Support de foyer.

49. Conlre-ceeur gauche.

50. Piéce arriére de toyer a houille.
55. Piéce avant de foyer a houille.
74. Support de grille.

Piece de protection de devanture.

Piéces spéciales au No 999
Dessus.

. Su, port de foyer.

Picce de derriére de foyer.

. Dessus de four,
. Piéce de protection du coté droit.
. Piéce de protection du céte gauche.

Grille de fond

. Bride de portc de foyer,

Pot de foyer.




2 s

USINE DU PIED-SELLE Tarif A

1] T
cUISINIERES TOLE ET FONTE RENOVA’ A BOUILLEUR
POUR SERVICE DEAU CHAUDE

Dessus poli avec 2 flottes mobiles — Facade, cotés, portes et poignées des portes émaillés — Boutons, nceuds
.des portes, manettes et robinet nickelés — Admission d’air réglable. — Retour de flamme sous le four.
Chaudiére affleurant le dessus ou & panache et couvercle — Buse au milieu et & droite — Barre émaillée sur le devant

Plaque tdle dans le four — Bout de tuyau avec clef
Portes de four et d’étuve équilibrées, avec contre-plaque en tdle
Applique de chaudiére mobile permettant de démonter la chaudiére sans dévisser le robinet.

A FOYER MIXTE A BOIS
ET A HOUILLE

N° 157°
N° 159%

Puissance en calories par heure

FLOguET

Ces Cuisiniéres sont toujours livrées : Facade et cotés en fonte.
Ex pisposITION 6 : Avec facade, cilés, portes, poignées, colonnes et barre devant émaillés.
Boutons, nceuds des portes, manelites et robinet nickelés.
PEUVENT-ETRE LIVREES SUR DEMANDE : Avec barre nickelée sur le devant sans supplément de prix ;
Avec buse derriére entre four et étuve et avec barre contournante moyennant suppléments

de prix ci-dessous.
N. B. — Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : N° 33, vert ; N° 35, bleu-vert ; N° 37, brun ;
No 40, aubergine ; No 140, aubergine clair ; N° 42, gris; N° 137, chamois.

CARACTERISTIOUES DES BOUILLEURS

| r, s : Surface de Puissance QI;W:‘H? d'eau TUYAUTERIE
NUMEROS Con Di radiation pouvant| en CALORIES chauffé par
I du bouilleur du foyer étre chauflée horaires heure de 12 a 600 Départ I Retour
litres ¢/m m2 litres m/m m/m
‘ |578 5 13x24 41 2.300 48 % len33x42 »len33x42et
1598 6 14 %25 6 3.100 65 1en 26x34
DIMENSIONS ET PRIX DES CUISINIERES
| DESSUS FOUR T $ "
. H Di d C c
NUMEROS acimmenr | e e, |aomtsnaniiere| PRIX, lagade et cilés émalllés
Longueur Largeur Largeur Hauteur | Profondeur 6
¢/m c/m c/m c/m c¢/m c/m m/m litres frs
1578 72 50 29 22 45 80 132 8 1100 »
1598 82 54 34 22 47 80 139 10 1200 »
SUPPLEMENTS POUR ;. Barre) contournante nickeleriiull. 5l 8 s e s it aeton 1 o s s s dola s Saimsis &in st orssle s ole aro wisinls wise 60 »
» Chaudidre a panache et couvercle nickel€s.....c.......c..oiieiiiiciiieiiirnienes i v lstets 2% »
» Rohinet spécinl renfoneair: . 1T sl S o R e el gty s g st B = sl oo v R Bra s Sio I o e i »

Avant l'allumage d'une cuisiniére neuve desserrer légeéerement les vis du dessus,
Voir page 14 la nomenclature des piéces détachées el page 52 les accessoires pour installations.

A
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USTNES DU PIED-SELLE

B e

Tarif A

CHAUFFAGE CENTRAL

cuisiNiere i it i, RicHE . DU NORD” A BouILLEUR

pour CHAUFFAGE CENTRAL ET DISTRIBUTION D'EAU CHAUDE

BOUILLEUR BReVETE S.G.D.G., A CIRCULATION D'EAU SANS BRASSAGE
DEVANTURE ET APPLIQUES DES PORTES EN TOLE NOIRCIE AU FEU

Fovyer Au miLiEu A HOUILLE

SANS CHAUDIERE. — DEUX FOURS. — DEUX ETUVES. — Colonnes et encadrements ornés. — Dessus poli renforcé.
Buse dessus(a droite et a gauche) et derriére.- Grande caisse.- Grands passagesde flamme.- Tampon de nettoyage devant.
Barre devant nickelée. — Bout de tuyau a clef. — PORTE OUVRANTE A MICA. — Retour de flamme sous le four.

NoO

~ 4512

. CETTE CUISINIERE SE LIVRE @ '
Noire. — Devanture, cotés et portes en tole douce glacée, avec poignées, robinet, marque et galerie du bas nickelés, les garnitures

polies, noircies.

Nickelée. — Toutes les garnitures nickelées.

CARACTERISTIOUES DU BOUILLEUR

Puissance en calories

par heure

No 4512 10.000

| . Capienance Dimensions |Surface de radia- | Puissance en Qu‘anliilektmu TUYAUTLRIE
NUMERO Mo - tion pouvant CALORIES chauffee par 5
I; g honsteur Sitt{oysr étre chauflée horaires heure de 120 & 60° Départ Retour ’
l litres m/m m? ' litres , m/m m/m ’
4512 105 285% 210 20 10.000 208 1 en 50/60 2 en 40/49
DIMENSIONS ET PRIX DE LA CUISINIERE
DESSUS FOURS Hauteur | Circonfé. | Diamétre PRIX, a dessus poli
NUMERO T TN N | T ——— N cm— de rence du du bout
Longueur | Largeur Largeur | Hauteur | Profond. I'appareil buselot de tuyau Noire Nickelée
c/m ¢/m c¢/m c¢/m c¢/m c/m c/m m/m fr. Ir.
] 4512 j 125 1 . .66 | 3R 23 48 83 59 146 1 2.200 » 2.300 » l
NOTrfA. — Avaat V'allumage d'une cuisiniére neuve, desserrer légérement les vis du dessus.

Voir page 52 les accessoires pour inslallalions.

W&Iﬂl

ULTIMHEAT ®
VIRTUAL MUSEUM




USINES DU PIED-SELLE — 49 - Tarif A

3 €6
culsINIERE FONTE L’AGRAIRE"” A BOUILLEUR
POUR SERVICE DEAU CHAUDE

MODELE SPECIALEMENT ETUDIE ET ETABLI POUR LES BESOINS DE LA FERME
GRAND FOYER A HOUILLE ET A BOIS

Trés grand dessus poli a 2 flottes mobiles pouvant recevoir des grosses marmites.

Trés grand four permettant la cuisson de piéces importantes (viandes ou patisserie). — Chaudiére a trés grande capacité.
Retour de flamme sous le four. — Barre contournante nickelée. — Buse mobile au milieu dessus et derriére.
Chaudiére affleurant le dessus ou a panache et couvercle. — Porte de four équilibrée, avec contre-plaque en téle.
Pieds bas ou PIEDS HAUTS SUR DEMANDE. — Plaque eun fonte dans le four. — Bout de tuyau tdle avec clef.

La hauteur de cette cuisiniére permet le maniement facile des lourdes marmites.

.
v

vV

%

Puissance en calories par heure

Neo (369 au bois..... ..... 3500
au charbon. ..... 5000

g Vue d'une cuisiniére avec pieds hauts

ELLE SE LIVRE @

1o En fonte minée entiérement. -
3 En fonte émaillée : Facade, cotés, portes et pieds émaillés ; nceuds, manette, robinet et boutons nickelés.

N.-B. — Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : N° 33, vert ; No 35, bleu-vert; N° 37, brun;
Neo 40, aubergine; N° 140, aubergine clair; N° 42, gris et N°o 137, chamois.
Nous pouvons livrer ces cuisiniéres : avec chaudiére a panache ; avec robinet spécial renforcé moyennant supplément de prix

ci-dessous.
CARACTERISTIQUES DU BOUILLEUR

N- Contenance Dimensions zz;‘rﬂ;gu“'vg;?(g?; Puissance en_ %‘;g'::‘lrt:edpfﬂ_u TUYATLERE
du bouilleur du foyer chauffée CALORIES horaires heure de 129 a 600 Départ Helone
‘ litres c/m m2 litres m/m m/m
| ¥ au au bois |au charbon ¥ au
au bois
1369 8,5 4x1y |2 P01 | charbon ' |charbon] 1 en 40/49 | 1 en 40/49
7 10 3500 5000 72 104
DIMENSIONS ET PRIX DE LA CUISINIERE
T e —2 FOYER FOYER ¢l | .-.z| Diamétre des trous pour
DESSUS| FOUR 38 ABoIS | AHOUILLE | 3£ | €2 | 28| recevoir les marmites RIX
- oA T a0 A T — :"-:; o] v = pe— —
No = = [ 5| = ;g g:;- t n | = & 5 = azl=2 SRS au-dessus du Devant
2 S A PR R s e 212120 5| 3| 2|25 )22 ] 2% |au-dessusdu four Fonte paver
wlw]w|= |8 o o= |8 8 T T T S =P ~———— minée et cotes
= s s sl | ETe Z | = = = s cs | 22 == émail
s ] g | = ° oS g | 8 o ] = 2 s i |82 foyer trou trou *
S22 |2 ]|a = S |m x| = 2 S = avant | arrlére 1 3
c/m (T c/mfc/m|c/m| c¢/m ¢/m c/—m ¢/m|{c/mf ¢/m|c m |¢/m Qlitres fm/mjm/m c/m c/m c/m fr. fr.
1369 931 70 ] 391 26 | 56 67 75 181 16( 604 18 | 16 1 351 30 | 570 | 146 32,5 17,21 27,56 [.790 » 2.100 »
SUPPLEMENT POUR : Robinet spécial renforcé............civieess ciiniiiieniiiiieenaiosans 1" »
» Chaudiére avec panache et couvercie nickelés........................ 40 »

NOTA. — Avant V’allumage d’une cuisiniére neuve, desserrer légérement les vis du dessus.
Voir page 52 les accessoires pour installations.
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USINES DU PIED-SELLE o Y- Tarif A

CHAUFFAGE GCENTRAL

cuisINIERE FONTE MO NDIA’’ A BOUILLEUR

pour CHAUFFAGE CENTRAL ET DISTRIBUTION D’EAU CHAUDE
BOUILLEUR BReveTE S.G.D.G., A CIRCULATION D'’EAU SANS BRASSAGE

A chaudiére. —A foyer houille. — Dessus poli. — Deux flottes mobiles. — A tirage direct ou a retour de flammes sous le four.
Porte de foyer abattante. — Porte de four parfaitement équilibrée dans toutes les positions avec systéme sur le cote
droit du four permettant de laisser la porte entr'ouverte. — Buse mobile au milieu, a droite et derriére. — Cendrier trieur.
Tuyau tdle avec clé. — Barre de devant émaillée. — Chaudiére affleurante. — Toutes les garnitures émaillées.

Ne 27064

Puissance en calories par heure

Ne 27064 . .. .. s V000

Vue de la cuisiniére *“ MONDIA ” a Bouilleur
Dans la cuisiniére n° 2706 le tuyau R de retour, arrive dans le bas de la cuisiniére.
Cette cuisiniére se livre dans une seule disposition :
EN DISPOSITION 6: Facade et cOtés émaillés. Piéces nickelées: bouton. manettes et robinet.
Sur demande, nous pouvons la livrer avec barre devant nickelée sans supplément de prix.
Nous émaillons cette cuisiniére en émail céramique : N° 33, vert; No 35, bleu-vert ; N°37, brun ; N© 40, aubergine
No 140, aubergine clair; N°¢ 42, gris ; No 137, chamois.

CARACTERISTIQUES DU BOULLLEUR

| - . ? P 2, . i1V ALl v r o
. . o : : Surface de radia Puissance en Quantiteé d'eau TUYAUTEKILL \
NUMERO i ‘:“l“'l::)eur;ﬁgflf_ “(Illnlxlefl(;?::s tion pouvant CALORIES chauffée par
i s étre chauffée horaires heure de 12° a 600 Depart Retour l
‘ litres c¢/m m2 litres m/m m/m
27064 9,2 28 x 14 18 ' 9.000 187 1 en 4049 | 1 en 40x49
DIMENSIONS ET PRIX DE LA CUISINIERE
DESSUS FOUR Hauteur totale Diamétre Contenance PR IX
NUMERO e de | du bout de I;_'_ Devanture et cotés
Longueur Largeur 1 argeur Hauteur Profondeur I'appareil de tuyau chaudiére émaillés
| ¢/m ¢/m m/m m/m m/m win m/m litres fr.
r 27064 95 60 410 240 470 80 146 18 2100 »
——— A
SUPPLEMENTS POUR : - FOyer @'$té (VOIr PRZEDL). .-« .ononeiivn Jeouio il diuiocionieloninios sovhi v sasiassssssssossesssnsosssss 40 »
» Trémie de chargement (VOIr PABEDL)... .. veireeevonnnl vainivnnine as bise vneinns sios asosesssasinsssss 90 »
| » Barre contonrNante RICKEIGR. o5 - .o aicos s i b5 3 s sin gir e ibage #5 e sen /e 8aevore & 5.9 55 % 5 L et 2 60 »
M » Robinet renforecé......s.. TR AOE R e e S A A B S S A S T n e L e R )
NOTA. — Avant l’allumage d’une cuisiniére neuve, desserrer légérement les vis du dessus.

Voir page 52 les accesssoires pour inslallalions.
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USINES DU PIED-SELLE — 51 — Tarit A

CHAUFFAGE CENTRAL
cuisiNIERE FONTE LA MASCOTTE"” a BOUILLEUR

pour CHAUFFAGE CENTRAL ET DISTRIBUTION D'EAU CHAUDE

BOUILLEUR BReVETE S.G- D.G. A CIRCULATION D'EAU SANS BRASSAGE

A foyer houille. — Deux flottes mobiles. — A tirage direct ou a retour de flammes sous le four. — Barre de devant
nickelée. — Dessus poli. — Porte de foyer abattante. — Porte de four équilibrée. — Tuyau téle avec clé. — Toutes les
garnitures émaillées. — Buse mobile au milieu, a droite et derriére.

Ne 1979¢

7 FOYER D’ETE
TREMIE de CHARGEMENT

U

T TN

=

Cet accessoire se pose a la
place de la flotte de foyer.

il assure la continuité du
chauffage lorsqu’on est obligé
de rester plusieurs heures sans
pouvoir recharger le foyer
(par exemple la nuit), Veiller
a ce que :

10 La trémie et son couvercle
soient bien a leur place ;

20 Le conduitintérieur d’éva-
cuation des gaz ne soit pas
obstrué par le combustible.

Ce pot spécial en
fonte se place dans
le foyer et isole
partiellement le
bouilleur du feu
lorsque la cuisi-
niére n’est pas
utilisée pour le
service des radia-
teurs.

Pulssance en ealo*ies par heure

Ne (9791.... 40.500

Vue d’une cuisiniére avec barre contournante
ELLE SE LIVRE :

3» Facade et cotés émaillés, toutes les garnitures émaillées.
Nous émaillons cette cuisiniére en émail céramique : N°¢ 33, vert; N¢ 35, bleu vert; N° 37, brun;
N° 40, aubergine; No 140, aubergine clair; N° 42, gris ; N° 137, chamois,

CARACTERISTIQUES DU BOUILLEUR

. - Contenance Tk Dimensions | Surface de radia- Puissance en Enntite d’eau TUYAUTERIE
NUMERO ti t CALORIES haufle
Aot et duifoyer ellor: Sl?:lrf?f?e horaires hesren(llecl!%pgrﬁuo Départ Retour
litres % m?2 l litres o w
1979° | 95 | 8x19 | 21 | 40.500 218 1 en 50/60 | 1 en 50/60
DIMENSIONS ET PRIX DE LA CUISINIERE
) NESSUS FOUs HAUTEUR DIAMETRE PRIX
NUMERC &, totale du 2 y oy e Sse
Longueur Largeur Largeur Hauteur | Profondeur | de I"Appareil bout de tuyau Devanture et ;:Otes émaillées
~ P % o 5 l 3 = fr. [
1979" 78 64 370 24 470 805 146 2000 » !
SUPPLEMENTS POUR ¢ FOYOr d’ét6 .......c...ciuiiniiininiiniineioniitiiotieisetatatioaccseseanaoncsnootansononcrocessas 40 »
Tréniie de chargement . oot i o oo aaiiii e 90 »
Barre contournante nickelée 60 »

Avant l'allumage d’une cuisiniére neuve, desserrer légérement les vis qui maintiennent le dessus.
Voir page 46 la nomenclature des piéces délachées et page 52 les accessoires pour inslallations.
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USINES DU PIED-SELLE — 52 — Tarif A

ACCESSOIRES POUR INSTALLATIONS

DE SERVICE D’EAU CHAUDE ET CHAUFFAGE CENTRAL
RESERVOIRS D’EAU CHAUDE, en ToLe aaLvaniséie, AVEC RECHAUFFEUR

Vue d’un réservoir d’eau chaude de 80 litres long Vue d'un réservoir d’eau chaude de 80 litres courl
pouvant se placer horizontalement ou verticalemenl. pouvant se placer horizontalemenl ou wverticalemenl.

Vue d'un réservoir d’eau chaude de 130 litres, horizontal

CARACTERISTIQUES et PRIX des RESERVOIRS d’eau chaude

— -
|’ RESERVOIR Longueur | Diamétre PRIX /
De 80 litres, long.......... 1=10 32% fr. 500 »
De 80 litres, court......... 70% 40% fr. 500 »
De 130 litres, vertical..... 98% % 5% fr. 650 »
De 130 litres, horizontal... 1»10 45% fr. 650 »
Vue d'un réservoir d’eau chaude de 130 litres verlical

VASES D’EXPANSION EN TOLE GALVANISEE

Contenance : 20 litres

Vase d’expansion cylindrique Vase d’expansion rectangulaire Vase d’expansion rectangulaire
pour eau sous pression. pour eau sous pression pour remplissage a la main.
PRIX....... fr. 60 » PRIX........ fr. 80 » -5 7 T AR fr. 90 »

N
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USINES DU PIED-SELLE

- kg

Tarif A

POELES EN FONTE SANS CHAUDIERE

Foyer pouvant briler la houille, le coke, les escarbilles, etc. — Grand four a deux portes abattantes, chauffé par le

rayonnement du foyer et par le dessus — Galeries sur les cotés

ILS SE LIVRENT :

Galerie au socle sur demande.

GENRE FLAMAND ~ 251.

10 Miné entiérement: Avec boutons nickelés.
20 4/2 nickelé : Avec boutons, galeries de coté. gorge et pieds de socle nickelés.
3o Nickelé : Avec boutons, galeries de cdté, gorge, pieds de socle, socle et fronton nickelés.
4o Emaillé eantiérement : Avec boutons nickelée (galeries de coté nickelées sur demande).

Sur demande, nous pouvons livrer ces poéles en disposition 2 et 3 avec pieds de socle émail noir.

— Buse ronde mobile dessus et derriére.

GENRE BELGE ~: 381 et 282.

DESSUS & " FOUR St PRI X
—— = Hauteur | Diamétre
Nos Largeur de du sk ok . . =5 3 e
| Longueur Largeur | Hauteur | Profond. |l'appareil| buselot Minée | 1/2 nickelé | Nickelé Emaille
| avec galeries ! sans galeries 1 2 3 4
% % % % % 4 % b4 fr. fice fr. fo.
251 85 54 44 344 18 37% 73 118 305 » 340 » 385 » 445 »
381 84 52 36 34 18 31 1% 118 295 » 335 » 395 » 445 »
282 94 54 40 39 194 33 73% 118 335 » 375 » 430 » 490 »
» . Aig . = e e e e —
SUPPLEMENT POUR : Galeries de cOtés nickel€es ............cuoiueiiiiinnnnnnnnnnnnesenes 5 »
» Galerie au socle minée disp. 1), nickelée (disp.2, 3 et4).......... 10 » 2 » 2 » 2 »
» PIAtealRdAnELLe TOIP o5« 5oh s ts st ascoin i s s s S e B S soy ShPeb T 6 »

N.-B. — Nous émaillons ces poéles en émail céramique: N 33, vert; N° 35, bleu-vert; N° 37, brun ; N° 40, aubergine ;
N°¢ 140, aubergine clair; N¢ 42 gris; N¢ 137, chamois.

#
i)
Poéles PARISIENS Foyer A HOUILLE. — Four a porte abattante.
b o Buse ronde mobile dessus ou derriére. - Sans chaudiére
Nes 23 a 235
DESSUS
@ FOUR :
2 TARORT Ha::eur Diamétre PRIX
) T T —— e | —— e — du T —
§ Longueur aves s I'appareil
4 galeries galerles Largeur Hauteur |Profondeur]avec buse Puselot Miné Emaille
% % % K3 % % % % fr. Lo
231 52 38 30 21% 14 21 64 97 140 » | 190 »
233 55 41 33 24 15 23% 65 111 160 » | 220 »
234 59 44 35 26 15 26 66 111 175 » | 245 »
235 65 47 38 28 4% 16 27 66 % 111 185 » | 265 »
Avec galeries sur les cotés........ AR ) ) [l 3 e A En plus| 10 » l 12 »
N. B. — Nous émaillons ces poéles en émail céramique : N°o 33, vert;

No 35, bleu vert; N° 37 brun; N° 40, aubergine ; N°¢ 140, aubergine clair;
No 42 gris; N¢° 437 chamois.

Avant 'allumage d'un poéle neuf, desserrer légérement les écrous des tirants qui maintiennent le dessus.
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USTNES DU PIED-SELLE — 54 — Tarif A

INSTRUCTIONS

CONCERNANT LES PRINCIPAUX DEFAUTS A EVITER DANS LE MONTAGE DES APPAREILS DE CHAUFFAGE

Cﬁam/o/}amm fn}z) bas gémmf le

passage  des 9oz
/ 4 4
él In Téle de cheminee /nlus basse que ‘

(e ke U faZZ"a/ge_

n
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f/onib;e dun deuxiéme
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NOTA. — Il faut au moins une fois par an ramoner la cheminée et particuliérement nettoyer le bout de tuyau qui
pénétre dans la cheminée. Il faut décendrer tous les jours I’appareil de chauffage.
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USINES DU PIED-SELLE — 55 — Tarif A

caLoriIFERES APOLLON?” A FEU CONTINU

FOYER REFRACTAIRE. — FEU VISIBLE
BUSE AU MILIEU OU EN HAUT

A HOUILLE. — ~° 4271 a 4275 et N 277 A TETE PLATE
A BOIS ET HOUILLE. — ~° 4282 2 4285 ¢t \- 287 A TETE PLATE

Combustible pour les Nos A274 a A275. — Anthracite ou, a défaut, charbon maigre, coke en
petits morceaux.

Chargement. — Sous le couvercle ajouré a charniéres se trouve le tampon de chargement,
garni d’amiante.

Réglage. — Le réglage se fait au moyen de la rosace a vis, placée sur la porte du foyer.
Décrassage. — Pour secouer les cendres, tirer et repousser I’anneau placé a droite.

ILS SE LIVRENT :
En fonte minée. — Avec boutons, rosace et clef nickelés, corps tdle minée.

En émail noir ou céramique. — Avec boutons, rosace, clef, écusson, porte et encadrement
de porte nickelés, corps tdle lustrée vernie au feu.

Nous émaillons ces caloriféres en émail céramique : No 33, vert; No 35, bleu vert;
No 37, brun; N°© 40, aubergine; N° 140, aubergine clair ; No 42, gris; N° 137 chamois.

Hauteur totale DIAMETRE Volume
NUMEROS  |Fautenr ote Rt e Distance | HHH® PRIX
T —— ¥y compris 2 e < idn deasuy matif
a a bois bouton du fat pour les | pour les s ibaselut S whais Fonte Email Email
houille hoﬁglle g omn ¥ AAQ?]-I; e :223? i (et chaufré minée noir céramique
‘% % s .~ 5 m. c. i) fr. fr.
A 271 69 19 83 43 70 180 » | 225 » | 235 »
A 272 | A 9282 78 22 83 104 44 100 205 » | 265 » | 270 »
A 273 | A 283 87 2§ 83 104 44 150 215 » | 2715 » | 295 »
A 274 | A 284 94 27% 83 104 54 200 245 » | 325 » | 350 »
A 275 | A 285 102 30 83 104 54 275 265 » | 380 » | 405 »
2717 287 114 40 118 118 59 400 450 » 600 » | 650 »
Nos A271 2 A283 ........... 5] 10 » | §0 >
Avec téte nickelée, en plus.... Nos A274 & A285 ........... 25 » 15 » 15 »
N 2TIEE-287 = oiev v . ains 30 » 30 » 30 »

CALORIFERES A FEU CONTINU
SANS GRILLE

AVEC FOYER ET SOLE REFRACTAIRES, CORPS TOLE
CONVIENNENT POUR LE BOIS ET POUR LA HOUILLE.

Nos A324 4 4326

Ces caloriféres fonctionnent sans grille avec du coke, de I’anthracite ou de la houille maigre cassée
en petits morceaux — ou bien au bois.

Le chargement se fait par le haut.

Le décrassage se fait par la porte a coulisse du bas, qui sert en méme temps a régler I’entrée
d’air nécessaire a la combustion.

Ils ont un grand tampon mobile sur le dessus pour permettre l'introduction des biiches dans

le foyer.
i NUMEROS Hauteur DIAMETRE DIAMETRE Volume approxim. PRIX
de I'appareil du fit du tuyau d’air chauffé

| Fonte minée

| a a % m3 fr.

i A 324 75 25 97 150 160 »
A 325 85 30 111 200 200 »
A 326 95 35 111 300 275 »

A
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USINES DU PIED-SELLE — 56 — Tarif A

cALorIFEREs - BALKANS ” A FEU CONTINU

FOYER REFRACTAIRE. — FEU VISIBLE. — DECENDRAGE INTERIEUR.

A HOUILLE. — ~n» 362, 364, 365.
MODELE DEPOSE

Vue d'un calorifere ** Balkan ” Vue d’un calorifére ‘- Balkan "
sans plateau de parquet posé sur un plateau de parquet
Combustible. — Anthracite ou, a défaut, charbon maigre, coke en petits morceaux.

Réglage. — Le réglage se fait au moyen de la rosace a vis placée sur la porte du foyer.

Décrassage. — La grille de fond est a fourchette, afin de pouvoir secouer les cendres sans ouvrir la porte; elle se manceuvre au
moyen de la poignée placée sous la rosace de réglage. La grille de devant s’enléve a volonté pour vider entiérement le foyer.

ILS SE LIVRENT : '
En fonte minée. — Avec boutons et rosace nickelés.
En émail céramique. — Avec boutons, colonnes, téte, rosace et clef nickelés. Se font également: €maillés entiérement sur
demande.
N. B. — Nous émaillons ces caloriféres en émail céramique : No 33, vert; No 35, bleu vert; N°o 37, brun;
No 40. aubergine ; N°o 140, aubergine clair; No 42, gris; N°o 137, chamois.
HAUTEUR Distance Volume PRIX
A Largeur Diamétre imatif
RORROR ] s R e o du dessus approximati
du fat du tuyau du buselot d’air BMAIL
Totale e = chauffé FONTE MINEE ERAMIOTR GEEAMI:I%UB
e bouton cnlu::l:ksmgs(éle Gairsiinat
% % % = 4 m. c. fr. fr. fr.
362 84 78 23 83 48 70 190 » 280 » 255 »
364 92 86 26 83 54 100 215 » 330 » 305 »
365 95 89 28 83 54 150 9250 » 385 » 355 »
EN SUPPLEMENT: Plateau de Parquet.......... i AeTR e R PR S LT e W R PR vt Lo S 25 » 50 » 50 »

~
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USINES DU PIED-SELLE Tarif A

caLorIFERES  BALKANIC ' A FEU CONTINU

A TETE PLATE

A DOME
Nt 472, 473, 474, 475 N* 482, 483, 484, 485
FOYER REFRACTAIRE — FEU VISIBLE
Avec mouvement de décendrage et de vidage du foyer par manette unique. — Breveté S.G.D. G.

BAVETTE MOBILE

Vue d'un calorifére‘ Balkanic” & Téte Plate

Vue d’un calorifére ‘* Balkanic” & Déme
posé sur un plateau de parquet

posé sur un plateau de parquel
Combustible. — Anthracite ou, a défaut, charbon maigre, coke en petits morceaux.
Réglage. — Le réglage se fait au moyen de la rosace a vis placée sur la porte du foyer.
Décrassage. — La grille de fond a pivot est commandée par une tirette portant deux indications « Secouer» et « Vider » correspondant

a deux positions de manceuvre.
Pour décendrer, mettre la manette dansla position horizontale (indication « Secouer » apparente) et agiter d'un mouvement de va-et-vient.

Pour vider le foyer, par un demi tour de droite a gauche, mettre la manette dans la position horizontale (indication « Vider » appa-
rente) en agitant d'un mouvement de va-et-vient. Ce dernier mouvement de vidage est 'amplification du mouvement de secouage.

ILS SE LIVRENT :
En fonte minée. — Avec boutons et rosace nickelés.
En émail céramique. — Avec devanture de cendrier, poignée, colonnes, téte, rosace et clef nickelés. (Téte plate émaillée,
sur demande).
N. B.— Nous émaillons ces caloriféres en émail céramique: N° 33, vert; N* 35, bleu vert; N* 37, brun; N° 40, aubergine ;

Neo 140, aubergine clair; N¢ 42 gris; No 437, chamois.

. DIMENSIONS ) Yelume PRIX
NUMEROS By ton Largeur Diamétre | Distance du |00 i ati e
Rl i Téte plat du fat du t dessusdu "% FOVE MINER | i
Totale Sans poignée S - niteyad buselot au sol | d'air chauffé CERAMIQUR
A Déme | A Téte Plate a %a "a P a % m. c. fr. fr.
472 482 865 805 770 240 83 ] 500 90 2%5 » | 38 »
473 483 965 905 830 260 83 | 505 125 20 » | 435 »
474 484 1000 940 890 280 , 83 535 175 305 » 485 »
475 485 1060 1000 950 302 i 90 | 565 250 370 590 »
BN SUPPLEMENT: Platean de PArGIOt i /i i i e oo sis e sessmssinas s mae oo asas fhisn sissine Ashissie 25 » 50 »
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USINES DU PIED-SELLE 58 Tarif A

CHEMINEES A BOIS

BREVETEES S. G. D. G.

" MOBLOIS “NOEL "’

Extérieur tout fonte
Piécesintérieures enfonte

Extérieur tout fonte

ne 434 nes 1426

AVEC SOLE EN BRIQUES REFRACTAIRES SPECIALE POUR LE BOIS

Valve de réglage brevetée S.G. D. G. permettant, a volonté, la marche accélérée ou a feu lent.
Rosace centrale d’admission d’air sur le devant. — Ecran a grands micas protégés par une grille intérieure mobile.

Vue d'une cheminée a bois N° 1426

Vue d'une cheminée *“ MOBLOIS” Neo 434 posée sur un plateau de parquel.

CES €EHEMINEES SE LIVRENT dans une seule disposition :

Entiérement émaillées dans les teintes suivantes : No 33, vert; N¢ 35, bleu-vert: Ne¢ 37, brun; N¢ 40, aubergine;
Neo 140, aubergine clair; No 42 gris; N¢ 137, chamois.

N. B. — La cheminée MOBLOIS N° 434 se livre, sur demande, avec garniture de facade rapportée chromée
moyennant supplément de prix ci-dessous.

g . 3 1 Volume

i-_ Hattouy l)lafnelrc Distance du sol Ou\'erlure Lm?gueur approxi- PRIX
= Longueur Largeur totale extérieur au-dessus intérieure intérieure matif d'air

g de la buse de la buse de la porte du foyer chauffé Email céramique
1 % b . [ % . . m3 fr.
*“MOBLOIS
434 | 485 | 207 | 455 | 83 J= 377 || 1065138 || . . “470, < ] 80 '} 200 »
“NOEL"”

15426 | 550 | 330 | 465 | 83 | 30 | 200x140 | 470 [ 80 | %5 »

% < - = g

SUPPLEMENTS POUR : Garniture de facade rapportée, chromée (cheminée Moblois) ... .. ........... 2 »

Blatea e pDanet I e s S SR, AL L o SR oty el b St e 3 A g 45 »

Une plagueiestensibleienctoler il et il S inin o e e e e ol h 8 »

e s el F VR T s s e R A PR B e o et A e St e LR58 L

NOTA. — Avant 'allumage d’une cheminée neuve, desserrer les écrous des tirants qui maintiennent le dessus.
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Tarif A

CHEMINEES MIXTES A

ENTIEREMENT

“NOEL”

N° 457
AVEC SOLE EN BRIQUES REFRACTAIRES
SPECIALE POUR LE BOIS

POT DE FOYER A HOUILLE
AMOVIBLE D'UNE SEULE PIECE

Avec grille de fond mobile

Vue d'une cheminée *- NOEL™” Nv 457 posée
sur un plateau de parquel

Nous émaillons ces cheminées en émail céramique: N° 33,

gine ; N° 140, aubergine clair; N° 42, gris, N° 137, chamois

HOUILLE ET A BOIS
EN FONTE

“NOELLA"

N° 467
TRES LARGE FOYER REFRACTAIRE

FEU VISIBLE GRILLE CORBEILLE
GRILLE SPECIALE POUR LE BOIS

(convient parfaitement pour les charbons gras ainsi
que pour le coke)

Vue d'une cheminée ‘* NOELLA ” poscée
sur un plateau de parquel

vert ; N° 35, bleu-vert; N° 37, brun; N° 40, auber-

- FOYER FOYER T
Diamétre | Distance 5 : s s Ouverture Volume
SRR ; Hauteur i du dessus a houille 4 bois bour approx. PRI1X
NUMEROS Longueur Largeur totale extérieur déla biise pusgn e des QLair IR
de la buse au sol Longueur | Largeur | Longueur baches chauflé Emaillée
X z. o R HTE. S (R e . TR SR % ms | ir.
‘“ NOEL ”
g6705 T < 5500 Sl s30REeleatsansn e | wons il i 25T ] 40 | 225x160] 80 | 310 »
‘“ NOELLA ”
467 | 505 | 3% | 55 | 104 | 495 | 30 | 220 | 30 | 3s0xi20] 120 | 325 »
SUPPLEMENTS POURSTPlateanide PATQIETR . s Sl /i Ssfe: sl ais v M aehieomt o tate- W rs s s oerdls S Sateli ook Ve & w3 a38 etk oo wiafedho s fae 45 »
» [Ineiplaque extensibleien tolei(cheinCerNBRRTY . ov iy tiilimblonins = alatearterssisla s dtars a ohates svorggie: o intin 8 »
» Un:-hout'de: tuyau-(cheminée o g 0 st iliiiis i, ol i iy foloivis xoaarars; do 5 i b Sy vy O 00 Y
< 5
i
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USINES DU PIED-SELLE — 60 — Tarit A

CHEMINEE A FOUR POUR SALLE A MANGER
ENTIEREMENT EN FONTE

“L’ARGONNE ” n° 394

FOYER MIXTE A BOIS ET A HOUILLE

Réglage d’air par rosace latérale. — Couvercle a charniéres. — Dessus plat a deux tampons mobiles
Grands passages de flamme. — Porte de chargement pour le bois sur le c6té. — Tampon de chargement
pour le charboun dans le four. — Buse derriére. — Garnitures nickelées.

N.-B. — Nous émaillons cette cheminée en émail céramique : N° 33, vert; N¢ 35, bleu-vert; N 37, brun; N¢ 40,

aubergine ; N° 140, aubergine clair; N° 42, gris; N¢ 4137, chamois.

Z ! 1 FOUR s

2 Haut Diamétre = Distance | Ouverture | Longueur —— Volume PRIX

o Longueur Largeur auteur | o térieur m‘l'_(“'e:‘;:m | intérieure  intérieure Sppraxs ——

E totale | ¢ |a buse de 1a buse |d€ 1a porte | du foyer | Largeur | Hauteur |Profondeur] ;.\ e FONTE MINEE EMAIL

z CERAMIQUE
E3 % % r4 4 r4 4 % x 5 m3 fr. fr.

394 490 340 840 104 745 340 280 195 250 60 a 75 320 » 430 »

Sopplément pour porteld mieas s s e s e i B o ioe biots s < e tatu s ale 14 »

=y
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Tarit A

LARGE

CHEMINEES

FOYER REFRACTAIRE - GRILLE CORBEILLE SPECIALE

TYPE NORMAL
a SOCLE n: 440 er 441

Notre grille corbeille spéciale
permet 1’emploi de TOUS
COMBUSTIBLES (HOUILLE
MAIGRE OU GRASSE, COKE,
BOULETS, ETC.), elle protége
les micas et permet la marche

.porte ouverte.

Nous émaillons ces cheminées
en émail céramique N° 33, vert;
Ne¢ 35, bleu-vert ; N° 37, brun ;
No 40, aubergine ; N° 140, auber-
gine clair; N¢ 42, gris; N° 137,

chamois.

“FRIMAIRE"”

ENTIEREMENT EN FONTE

- FEU VISIBLE

Vue d’une cheminée N° 242 avec panneaux de cété

PRIX

NUMEROS Hauteur totale JLongueurdu dessus| Largeur du dessus l::‘m:::el(:: :I:s:‘:s Dla?:h’: el:‘:il:eur n:’:l:r:;:-pf;:::;é — T —
Fonte minée I Fmaillée
% T a % T m3 Ir. fr.
440 540 430 205 455 90 50 a 60 140 » 195 »
441 650 490 245 570 104 70 a 80 165 » 225 »
242 650 490 245 570 104 70 a 80 160 » 205 »
Cheminée N¢ 242: Supplément pour panneaux de coté en fonte....................coooinn Lot 30 » 40 »
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MM

ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM




USINES DU PIED-SELLE B Tarit A

cHEMINEES “DORA " A FEU CONTINU

Brevetées S. G. D. G.
FOYER REFRACTAIRE. — FEU VISIBLE

Avec mouvement de décendrage et de vidage du foyer par manette unique.
Dessus plat. —Grand tampon de chargement.

"DORA”

Ne 531B

Vue d’une cheminée ‘“ DORA "™ N°¢ 5318 Vue d’une cheminée ‘“ DORA ”’ Nv 5324
2 DIMENSIONS PRIX
NUMI:ZROS s [l,nrgeur du Profondeur Hlame-(li" du Diamétre Volume Gt 1 g
auteur aessus sous sol au-dessus a roximati
by o 4 au corps o e Gela busa dPa';r e FONTE MINEE EMAIL CERAMIQUB
e % 4 4 F4 m3 fr. tr.
53(B 630 440 260 425 83 60 a 80 220 » 275 »
5324 740 430 270 480 90 80 a 100 305 » 395 »
Ces cheminées peuvent sur demande étre livrées avec porte nickelée moyen. suppl. de prix. o 0 »
DIMENSIONS PRIX
. e
Longueur Largeur FONTE MINEE EMAIL CERAMIODE
- % fr. fr.
Plateaux de parquet pour cheminées n® 53|B ou 5324... 555 485 30 » 50 »

N. B. — Nous émaillons ces cheminées en émail céramique : No 33, vert; N° 35, bleu vert; N°o 37, brun; N° 40, auber-
gine; N' 140, aubergine clair; N°o 42, gris; No 4137, chamois.

Voir page 63 les instructions concernant le fonctionnement et le réglage des cheminées Nos 5318 et 532 a.

N
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USINES DU PIED-SELLE — 63 — Tarit A

cHEminEEs  DORA”

Brevetées S. G. D. GG.

INSTRUCTIONS POUR LE FONCTIONNEMENT ET LE REGLAGE — AVANTAGES

COMBUSTIBLE :

Anthracite ou, a défaut, charbon maigre, coke en petits morceaux.

ALLUMAGE :

Mettre I'appareil a grand feu en ouvrant la rosace d’entrée d’air sur le devant, allumer avec du charbon de bois ou de la
braise ou avec du petit bois bien sec. Mettre d'abord une petite quantité de combustible. Dés que cette couche de combustible

est allumée, on peut remplir complétement 'appareil et le mettre 2 marche lente. En procédant ainsi, on obtient le maximum de
durée pour une charge de combustible, a la condition que le cendrier soit bien fermé

REGLAGE DE LA COMBUSTION :

L'allure plus ou moins vive de la combustion s’obtient en luissant arriver plus ou moins d’air sous la grille en dévissant ou
vissant la rosace située au-dessus du cendrier qui doit étre toujours hermétiquement fermé. On peut régler a volonté a tout
moment I’activité de la combustion suivant les nécessités de température et de 1’état de I'atmosphére, car il ne faut pas oublier
que le tirage est beaucoup plus énergique quand le froid est sec et vif, et qu’au contraire il est plus paresseux quand
I’'atmosphére est lourde et humide.

Pour le bon fonctionnement et le parfait réglage de I'appareil par la rosace, il est recommandé de veiller i ce que le
tiroir-cendrier soit toujours bien fermé, c’est-a-dire que sa devanture soit bien appliquée contre 'encadrement de la facade de
I'appareil. Ceci pour éviter le mieux possible les entrées d’air par le cendrier.

DECRASSAGE :

La grille de fond a pivot est commandée par une tirette portant deux
indications « Secouer » et « Vider » correspondant a deux positions de
manceuvre.

Pourdécendrer, mettre la manette dans la position horizontale (indication
«Secouery apparente) et agiter d'un mouvement bien horizontal de va-et-vient.

Pour vider, le foyer, par un demi tour de droite a gauche, mettre la
manette dans la position horizontale (indication « Vider » apparente) en
I'agitant d’'un mouvement bien horizontal de va-et-vient. Ce dernier mouve-
ment de vidage est 'amplification du mouvement de secouage.

RECHARGEMENT :

Lorsqu’on veut recharger l'appareil, avoir soin de le mettre a grande marche, pour éviter de laisser échapper des gaz
quand on ouvre le tampon de chargement.

DUREE :

Pour obtenir une longue durée de la charge, il est important de se conformer aux prescriptions ci-dessus, car, si dés le début
de I'allumage, on n’a pas pris soin de régler la rosace d’entrée d’air pour la marche lente, la colonne entiére de combustible
s’embrase trés rapidement et naturellement, le combustible étant en partie briilé, ne peut plus donner une longue durée lorsquon
met ’appareil 2 marche lente. En outre, cette grande masse de combustible enflammé demandera nécessairement un certain
temps pour se refroidir.

NOTA.

Avoir soin de tenir toujours fermés: la portedu cendrier, la porte a mica, le tampon de chargement

ULTIMHEAT ®
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USTNES DU PIED-SELLE — 64 — Tarit A

cHEMINEE FIXE ~ NIVA "’ A HOUILLE

Ne 134

Foyerréfractaire - Feuvisible - Mouvement de décendrage et de vidage du foyer par manette unique breveté 8.G.D.G.

Combustible. — Tous combustibles (Houille maigre ou grasse, coke, boulets et grains d’anthracite).

Réglage. — Le réglage se fait au moyen de la rosace placée sous la porte du foyer et du ralentisseur arriére a2 double effet de
ralentissement et de ventilation.

Décrassage. — La grille de fond a pivot est commandée par une tirette portant deux indications « Secouer » et « Vider »
correspondant a deux positions de manceuvre. ’

Pour décendrer, mettre la manette dans la position horizontale (indication « Secouer » apparente) et agiter d'un mouvement de
va-et vient.

Pour vider le foyer, par un demi tour de droite a gauche, mettre la manette dans la position horizontale (iv lication « Vider » )
apparente) en agitant d’'un mouvement de va-et-vient. Ce dernier mouvement de vidage est 'amplification du mouvemeat de secouage.
CETTE CHEMINEE SE LIVRE :
En fonte minée.
En fonte émaillée : Avec boutons et manette nickelés.

N.-B. — Nous émaillons cette cheminée en émail céramique : No 33, vert ; N° 35, bleu-vert ; No 37, brun
N° 40, aubergine ; N° 140, aubergine clair ; No 42, gris ; N¢ 137, chamois.

: A Distance dusolf o o Volume PRIX
< n s S 3 3 e
NUMERO Hauteur Largeur du foyer au-dessus da buselot approximatif En fonte En fonte
du buselot d’air chaufté minée émaillee
c¢/m ¢/m ¢/m ¢/m ¢/m ms fr. fr.
134 66 % 48 25 43 83 60 a 80 230 » 285 »
SUPPLEMENTS POUR : Enveloppe arriére en fonte ajourée, émaillée ...................ccovnunn 55 »
PIRlean e pardaetals. o e shnetinesor Uperie st d mp sviisok RN o a8 50 »

NOTA. — Avoir soin de tenir la porte du cendrier fermée.
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CHEMINEE ROULANTE  NIVOSE ” A FEU CONTINU

Ne 240

Foyer réfractaire. — Feu visible. — Mouvement de décendrage et de vidage du foyer par manette unique breveté S.G.D.G.

GARNITURES CHROMEES

Vue d’'une cheminée ‘** NIVOSE ”
avec enveloppe arriére en fonle ajourée

Vue d’une cheminée *“* NIVOSE ”

Combustible. — Anthracite ou, a défaut, charbon maigre, coke en petits morceaux.
Réglage. — Le réglage se fait au moyen de la tirette placée sous la porte du foyer.

Décrassage. — La grille de fond a pivot est commandée par une tirette portant deux indications « Secouer » et « Vider »
correspondant & deux positions de manceuvre.

Pour décendrer, mettre la manette dans la position horizontale (indication « Secouer » apparente) et agiter d’'un mouvement de
va-et-vient.

Pour vider le foyer, par un demi tour de droite & gauche, mettre la manette dans la position horizontale (indicalion « Vider »
apparenle) en agitant d’'un mouvement de va-et-vient. Ce dernier mouvement de vidage est I'amplification du mouvement de secouage.

CETTE CHEMINEE SE LIVRE :

En fonte émaillée : Avec porte de foyer, boutons et manette chromés.

N.-B. — Nous émaillons cette cheminée en émail céramique: N°o 33, vert; Ne¢ 35, bleu-vert; No 37, brun;
No 40, aubergine ; N° 140, aubergine clair; N° 42, gris; N¢ 437, chamois.
: Largeur Distance du sol Volume | PRIX
NUMERO Hauteur Largeur S o au-dessus | approximatif
b du buselot | d’air chauffe En fonte émaillée
c/m c,m c/m c/m m3 tr.
240 60 49 28 43% 60 a 80 395 »
T . —

SUPPLEMENTS POUR : Enveloppe arriére en fonte ajourée, émaillée ............... 55 »

» Euveloppe arriére en fonte ajourée émaillée avec tole derriére 70 »

» Support-galerie en fonte chromeée «..:.cssilssccssvsnsossones 2 »

» Plagaesextensibles. . caivetis v 2t ulicemt s 4ol s s s = sis s imels 36 »

LRy /oy

NOTA. — Avoir soin de tenir la porte du cendrier fermée.
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Tarit A

L'HYGIENE

et les Appareils de

Chauffage a feu continu

les appareils de chauffage a feu continu jouissent a la fois
’une vogue justifiée par la commodité de leur emploi, et d’unc
réputation détestable au point de vue hygiénique.

Cette mauvaise réputation, souvent méritée, est la consé-
quence des principes défectueux qui ont présidé a la construc-
tion de la plupart de ces appareils. C

Les premiers fabricants, & une époque ou les préoccupations
d@’hygiéne étaient inconnues, s’attachérent particuliérement &
donner & leurs appareils des qualités d’ordre pratique, savoir :

1° Le chargement par le haut et le décrassage par le bas,
supprimant Pennui d’éteindre pour vider les cendres ;

2° Le ralentissement de la combustion permettant de réduire
la dépense en charbon et de charger seulement tous ies matins,
av moment ol I'on fait le ménage.

Insuffisance du réglage par les rosaces ordinai-
res. — Rentrée d’air par les joints. — Théoriquement,
11 suffirait, pour obtenir ce raientissement, d’établir sur le de-
vant de I"appareil, une rosace réglant 'admission de 1’air néces-
saire 4 la combustion et de fermer plus ou moins cette rosace.
Mais, dans la pratique, les rentrées d’air qui se font par les
joints (porles, etc...), ont une importance telle que, méme avec
la rosace complétement fermée, la combustion se modére mal.

Ce défaut est inévitable, parce que les appareils les mieux
construits ne tardent pas a jouer sous l'action du feu, ce qui
produit, aprés quelques jours de marche, les rentrées d’air en
question dans des appareils dont les joints étaient hermétiques
au début.

Inconvénients des grilles de fond insuffisamment
ajourées. — On peut compléter action de cette rosace en
disposant la grille de fond avec des ajours trés petits.

Cette disposition réduisant I’entrée d’air a travers le combus-
tible, modére le feu, mais elle présente I’inconvénient de le
modérer d’une fagon permanente et de ne pas permettre la
marche & grand feu.

De plus, ces grilles peu ajourées, présentent le grave incon-
vénient de se décrasser difficilement ; les scories et les pierres
ne passent plus a travers la grille et il faut éteindre le feu
pour les enlever. La grille ainsi combinée fait donc perdre a
I'appareil son principal avantage, puisque la nécessité d’étein-
dre pour décrasser en fait non plus un appareil continu, mais
un appareil intermittent.

Danger des clefs sur le tuyau. — Une autre solution
employée pour remédier a I'insuffisance du réglage par la rosa-
ce, a été 'emploi d’une clef sur le tuyau.

En fermant cette clef de plus en plus, on rétrécissait I’issue
des gaz brulés jusqu’a ’intercepter complétement, moyen aussi
radical que dangereux pour ceux qui le mettaient en ceuvre,
puisqu’il a causé nombre d’asphyxies suivies de mort.

Malgré le discrédit que ces accidents ont jeté sur I’emploi des
clefs, il faut croire qu’il était difficile d’inventer autre chose
puisqu’a I’heure actuelle nous trouvons encore des clefs sur la
buse dans les appareils de presque tous les fabricants.

Danger du rétrécissement des passages inté-
rieurs. — Certains fabricants ont présenté aux consomma-
teurs des appareils se réglant sans clef, mais si la clef est
supprimée, il a fallu, en revanche, diminuer le tirage au
moyen du rétrécissement des passages de flamme dans 'inté-
rieur de I'appareil ; il n’y a plus de clef sur le tuyau, mais ce
rétrécissement constitue une sorte de clef, invisible et perma-
nente, qui atténue les dangers de I’ancienne clef sans les faire
disparaitre, de sorte qu’a la période des asphyxies mortelles
produites par occlusion de la clef, a succédé la période des
empoisonnements lents par I'oxyde de carbone, dus a l’insuffi-
sance des passages d’évacuation des gaz.

Comme conséquence de ce rétrécissement, citons la difficulté
qu’on éprouve a allumer ces appareils et la chaleur lourde qu’ils
donnent.

Les passages intérieurs sont d’ailleurs calculés pour un tirage
moyen ; de sorte que s’il est branché sur un fort tirage, I’appa-
reil ne peut plus se modérer et que s’il est branché sur un
faible tirage, il incommode par ses mauvaises odeurs.

Opinion de I’Académie de Médecine. — Tout cela a
¢té mis en lumiére dans la séance de I’Académie de Médecine
du 26 mars 1889, séance dans laquelle un de ses membres
traitant la question des poéles mobiles, rappelait que « 1’on ne
saurait trop engager les fabricants a supprimer la clef qui per-
met de mettre 'appareil en petite marche », et critiquait les
ouvertures trop petites qu’on accorde aux poéles modernes pour
leur tirage, afin de réaliser une dépense moindre de combus-
tible, attendu que ces poéles fonctionnent « comme un ancien
poéle dont on aurait presque complétement fermé la clef ».

En somme, les appareils a4 feu continu exigent, pour étre
hygiéniques, de grands passages de flamme sans aucune clef ;
mais pour modérer la combustion dans de pareilles conditions,
il faut un régulateur autrement puissant que la rosace d’en-
trée d ’air habituelle, puisque celle-ci est inefficace dans le cas
de passages rétrécis.

Dispositions nouvelles du REGULATEUR PIED-
SELLE a double effet, breveté s. g. d. g. — C’est ce
résultat que nous avons obtenu par notre pégulateur Pied-
Selle a double effet, breveté.

Celui-ci se compose d’une rosace commandant ’entrée d’air
(sur le devant de Uappareil) et d’une valve qui ouvre ou ferme
un orifice de ralentissement communiquant directement avec
la buse (sur le derriére de lUappareil).

Cette rosace et cette valve, reliées rigidement par une tige
en fer qui traverse 'appareil sous les grilles sont commandées
a la fois par une seule manette placée sur la rosace

Si T'on ouvre la rosace d’entrée d’air (grand feu), Dorifice
de ralentissement se trouve en méme temps fermé et n’exerce
aucune influence sur le tirage.

Mais si 'on ferme cette rosace (marche lente), la valve d’ar-
riére découvre en méme temps lorifice de ralentissement par
ou lair froid est attiré dans la cheminée comme lindique le
schéma de la page

Par cette introduction d’air froid, on augmente le poids de
la colonne gazeuse aspirée dans la cheminée, c’est-a-dire qu’on
ralentit la combustion.

Réglage absolu par le REGULATEUR PIED-
SELLE. — Economie. — Grande puissance de chauffe. — La
section de D'orifice de ralentissement est suffisante pour donner
au régulateur une puissance considérable, en sorte qu’a petite
marche, I'appareil fonctionne avec une dépense de combustible
absolument réduite, une charge pouvant durer jusqu’a 36 heu-
res, tandis qu’a grande marche, les grands passages de flamme
assurent une combustion infiniment plus active que dans les
autres systémes.

Tout cela sans aucune incommodité en raison de la grande
dimension des passages intérieurs qui assurent toujours un
large dégagement pour les gaz.

Notre régulateur a4 double effet assurant un réglage absolu,
sans clef, ni diaphragme, ni rétrécissement des passages inté-
rieurs, présente au point de vue de I’hygi¢ne ct de la séeurité
d’autres avantages importants.
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Tarit A

L'HYGIENE & LES APPAREILS DE CHAUFFAGE A FEU CONTINU

(Suite)

Fonctionnement hygiénique du REGULATEUR
« PIED-SELLE ». — Evucuation compléte des gaz. — Le
large dégagement des passages de flammes assure une éva_c_ua-
tion compléte des gaz briilés, condition indispensable d’hygiéne.

Ventilation continue du local. — D’autre part, le_régulateur_,
grace a son double effet, ouvre Dorifice de ralentissement si
Pentrée d’air est fermée, et inversement, en sorte qu’il y a tou-
jours aspiration d’un c6té ou de l’autre, et que la ven}llatlon
du local par appel d’air dans la cheminée reste établie dans
toutes les positions du régulateur, ce qui ne se produit pas ('ians
les autres systémes quand la rosace d’entrée d’air est fermée.

Chaleur douce. — 11 existe donc toujours, méme a marche
lente, une prise ouverte d’air qui aspire P’air destiné au ralen-
tissement et, par suite, le renouvelle dans la piéce, d’olt la cha-
leur douce et hygiénique de nos appareils.

C’est ce qui n’existe pas 4 marche lente dans les appareils
ordinaires 4 feu continu, ou I’air de la piéce, se réchauffant
sans se renouveler, devient vicié et donne une chaleur lourde et
malsaine.

Aucune chance de refoulement. — Enfin, le refoulement,
c’est-a-dire le renversement du courant gazeux, n’est pas a
craindre avec le régulateur 4 double effet, comme avec les au-
tres systémes.

Dans ceux-ci, en effet, il faut, pour ralentir la combustion,
fermer la rosace d’entrée d’air ou la clef du tuyau, ce qui fer-
me du méme coup I’admission d’air 4 la base de la cheminée
et arréte en méme temps ’ascension du courant gazeux.

Cet arrét des gaz est le premier acte de renversement du
courant (ou refoulement) qui sera suivi du second si la che-
minée est défectueuse.

Constance du courant ascendant dans la cheminée. — Avec le
régulateur & double effet cet arrét du courant ne se produit pas,
puisqu’il y a toujours libre aspiration a la base de la chemi-
née, ou par ’entrée d’air, ou par l'orifice de ralentissement, en
sorte que le courant ascendant étant constant, et régulier dans
son mouvement, n’a aucune chance de se renverser.

Simplicité de manceuvre. — Ce régulateur a4 double
effet est d’'une manceuvre excessivement simple, puisque la val-
ve de derriére est mise en mouvement, sans méme qu’on s’en
doute, par la manette qui commande la rosace d’entrée d’air.

C’est cette simplicité qui en constitue la principale qualité :
les deux valves étant convenablement calées sur I’axe I'une par
rapport 4 l'autre, au moment de la construction de l’appareil,
aucunc fausse manceuvre ne peut se produire. Tandis qu’il
serait matériellement impossible, si les deux valves étaient in-
dépendantes, de placer la seconde valve dans la position cor-
respondante a celle de la rosace, chaque fois qu'on a a manceu-
vrer celle-ci. I1 ne faut pas oublier que les appareils de chauf-
fage sont confiés parfois a4 des mains inexpérimentées, et que
plus la mancuvre en est simple, plus les risques d’accidents
sont évités.

Recommandations. — Pour obtenir tout I’effet de nos
appareils a régulateur Pied-Selle, il faut se conformer
aux deux recommandations suivantes

1° Tenir toujours le cendrier et la porte bien fermée ;

2° Eviter de placer sur le rideau en tole ou plaque de fer-
meture de la cheminée, aucune valve automatique, dont I’em-
ploi doit étre absolument rejeté.

En effet, si, ayant trop chaud, on ferme la rosace, le tirage
diminuant, la valve automatique se fermerait, c’est-a-dire aug-
menterait le tirage.

Si, au contraire, ayant besoin de chaleur, on ouvre la rosace,
le tirage augmentant, la valve automatique s’ouvrirait et ra-
lentirait le tirage.

Les valves automatiques doivent donc étre rejetées, puis-
qu’elles agissent toujours en sens contraire de ce qu'on deman-
de a l’appareil.

Tous les appareils a régulateur Pied-Selle ont les
foyers munis de briques réfractaires, et les joints des portes
garnis d’amiante ; le feu est visible ; le chargement se fait
par le haut et le décrassage par le bas.

INSTRUCTIONS POUR LE FONCTIONNEMENT

Pose de I’appareil. — Pour obtenir un bon fonctionne-
ment d’un appareil de chauffage quelconque, il est indispensa-
ble de le placer dans une cheminée ayant un tirage suffisant
et qu’elle soit fermée hermétiquement a4 sa base, afin d’éviter
toute rentrée d’air.

_Veiller a ce que le tuyau de I’appareil ne bute pas a l'inté-
rieur de la cheminée contre la maconnerie, ce qui boucherait
le tirage.

COUDE EQUERRE Al |
(oerectveux) COUDE ROND
(DEFECTUEUX)

Si I'on met un tuyau vertical, ne pas utiliser de coude
équerre, ni rond, et n’employer que le coude 4 T muni d’un
bouchon & sa partie inférieure, qui permet le nettoyage rapide
du tuyau.

Fonctionnement. — Combustible. — Anthracite ou, a
défaut, charbon maigre, coke en petits morceaux.
Allumage. — Mettre Dappareil 4 grand feu en ouvrant la

rosace d’entrée d’air.

Allumer avec du charbon de bois ou de la braise, ou avec
du petit bois bien sec.

Mettre d’abord une petite quantité de combustible. Dés que
cette .premiérc couche de combustible est allumée, on peul
remplir complétement D’appareil et le mettre 4 marche lenle.
En procédant ainsi, on obtient le maximum de durée pour unc
gharge de combustible, 4 la condition que le cendrier soit hicn
ermeé.

Décrassage. — Pour secouer les cendres, tirer et repous-
ser ’anneau placé a droite.

Pour vider le foyer, tirer I’anneau placé a4 gauche, puis ma-
nceuvrer ’anneau de droite.

I1 est bon de secouer la grille environ toutes les douze heures
pour dégager les cendres et de mettre ’appareil en grande
marche pendant quelques minutes.

Si la grille est, par les impuretés du combustible, ¢ncrassée
de scories, pierres, etc.., trop grosses pour passer ecntre les
barreaux, tirer I’anneau de gauche qui ouvre complétement la
grille, et secouer avec I’anneau de droite jusqu’a cc que les
pierres soient tombées dans le cendrier.

Rechargement de I’appareil. — Losqu’on veut rechar-
ger Dappareil, avoir soin de le mettre a4 grande marche pour
éviter de laisser échapper des gaz quand on ouvre le tampon
de chargement.

Durée. — Pour obtenir une longue durée de la charge, il est
important de se conformer aux prescriptions ci-dessus, car si
dés le début de I’allumage, on n’a pas pris soin de fermer la
rosace d’entrée d’air, pour mettre I’appareil & marche lente, la
colonne entiére de combustible s’embrase trés rapidement et
naturellement, le combustible étant en partic brialé, ne peut
plus donner une longue durée lorsqu’on met P’appareil & mar-
che lente. En outre, cette grande masse de combustible enflam-
;né'dd‘emandcra nécessairement un certain temps pour se re-
roidir.

Efficacité du régulateur. — Chaque position de la ro-
sace d’entrée d’air donnant plus ou moins d’ouverture aux
valves de réglage, il s’ensuit que chaque degré d’ouverture agit
sur le fonctionnement de I’appareil et donne une marche diffé-
rente.

Dans ces conditions, on pourra régler a volonté P’allure de
la combustion, suivant les nécessités de la température et sui-
vant 1’état de D’atmosphére, car on sait qu’un appareil tire
beaucoup plus fort lorsque le froid est sec et vif, tandis qu’au
copdtraire, il est plus paresseux lorsque 1'air est lourd et hu-
mide.

ety
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RECOMMANDATIONS ESSENTIELLES

POUR LES

APPAREILS DE CHAUFFAGE A FEU CONTINU

1° Vérifier soigneusement que la cheminée fonctionne bien, qu’elle ne communique pas avec d’autres
cheminées, ou avec d’aulres chambres, et qu’elle n’a pas de crevasses;

2° Veiller a ce que la tole de fermeture soit bien placée de facon a obturer complélement le chassis
de la cheminée et a éviter toute rentrée d’air nuisible au fonclionnement;

3° Il faut que le tuyau, qui relie 'appareil a la cheminée, soit suffisamment distant du fond de cette
cheminée, pour que le tirage puisse se faire dans de bonnes condilions;

4° S’assurer que I'appareil, une fois la pose terminée, tire bien;
5° Ne jamais mettre de clef sur le tuyau ;

6° Si le tuyau monte a la sortie de 'appareil, il ne faut pas de tuyau coudé ou d’équerre; on ne doit
admettre que le coude a T, 4 débouchure en dessous, qui permet le netloyage rapide du tuyau;

)= G

LOUDE EQUERRE COUDE ROND
(oereciueux) (oereEcTUEUX)

7° Ne jamais employer de houille grasse (collante) ou de pous51er Utiliser seulement de I'anthracite,
du coke ou du charbon maigre en morceaux;

8° Vérifier fréquemment si l'appareil, surtout s’il s’agit de poéles roulants ou légers, est toujours
bien a sa place primitive, et que le tuyau de départ n’est pas déboité de la buse de I'appareil ou de la toéle
de fermeture de la cheminée, de maniére que les gaz se dégagent dans la cheminée ;

9o Ramoner régulierement la cheminée, et surtout le bout de tuyau raccordé sur 'appareil.

Tout tuyau horizontal doit étre particuliérement surveillé, la suie s’y accumulant plus facilement que
dans les tuyaux verticaux ;

100 Manceuvrer les grilles d'évacuation des cendres et pierres au moins matin et soir ;

11¢° Regarder de temps en temps l'intérieur et Jextérieur de 'appareil pour s'assurer que tout est en
bon état d’entrelien et de fonctionnement ;

12¢ Si l'appareil tire moins bien qu’au début, vérifier d’abord le ramonage, la position de I'appareil,
du tuyau de depart, de la tole de fermeture, et ensuite tous les autres points ci-dessus, jusqu'a ce que
lappareil marche normalement.

EMA!L.— Les légers fendillements ou tressaillures constatés parfois sur une picee émaillée et principalement
dans les teinles claires ne constituent pas un défaut de fabrication, ils sont le résultat d'une différence de ceefficient de
dilatation entre la fonte et I'émail. Ces fendillements ne nuisent pas a 'adhérence de l'émail, d’ailleurs, ils ne se pro-
duisent que lorsque le feu a été trop poussé.

VIRTUAL MUSEUM
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cHEMINEE  BEGINA” A FEU CONTINU
A REGULATEUR PIED-SELLE, i double efel, Brevelé 8. G D. 6.

MODELE DEPOSE
A DOUBLE ENVELOPPE et A FOYER REFRACTAIRE
GARNITURES CHROMEES

Ne 235

ELLE SE LIVRE @

En émail céramique, boutons, rosace, porte de foyer, tiroir et applique de
téte chromés.

Un entonnoir de chargement accompagne chaque cheminée.

DIMENSIONS PRIX
% fr.

THanteur. . 00, slit £l L D S 830
JRATHENT (ice o oo e oin i S cun pgiate o ale 440

Profondemn. . . o s dhwii d Poths sk o’ 370 | Email céramique.......... 575 »
; Largeurtd it foyerys f.o cadaomte Aot 220
Diamétre du buselot . .............. 90
 Distance du dessus du buselot au sol 470

| Volume approximatif d’air chauffé :

environ métres cubes 70 a 80

N. B. — Nous émaillons cescheminées en émail céramique : No 33. vert ;
No 35 bleu vert: No 37. brun; No 40, aubergine ; N¢ 140 aubergine clair;
Neo 42, gris; No 437, chamois.

FONCTIONNEMENT ET AVANTAGES

Combustible. — Anthracite ou, a défaut, charbon maigre, coke en
petits morceaux.

l.Allllur'nage. — Avec du charbon de bois ou de la braise ou, a défaut, du
petit bois.

Réglage. — La rosace R ouvre ou ferme ’entrée d’air A.

La valve V ouvre ou ferme I'orifice de ralentissement O.

Au moyen de la tige en fer qui relie rigidement la rosace R et la valve V,
ces deux organes sont commandés a la fois par la manette placée sur la
rosace

Cette disposition a double effet, qui fait I'objet de notre brevet, assure
une puissance extréme a notre régulateur, et, par suite, un réglage absolu.

Quand I'entrée d’air A esl ouverte en grand, 'orifice O est fermé Fig. 1
grand feu); inversement, quand I'entrée d'air A est fermée, l'orifice de
ralentissement O est ouvert (Fig. 2, marche lente).

Entre ces deux positions extrémes du régulateur, on peut choisir toute
position intermédiaire pour oblenir exactement la combustion qu'on désire.

Décrassage. — Pour secouer les cendres, tirer et repousser l'anneau
placé a droite.

Pour vider le foyer, tirer 'anneau placé a gauche, puis manceuvrer
I'anneau de droite.

CERRIERE CouPE ACE

O
mi¢n)

La supériorité de ces appareils réside dans la puissance considérable
DERRIERE COurE FACT du REGULATEUR PIED-SELLE A DOUBLE EFFET, breveté S G.D. G.

Grands passages de flamme augmentant d’au moins 50 */, la puissance
de chauffe quand le régulateur est ouvert.

Dépense journaliére réduite d’au moins 50 °/, en marche lente quand
le régulateur est fermé.

REGLAGE ABSOLU SANS AUCUNE CLEF ni diaphragme sur le tuyau.
4 I;Iot.rle régulateur fonctionnant par appel d’air assure la ventilation

u local.

Dans les appareils a feu continu ordinairement usités, on modére la
combustion en arrétant plus ou moins le tirage au moven de clef,
diaphragme, etc., d’'oi danger de renversement du courant gazeux, c’est-a-
dire de refoulement.

Avec notre régulateur 4 double effet AUTOMATIQUE, cet inconvé-
nient n'est pas 4 craindre pnisque, SANS AUCUNE POSSIBILITE DE
FAUSSE MAN@EUVRE, il existe toujours, dans la cheminée, un courant
d’air ascendant, constant et régulier.

Voir pages 66 el 67 la Notice el les Instructions concernant le fonctionne-
ment des Appareils a feu continu, @ Régulateur Pied-Selle, a double effel,
\ breveté s. g. d. g.

e

NOTA. — AVOIR SOIN DE TENIR LE CENDRIER FERME.

L I
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USTNES DU PIED-SELLE — 70 — Tarif A

cHEMINEE ROULANTE L’AIGLE " A FEU cONTINU

A REGULATEUR PIED-SELLE i double efel, brerelé 8. €. 0. G
N 262

Foyer réfractaire. — Feu visible. — Garnitures chromsées.
L DIMENSIONS I
O T S IR i £ o Rl o5 SRR Al 5 AL e a4 64
LATEOOT oo v s oimialsial osos ST s R T JaRbsitor, % 50
A e AU OVer s S N L 0 s ol s ot T S o rih 30
Distance du dessus du buselotau sol ................. Sk 42
Volume approximatif d’air chauffé.................... . me 60 a 80
PRIX
fr.
Font iné i
onte minée ...qves e
i boutons et rosace, chromés &>
Email céramique.......... 450 »
SUPPLEMENTS POUR : Enveloppe arriére ajourée, émaillée ... 55 »
» Enveloppe arriére ajourée émaillée avec
tolé deriere .  oimetussinainsoee 70 »
» Support-galerie en fonte chromée....... 22" »
| » Plaque de fermeture en tdle........... 36 »

Cet appareil se livre toujours avec bout de tuyau et poignée spéciale, sans
augmentatior de prix.

N. B. — Nous émaillons cette cheminée en émail céramique :
No33,vert:No35 bleu vert; No 37, brun; N° 40, aubergine; Nv 140,
aubergine clair ; N¢ 42, gris ; N° 137 chamois.

FONCTIONNEMENT ET AVANTAGES DES CHEMINEES ‘“‘L’'AIGLE”

N* 262, 271, eT 3I0

Combustible. — Anthracite ou, a defaut, charbon maigre, coke en petits
morceaux.

Allumage — Avec du charbon de bois ou de la braise ou, a défaut, du petit bois.
Réglage. — La rosace R ouvre ou ferme l’'entrée d’air A.
La valve V ouvre ou ferme l'orifice de ralentissement O.

Au moyen de la tige en fer qui relie rigidement la rosace R et la valve V, ces deux
organes sont commandeés a la fois par la manette placée sur la rosace.

Cette disposition a double effet, qui fait I'objet de notre brevet, assure une
puissance extréme A notre régulateur et, par suite, un réglage absolu.

. Quand l’entrée d’air A est ouverte en grand, l'orifice O est fermé (Fig. 1, grand feu);
inversement, quand l’entrée d’air A est fermée, l'orifice de ralentissement O esi
ouvert (Fig. 2, marche lente).

Entre ces deux positions extrémes du régulateur, on peut choisir toute position
intermédiaire pour obtenir exactement la combustion qu’on désire.

5 Décrassage. — Pour secouer les cendres, tirer et repousser l'anneau placé a
roite.
5 Pour vider le foyer, tirer I'anneau placé a gauche, puis manceuvrer 'anneau de
roite.
La supériorité de ces appareils réside dans la puissance considé-
galge du REGULATEUR PIED-SELLE A DOUBLE EFFET, breveté
. D. G.
Grand feun Marche lente Vue en coupe Grands passages de flamme augmentant d’au moins 50 ¥ la puis-

sance de chautfe quand le régulateur est ouvert.

Dépense journaliére réduite d’au moins 50 % en marche lente
quand le régulateur est ferme.

: tREGLAGE ABSOLU SANS AUCUNE CLEF ni diaphragme sur
e tuyau.

Notre régulateur fonctionnant par appel d’air assure la ventila-
tion du local.

Dans les appareils a feu continu ordinairement usités, on modére
la combustion en arrétant plus ou moins le tirage au moyen de clef.
diaphragme, etc., d’od danger de renversement du courant gazeux,
c’est-a-dire de refoulement.

Avec notre régulateur a double effet AUTOMATIQUE, cet incon-
vénient n’est pas a craindre puisque, SANS AUCUNE POSSIBILITE
DE FAUSSE MANGEUVRE, il exisle toujours, dans la cheminee, un
courant d’air ascendant, constant et régulier.

Voir pages 66 et 67 la Notice ef les Instructions concernant le fonc-
tionnemen? des Appareils & feu continu, d Regulateur Pied-Selle, d
double effet, breveté s. g. d g.

| NOTA. - AVOIR SOIN DE TENIR LE CENDRIER FERME

ULTIMHEAT ®
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USINES DU PIED-SELLE B Tarit A

“ ] "
cHEMINEE ROULANTE L’AIGLE " A FEU CONTINU
A REGULATEUR PIED-SELLE i double efl, brevelé §. G. 0. .

DECOR MODERNE
N 271

Foyer réfractaire. — Feu visible. — Garnitures chromées.

Vue d’une cheminée ‘““ L’AIGLE ” n° 27| Vue d’une cheminée ** L’ALGLE” n° 27|
avec enveloppe arriére en fonle ajourée

CETTE CHEMINEE SE LIVRE toujours avec bout de tuyau et poignée spéciale, sans augmentation de prix.

N.-B. — Nous émaillons cette cheminée en émail céramique: N° 33, vert; N° 35, bleu-vert; N° 37. brun;
Ne¢ 40, aubergine ; N° 140, aubergine clair ; N°* 42, gris; N¢ 4137, chamois.

Combustible 2 employer: Anthracite, ou a défaut, charbon maigre, coke en petits morceaux.

Pour le réglage de cette cheminée, voir page 70, le réglage de la cheminée ne 262.

CARACTERISTIQUES

NUMERO 7 i Largeur Ulaianﬁe du sol Tnlu_met.f
N ¢: -(les! "
Eayteur S du foyer du buselot | @Pair chwufté
c/m c/m c/m c/m
271 68,5 57 30 43 60 a 80
e —
e————————————————————————————————————————————————————————— SRR R e
PRI X
frs
En fonte minée: Boutons, rosace, porte de foyer et encadrement de porte de chargement chromés....... 445 »
En émail céramique: — — S — R AT 540 »
SUPPLEMENTS POUR : Enveloppe arnere en fonte aJouree, BINATITOC i o o e e o T e e e Ty & otian 65 »
— Enveloppe arriére en fonte ajourée émaillée avec tole derriére................... 80 »
- Support-galerie en fonte chromeée .t.c....c. it eeineierivnneveiyodanesog st u 22 »
- Plague. de fermetureienttole. i v et N LIt it s B L e e 36 »

NOTA. — AVOIR SOIN DE TENIR LA PORTE DU CENDRIER FERMEE

ULTIMHEAT ®
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USINES DU PIED-SELLE - - 72 - Taril A

cHEMINEE ROULANTE L’AIGLE” A FEU CONTINU

A REGULATEUR PIED-SELLE, & double effet, Breveté S.G.D.G.
N° 310, 1lisse

Foyer réfractaire - Feu visible - Garnitures chromées

CETTE CHEMINEE SE LIVRE toujours avec bout de tuyau, entonnoir de chargement et poignée spéciale, sans angmentation de prix.

N.-B. — Nous émaillons la cheminée N° 310 lisse, en émail céramique : No 33, vert ; No 35, bleu-vert ; No 37,
brun; N° 40 aubergine; N° 4140, aubergine clair; No 42. gris; N° 137, chamois.

Combustible a4 employer : Anthracite, ou a défaut, charbon maigre, coke en petits morceaux.

Pour le réglage de cette cheminée, voir page 70, le réglage de la cheminée no 262.

CARACTERISTIQUES

- e Distance du | Volume
NUMERO Hauteur Largeur it l% e sol au dessus = approximalif
Y du buselot d’air chauffé
% P3 3 ” m3
Vue de la galerie 310 71 60 %, 32 I 44 80 a 100
du haut, avec supports —
—— ———————— ‘
Elle se livre : PRIX ‘
fr. |
En fonte minée : Boutons, rosace, porte de foyer et encadr. de porte de chargement chromés. 556 » !
Enémailcéramique:— - — - - — — . 700 » |
En émail céramique: Boutons,rosace,porte de foyer et encadr. de porte de charg. en cuivre massif 800 » |
SUPPLEMENTS POUR : Enveloppe arriére en fonte ajourée, émaillée....................covinen vunn. 65 » i
— Enveloppe arriére en fonte ajourée émaillée avec tole derriére .............. s 80 » [
- Support-galerie en fonte chromée.............. A S B R R R 22 »
- Rlaguelide fermetOre enitOlei . <. g s v e s di e i aTe o oo o se e Haldr¥ s 36 » ’

NOTA. — AVOIR SOIN DE TENIR LA PORTE DU CENDRIER FERMEE
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USTNES DU PIED-SELLE - 13 —

Tarif A

cHEMINEE ROULANTE ~ L’AIGLE " A FEU CONTINU

A REGULATEUR PIED-SELLE, 2 double efiet,

Breveté S. G D. G.

PIRNCES DETACHICICS pour la Cheminée N° 310

0 =3 O U' = W 2O =

I
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43
44

LEGENDE

Socle
Devanture,
Derriere.
Cendrier.
Porte de foyer.
Serre mica.
Enveloppe de foyer.
Supportde grille.
Grille ronde.
Grille-fourchette.
Grille de devant du bas.
— — du haut
Plaque de protection,
Contre-coeur.
Conduit de gaz.
Tampon de chargement.
Serre amiante —
Entonnoir de chargement
Rosace du régulateur.
Disque de ralentissement
Rondelle du disque.
Roulette de devant.
— de derriere.
Coussinet de roulette de devant.
— — de derriére
Vis d’arrét.
Poignée de cendrier,
Bouton de porte.
Clavette.
Cache-Clavette,
Anneau de grille.
Goupille de porte.
Clef,
Poignée du haut.
Support de poignée.
Bouton de poignée.
Buse mobile.
Tampon de buse.
Tige du régulateur.
— de poignée du tiroir.
— - du haut,
— de tampon de chargement
Tirant de grille ronde.
— —  fourchette

i
L=
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USTNES DU PIED-SELLE — Th — Tarif A

cALORIFERE PATRIK?” A FEU CONTINU
A REGULATEUR PIED-SELLE, & double effet, Breveté S. G. D. G.

A DOUBLE ENVELOPPE — FOYER GARNI DE BRIQUES REFRACTAIRES

REGLAGE ABSOLU SANS AUCUNE CLEF ni diaphragme sur le tuyau

Notre régulateur, fonctionnant par appel d’air, assure la ventilation du local

SECURITE ABSOLUE — ECONOMIE DE COMBUSTIBLE

GARNITURES CHROMEES

N° 584

3> 0=

2

3
)
Lol
2)

L o]
)
3

Combustible. — Anthracite ou, a défaut, charbon maigre, coke en petits morceaux.

Allumage. — Avec du charbon de bois ou de la braise, ou a défaut du petit bois.
CE CALORIFERE SE LIVRE:

1° En fonte minée entiérement.

20 En fonte minée. chromée. -- Piéces chromées, porte de cendrier, applique de facade, porte de foyer, manette de secouage
et vidage, rosace du régulateur et poignées.

3> En fonte émaillée avec les piéces suivantes chromées: porte de cendrier, applique de facade, porte de foyer, manette de
secouage et vidage, rosace du régulateur et poignées.

N. B. — Nous émaillons ces caloriféres en émail céramique: N° 33, vert; N° 35, bleu-vert; N° 37, brun;
N° 40, aubergine ; N° 140, aubergine clair; N° 42, gris; N° 137 chamois.
i PRIX
Distance Volume S
2 Hauteur totale Hauteur Largeur di dessiis Diameétre
NUMERO approximatif
) de l'appareil |sans la poignée du fut du buselot du tuyau En fonte En fonte En fonte
an ‘zol d’air chauffe minée minée-chromée émaillée
cm cm cm cm mm m? fr. P} 2s
584 100 95 27 61 104 100 a 125 340 » 380 » 500 »
)

Voir pages 66 et 67 la notlice concernant le fonctionnement du Régulateur Pied-Selle.
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USINES DU PIED-SELLE — T — Tarif A

cALORIFERES RICHES LE LION " A FEU CONTINU
A REGULATEUR PIED-SELLE, & double effet, Breveté S. G. D. G.

a double canveloppe, avec circulation pour le chauffage de l'air et & foyer réfractaire

Garnitures chromées

PANNEAUX FONTE CARRELAGE
N 4264, 127*

A PANNEAUX FONTE AJOUREE ORNEE A
N°* 6268, 6278

8 TITTITR S S

CES CALORIFERES SE LIVRENT AVEC @

Encadrement de téte, rosace, goupille, boutons fonte chromée. Les Caloriféres émaillés ont en plus la porte de foyer chromée.

N. B. — Nous émaillons ces caloriféres en émail céramique: No 33, vert; No 35, bleu vert; N°o 37, brun;
Neo 40, aubergine ; N¢ 140, aubergine clair ; N° 42, gris; Ne¢ 4137, chamois.

Largeur i Largeur S dllllls;:::lx Volume PRIX

NUMEROS | Hauteur du argeur de la iameétre i a;.)p'roxlmau’t Lo
d’air chauffé
dessus | du fat base |du tuyau| ", e i Fonte mince J cérl;:r:‘?tillue
A PANNEAUX FONTE AJOUREE ORNEE OU CARRELAGE
% % % % % % m. c. fr. fr.
6268-726A 95 ‘ 39 31 43 l 111 60 150 a 200 625 » 820 »
M 6278-727A 106 41 36 48 111 65 200 a 250 755 » 970 »

Voir page 76, le fonctionnement de ces caloriféres et page 77, la nomerclalure des piéces délachées.
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USINES DU PIED-SELLE ~ 16 — Tarit A

cALORIFERES RICHES LE LION” A FEU cONTINU
A REGULATEUR PIED-SELLE, & double effet, Brevets S. G. D. G.

double enveloppe avec circulation pour le chauffage de I'air, et a foyer réfractaire.

FONCTIONNEMENT ET AVANTAGES

Combustible. — Anthracite ou, & défaut, charbon maigre, coke en petits morceaux
Allumage. — Avec du charbon de bois ou de la braise, ou & défaut du petit bois.
Réglage. — La rosace R ouvre ou ferme l'entrée d’air A.

La valve V ouvre ou ferme l'orifice de ralentissement O.

Fig. 1. (Grand feu).
A AR o) Au moyen de la tige en fer qui relie rigidement la

Derriére. Coupe. Face. rosace R et la valve V, ces deux organes sont com-

a;

N mandés a la fois par la manette placée sur la rosace.
95 % Cette disposition & double effet, qui fait 1'objet de
) ; i it notre brevet, assure une puissance extréme a notre
- régulateur et, par suite, un reglage absolu.
If ’ Quand I'entrée d’air A est ouverte en grand, l'orifice O
i b A A est fermé (Fig. 1, grand feu); inversement, quand
1 PIED SELLE I'entrée d'air A est fermée, l'orifice de ralentissement V
/ %5.6.0.8 .
( T } 7 — est ouvert (F'ig. 2, marche lente).
N\ < | 2 =) Entre ces deux positions extrémes du régulateur, on
/ D [___!n a) peut choisir toute position intermédiaire pour obtenir
e 0 = I exactement la combustion qu'on désire.

Dﬁﬂ Décrassage. — Il faut vider le cendrier toutes les
| | / " 12 heures au moins aprés a\vir bien secoué les cendres,
é T & [T T R : Pour secouer les cendres, tirer et repousser

\ 2 e e B — e ’ 2
' b J T v ‘ I'anneau placé a droite,
’ @ f = / ET=) Pour vider le foyer, tirer I'anneau placé a gauche,
m [ \ [L puis manceuvrer l'anneau de droite,
§ /4 N
A'_I— g /4

La supériorité de ces appareils réside dans la puis-
Fig. 2. (Marche lente). sance considérable iu REGULATEUR PIED-SELLE
A DOUBLE EFFET, brevete S. G. D. G.

Grands passages de flamme augmentant d’au moins
50 % la puissance de chauffe, quand le régulateur
est ouvert,

Dépense journaliére réduite d'au moins 50 9% en
marche lente quand le régulateur est fermé.

REGLAGE ABSOLU SANS AUCUNE CLEF ni
diaphragme sur le tuyau.

T Notre régulateur, fonctionnant par appel d’air,
assure la ventilation du local.

Dans les appareils a feu continu ordinairement usités,
on modere la combustion en arrétant plus ou moins le
tirage au moyen de clef, diaphragme, etc., d'ou danger
de renversement du courant gazeux, c'est-a-dire de
refoulement,

Avec notre régulateur a double effet AUTOMA-
R — TIQUE, cet inconvénient n'est pas & craindre puisque

> EE=) SANS AUCUNE POSSIBILITE DE FAUSSE MA-

1 A — — N@EUVRE, il existe toujours dans la cheminée un
ml/\ l l // v N s courant d’air ascendant, constant et régulier.

NOTA. — AVOIR SOIN DE TENIR LE CENDRIER FERME.

Derriére. Coupe. [Face.

J

90
1/

|
PV
\

Nous recommandons, lorsque le tirage se fait par un petit tuyau en tdéle, placé a l'intérieur de la cheminée, de
faire ramoner ce tuyaua a la fia de chagque hiver, de facon a ne pas couper le tirage.

N
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Tarif A

~1
-1
|

USINES DU PIED-SELLE N

caLorIFERES RICHES LE LION " a fFeu conTinu
A REGULATEUR PIED'SELLE, a double effet, Breveté S. G. D. G.

PIECES DETACHEES pour les Caloriféres Nes 6268, 6268"", 6273’ 6278B"",

LEGENDE

. Fond.
Socle.
3. Entre-deux de socle.
. Colonnes de devant.
— de derriere.

. Panneau de devant.
— de coté.

. Derriere.
10. Chapiteau.
11. Encadrement de téte
12. Applique de téte.
13. Cendrier,
14. Porte de foyer.
15. Serre-mica.
16. Support de grilles.
17. Grille ronde,
18, Grille fourchette,
19. Grille de devant du bas.
20. - — du haut
. Devanture de foyer.
. Derriére de foyer.
. Corps tole.
. Dessus de foyer.
25, Conduit de flamme,
. Tampon de chargement.
. Serre amiante de chargement
. Entonnoir de chargement,
. Rosace du régulateur.
. Disque de ralentissement
. Rondelle du disque.
. Bouton de cendrier.
. Bouton de porte.
34. Clavette.
. Anneau de grille,
. Goupille de porte.
. Clef.
. Tige du régulateur.
. Tirant de grille ronde.
- —  fourchette

|
2
3
4
5
6. Devanture,
7
8
9

DO O D D S D D D D
O 00 =3 O U & W O =

| & LN N
ARECULATIUR PIED-SELLE
DDUBlE ¥ EFFET
=

[ L S St G I —

&~ w W w
S © 0 =3
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USINES DU PIED-SELLE — 18 — Tarif C

ASSORTIMENTS et PIECES DE RECHANGE

pour APPAREILS DE CHAUFFAGE EN FONTE et pour CUISINIERES EN TOLE ET FONTE

Ilf‘onte pour foyers de cuisiniéres en fonte........ % l{ns fr 400 »

“onte — —_ en tole et fonte — 400 » = : a j@

Fonte brute, ornée ou unie.............. e LM 600 » Margue fe g fois ot fo_me{,ic'l}éié(;' g e o i g :
Eonteipolie s ide.. otiulsdorebon vt iis ol coce be - 700 » | Barres en cuivre poli....... ... L e . le métre 25 »
Fonte émaillée en noir, blanc ou céramique .... — 950 » = HieKel6 o s e L — 30 »
Foute nickelée : (piéces pesant moins de 1 kg, sauf Barre contourn. nickelée, sans supports pour |
5 celles f:iutmees U N T e st '3 - 1450 » cuisiniere de 80 4 1Y% . Jivoivi s ior e ateiae o la piéce 55 » |

onte nickelée, piéces pesant 1 kg et plus.... ... -— 1200 » | Barre contournante nickelée sanssupports pour [
Foute pour foyers de cheminées ou caloriferes .. - 500 » cuisiniéres de 80% 3 1M, oevvenrrnrenrnnnn. = 70 » |
Ehdu(llelres en fonte émaillée ... . ..... s idesine = 800 » | Supports de milieu de barre contournante nick. - 10 »
oyers briques réfractaires..... ... .. e - 200 » | Supports d’extrémité de barre, nickelés....... — I »
}‘erre réfraclaire e e A e - 50 »
miante. ... S b e e SR i o » " et 5
Tn\':ux tON s e e T i ..... le_l 33 » Robinets a vis avec rosace. | Nt 0 1 2 Renforcé
i Tole émail granité (piéces intérieures).... .. .... - 15 » Lia piéce, cuivre........... o Y.< 14 » |19 » |24 » 30 »
‘ Coudess s oo LT e d oot S el 2 M) = 9 » — — nickelé.......c..0 16 »|21 » |2 » 32 »
S U IS LR £V T A R O S et la piéce 28 » | Robinets sans rosace, en moins........... { » “
Panache et couvercle, la piéce 5 litres 6 litres 7 litres 8 litres Bou_tuns t'on—te lx)xl;zl«tleée """""" s MR RAA e %53
pour chaudiéres en cuivre poli. 30 » 30 » 35 » 35 » = cuivre.......... e Ve % ) - 6 »
— en cuivre nickelé 35 » 35 » 40 » 40 » i T D0 ) (] g e S T S SN I T o e ek S T | 3.50
Panache et couvercle, lap.ée 10 litres 12litres 14litres 15litres 18litres | Raclette....................... LR 2.50
= Tirants fer d’assemblage de cuisiniéres........ ..... 50
Pour chaudiéres : en culvre poli. . .... 40 » 50 » 58 » 58 » 60 »
- venculvre nickelé.... 48 » 58 » 66 » 66 » 68 »
MICAS : Garnitures complétes
Pour caloriféres Balkan, Balkanic et Patrick.......... fri gy Pour cheminées Noél nos 416, 1426, 457, Moblois no 434 fr. 7 »
— I iné : : 3¢ Iiv ; s — 1 o o i B, A {5 »
= cmnlmees : ‘l\)'.o:':n‘nososl‘i)lmet 532, Niva ne 134...... eIy o o Aigle, nos 262, 210, 310 et 271... ... .. S Eea
+ IVOSE MO G40, moncnnncnnninennnnas 13 » L L CRlOrITRves O i idasioe o ¢ st e AN R e N e 15 »
GALERIES de co6tés, pour Cuisiniéres
Largeur des cuisini®res: .sis:.....ccoiveiintiiinnns ‘a |de 302 34de 35 a 39,de 40 a 44 de 45 2 49 de 50 a 54 de 55 a 59 de 60 a 64 de 65 a 7t
oy ir. fr. fr. T i, fr. [ l fr. frs
PRIX | ordinaires.............. e o [ 1) ) 1) o ey T 9 » 2 » 13 » 16 » 17 » 18 » 2 »
: ( émaillées ou nickelées........... — | e 14 » 16 » 9 » 24 » 29 » | 32 » 35 »
N. B. - Montage: Le montage ou l'ajustage des piéces de rechange n’est pas prévu dans les prix ci-dessus, il est facturé au
plus juste prix.
Embailage: L’'emballage nenesemre pour I’expédition de certaines pi¢ces de rechange est toujours facturé au plus juste prix.
Réchauds a Gaz: Les prix des piéces de rechange de réchauds a gaz font 'objet d’un tarif spécial.
Supplément aux prix de tarif pour DESSUS EMAILLE :

D.E. 1. — Cadre, tampon de buse, couvercle de chaudiére D.E. 3. — Comme D. E 2 plus flotte de foyer seule

emdlllu ........................................ fr. 30 » EIATLICC2r st evsi oaiels dis s e sttt o RO - ha bl 2a it fr. 60 »

D.E. 2. — Comme D. E. 1 plus flotte de four compléte D.E. 4. — Dessus emalllc entierement avec un jeu de

ORORI TGS e v o LR 25 B s s Mo e Sl fr. 50 » rondelles et tampon de foyer polis.............. fr. 95 »
C HR O MAG E (Suppléments pour garnitures CHROMEES au lien de nickelées)
Pour boutouns chromes,..... .... T e N S L 1a piéce 0.75 Pour COlODNEG CHIOMPB o iis. 50 tonednoion o siaitanbaneioiis la piéce ? »
— nceud chromé. . & o e - pls 0.75 — barre devant (,hromm;1 ............... g - _}3 »
— encadrement de fo; er CRrome. s, s b e = 3 » 5 barre SODIOMINADE C ro_mee, {:l:%,l,l: 90';//':, s 5 0% 5
R = de tiroir chromé . . R = 3 > - su porl de barre (milieu ou extremité)...... .. - 1.50
= = de porte de four chromé.. .. .. . = 5 » PO ELICRTOTIG S50 s o Oy aises +/bib s @ otsior SRR St 26 e - 3 »
= - de porte d'étuve chromé............ - 5 » — panache et couvercle chromé.............. -_ 10 »
CA LES EN FONTE EMA'LLEE pour pieds de cuisiniéres
Cales rondes Nos |, 2 el 3 Cale triangulaire No 4 RONDE Neo 1: diamétre intérieur 65 %. Pour séries : Rénova, 1400, 780.
KONDE No 2: » » B5%. » » Ameéricaine, Universa, Nordic,
Est, Super-Est.
RONDE Ne 3: » " 90 %. » » Nord, Forestiére, Agraire,

Nord-Est.

et a 2 fours, Durax a 2 trous.
PRIX : Ne1 No 2 No 3 Ne 4
La piéce..... | DU g o | 3 » 4 » b e )

TRIANGULAIRE Ne¢ 4 : diamétre intérieur 80% . Pour séries: Novamode, Mixte a 1

CLEFS DE TUYAUX ot

avec tige carrée de 6 % de 150 % de longueur, unie ou filetée, avec écrou.

a la douzaine

/:‘\ Ne 6 o\ EODte Vernie « i Ko s s 2 »
QWW %, | Fonte émaillée noire...... 35 »
Fonte nickelée............ 35 »
N. B. — Dans les clefs de tuyaux a écrous, la partie filetée a 70* de longueur.

Nous ne livrons les clefs de tuyaux que par 12 au minimum.

ULTIMNEAT‘
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USINES DU PIED-SELLE

SiEge

Tarif C

EMAUX ARTISTIQUES “AGNI"

VASES D’APPARTEMENTS
EMAIL GRAVE

Procédé de décoration Breveté S.G.D.G.

VASES et JARDINIERES, Série A,

DECOR N° | ““ DAMIER BRISE "

J

DECOR N“ 4 ‘‘ ROSES ”

vl

DECOR N° 2 ‘““ DAMIER CARRE "

ARDINIERE

SIS NI
(\‘v') V i
ANV

3

DECOR N 4 “‘ ROSES”

Procédé de décoration Brevete S. G.D. G.

Email gravé

DECOR N* 4 “ ROSES”

VASES, Série

DECOR N° 5
““PALMETTES "

B, Email gravé

DECOR N° 6
““RONDS EXCENTRES”

DECOR N" 7
“ MOTIFS SEPARES ”

, LEmail gravé

DECOR N° 8
“ COLLIER BAGUETTES ”

Jardiniéres Série A, email gravé : 4 décors au choix Nes 1, 2, 3 ou 4.
Nos Vasgs. et Jardiniéres d’appartements émail gravé se livrent dans les teintes suivantes; en bleu, en vert, en brun, en noir.
Pour I’extérieur. sur demande, nous pouvons livrer ces Vases et Jardiniéres émail lisse (bleu, vert, brun, noir) ou émail granité.

Hauteur Largeur

Email lisse ou granité

PRI X

Email gravé

% % ir. tr.
iVases; SérietA. ... ovovmnn s 23 \ 18 30 » 45 »
Jardiniéres, Série A . ......... 15 [ 35 40 » 65 »
Vanes;.Série B, ...... o5 w00l -0 19 20 25 » 38 »

Viases  Sénfell . ... s, 19 \ 14 2 » 32 »

NOTA. — En cas de commande bien spécifier: la lettre désignant la Série (A, B ou C) et le numéro du décor.

M
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USTNES DU PIED-SELLE

R

Tarif C

Nes 4, 5, 6. — A poignée plate.

FERS A REPASSER

N 4 5, 6. — A poignée ronde creuse.

Nes 3, &4, 5.

- A poignée fer plat.

—hl.\ni.\.‘swr\'s.~ —_m_.\l.i:::-\:smivs_ g PRIX X h-I;IN‘IZN\I()NS =
Nos de la semelle POIDS PRIX Nos de la semelle POIDS e — | Nos de la semelle POIDS PRIX
e i | B, Y T brut | seelle |Nickelé Sy S
.ongueur | Largeur Longueur | largeur nickeiée l.ongueur lLargeur
- S K. gr. fr. % % K.gr. fr. fr. fr. ’ -3 SV K. gr. fr.
a poignée plate a poignée ronde creuse a poignée fer plat
4 146 97 0.865 | 4.75 4 150 ; 90 1.450 | 5.50 [12 » |13 »‘ 3 160 100 1.750 | 6-25
5 152 94 | 1.030 | 5.25 5 165 | 93 | 1.650 | 6.50 | 13 50|14 » 4 165 100 | 1.850 | 6.50
6 159 100 | 1.190 | 6 » 6 173 l 100 | 1.750 | 7 » | 14.50 (15 » 5 165 105 | 2.150 | 7.25

FOYERS DE LESSIVEUSES EN FONTE

NOUVEAU MODELE TOUT FONTE

MIXTES

A BOIS

EF

A HOUILLE

POUR LESSIVEUSES FOND PLAT

Les rondelles et tampon ne sont fournis que sur demande.

La grille 2 bois n’est fournie que sur demande.
Les foyers sont toujours livrés vernis noir.

INTERIEUR A HOUILLE EN 3 PIECES

Nr\'

1014

1034

104aA

NOTA. — Sur demande, nous pouvons livrer nos foyers sans foyer a houille, avec grille a bois. Dans ce cas, les 3 piéces

intérieures et la grille a houille sont enlevées et la grille & houille est remplacée par la grille & bois. (Voir prix ci-dessous, comprenant
la grille a bois).

Pou Lessiveuses Diamétre Diamétre Hauteur Diamétre PRIX Supplément Supplément P ': I'x .
NS fond plat extérieur interieur totale de la avec foyer [Pour rondelles] pour grille lﬁzz;;’::;
o ota y s ; : s AV
n du cercle du trou buse % houille et tampon a bois #ilie & bols
- ™ % % tr. £l fr. fr.

01a 1-2-3 4 350 245 285 97 55 » 6 » 2.0 41 »
103+ 4567 415 305 320 97 65 » 8 » 3 50 55 »
1044 7-8-9-10 450 345 350 104 75 » 0 » 4.50 63 »

AN




USINES DU PIED-SELLE — 81 — Tarif A

BUANDERIES EN FONTE

N* 3, 4, 5, 6 ET 7

TYPE RENFORCE

FOURNEAU EN DEUX PIECES. — A RETOUR DE FLAMME

Se livrent, sur demande, avec chaudiére oxydée et moyennant supplément de prix ci-dessous.

| Contenance Diameétre Diamétre Diamétre PRI X
Contenance Sl P oA At
. de la intérieur intérieur extérieur = ——
NUMERD da s chaudiére du de la de la Fourneau Buanderie
ohe tare g cre b2 3 = 'z. Chaudiére Couvercle = 2 ek
| Smnchare couverte fourneau chaudiére buse compict Compicle
| a (b ) (d)
litres lures e -4 4 ir, ‘ fr. fr. ; fr.
|
| 3 60 71 624 562 118 159 » 78 » 28 » | 25 »
j 4 70 86 672 608 132 180 » 88 » 32 » | 300 »
| 5 85 105 720 660 139 186 » 98 » 36 » 320 »
| 6 100 122 754 682 146 204 » 114 » 42 » 360 »
i 7 120 146 824 734 146 237 » 136 » 48 » 420 »

a) Fourneau complet: Le prix s’entend pour fourneau 2 picces, grille, cendrier, pieds, porte.

h) Chaudiére : Le prix s’entend pour la chaudiére seule sans couvercle.

c) Couvercle : Le prix s'entend pour couvercle en deux pieces.

d) Buanderie compléte : Le prix s’entend pour la buanderie compléte, c’est-a-dire le fourneau complet, la chaudiére et le couvercle

deux piéces.

Supplément pour chaudiére oxydée : Nos 3, 4 et 5............. frs .30.- ; I\ L8 D g e O frs 36.- ; INDLET Sl R .. frs 40.-

=y




USINES DU PIED-SELLE

R

Tarit C

RECHAUDS DE CUISINE er CUISINIERES AU GAZ

DESCRIPTION =

1° RECHALDS & GAZ

DESCRIPTION :

Les réchauds a four PIED-SELLE sont munis a la partie superieure
de grilles avec lames, qui doivent étre placées en dessus pour chauffer les
vases culinaires d’un certain diamétre.

Ces réchauds possédent sur le dessus 3 braleurs ;

Un a une extrémité a couronne de gaz simple (1 robinet) ; un a l'autre
extrémité a couronne de gaz double (2 robinets) et un 3 brileur, rectiligne,
Breveté S.G. D.G. qui peut s’enlever pour le nettoyage comme les deux
précédents, et réversible, qu'on allume toujours par dessus et qui peut
servir soit pour chauffer des
objets placés sur le réchaud,
comme les brileurs simple et
double, soit pour griller ou
rotir dans le four:

Retourner, dans ce cas, le
braleur, aprés allumage (en
manceuvrant la manette A.,
figure ci-contre); visible sur
le devant de l'appareil au-
dessus de la porte de four.

Dans cette position les flam-
mes sortant a Pintérieur du

Vue d'un brileur réversible. four léchent des gaufrettes
rayonnantes qui rougissent et renvoient la chaleur a linterieur du four.

Ces gaufrettes Brevetées S.G.D. G. se démontent en tournant les
clés de suspension qui les traversent.

Le réchaud porte sous le four un autre braleur rectiligne, a flammes
reglables qui doit fonctionner en méme temps (ue le brileur reversible
pour les rétis el la patisserie.

EMPLOI DU FOUR :

PourlesGril-
lades.— Le seul
brileur réver-

sible doit étre allumé,
les piéces agriller étant
posées sur un gril porté
par les rainures supé-
rieures du four, la
léchefrite étant située
un peu plus bas.

Vue intérieure du four, le gril et la lechefrite
étant disposés pour les grillades

Pour les rotis. — Le gril
doit étre posé sur la léchefrite
dans les rainures meédianes.
On allume les deux brileurs
du four, haut et bas, aprés
avoir placé les deux tdles
fournies avec I'appareil, 'une p
au-dessous du brileur supe-
rieur, l'autre au-dessus du
brileur inférieur.

Vue du yrul, posé
sur la léchefrite avec sa poignée amovible A

FONCTIONNEMENT —

AVANTAGES

Avoir soin de chaulfer le four pendant environ 1/4 d’heure avant
d’introduire la léchefrite portant la viande a rétir sur son gril. Il est bon
d'ajouter au bout de quelques minutes de cuisson un peu d’eau chaude au
beurre qui fond dans la léchefrite.

Pour la

Patisserie. —

Poser celle-ci

sur la plaque

a trous fournie sur de-

mande, avec le réchaud

entre les deux tdles

précédentes et régler

les deux brileurs recti-

lignes pour assurer une

cuisson convenable sur
les deux faces.

Lorsque le dessus

est cuit, si le dessous

demande un supplément de cuisson pour la pite, placer un instant la

pétisserie sur un des brileurs supérieurs.
Voir au tarif le supplément pour plaque a trous.

2° GUISINIERES 2 GAZ 4 2 Pours et Dessus a 3 ou 5 Grilles

DESCRIPTION :

Méme disposition du dessus et des bridleurs supérieurs que dans les

réchauds.

Ces cuisiniéres sont construites avec double paroi permettant la

circulation du gaz brilé autour des tours et entre eux, pour les rechauffer.

Le four supérieur et le four inférieur peuvent étre indistinctement

employés ensemble ou séparément pour griller ou rétir, grace au brileur
rectiligne inférieur, Breveté S. G. D. G. qui porte, venues de fonte,
2 nervures protectrices des trous de passage des flammes. Ce dispositif
permet de griller par dessous et de rotir dans le four inférieur avec emploi
du seul brileur du bas.

Sous le brileur inférieur, le fond est constitué par une léchefrite
oussée jusqu'au bout dans les rainures existant a cet effet ; cette léchefrite
orme fond de four et recueille en méme temps le jus en cas de grillade.

Elle doit toujours rester en place.

EMPLOI DU FOUR SUPERIEUR :

Pour les grillades. — Voir ci-contre I'’emploi du four des réchauds a
gaz pour les grillades.

Pour les rétis. — Mettre en place, au-dessous du brileur supérieur, la
téle (formant plafond de four) fournie avec I'appareil.

I1 n’y a pas de brileur sous le four supérieur, mais il existe un
braleur rectiligne brevete au bas du four inférieur, qui doit étre allumé
avec le brileur réversible pour rétir.

Voir ci-contre 'emploi du four des réchauds a gaz pour les rétis.

Pour la patisserie et les gratins. — Mettre en place, au-dessous du
braleur supérieur, la téle fournie avec I'appareil.

Allumer le braleur supérieur réversible et le brileur rectiligne au bas
du four inférieur.

Voir ci-dessus 'emploi du four des réchauds a gaz pour la patisserie.
EMPLOI DU FOUR INFERIEUR :

L’allumage du brileur infériear se fait en enlevant la rondelle ovale
placée au milieu de la plaque en fonte située au-dessus de ce brileur.

Pour les grillades. — Le gril est placé dans les rainures inférieures.

Pour les rotis. — Sans aucune tole intermédiaire, la viande est placée
sur un gril porté Yar une léchefrite speciale ajourée avec le seul brileur
inférieur allume. Il est bon d'ajouter un peu d’eau chaude dans la léchefrite
au bout de quelques minutes de cuisson.

On remarquera que la cuisson par dessous est la plus logique et la
plus économique puisque la chaleur monte. Cest le principe uniquement
adopte pour chaulfer tous les vases culinaires et qui est rendu pratique
pour la cuisson des viandes grice a notre brileur 4 nervures protectrices
des trous de passage des flammes.

Pour la Patisserie. — Un fond de four en fonte et une plaque a trous
sont fournis avec lappareil, le fond de four etant glissé dans les rainures
du bas et la plaque a trous, qui supporte la patisserie, vers le milieu du
four. Ce fond de four et la plaque & trous ne servent que pour la patisserie.

L'application de ce principe permet, sans augmenter le temps normal
de cuisson, d'économiser environ de 20 a 50 % de la consommalion de gaz
suivant qu’il s’agit de grillades ou de rétis.
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USINES DU PIED-SELLE =8 — Tarif C

RECHAUDS DE CUISINE AU GAZ

ACCESSOIRES POUR RECHAUDS A GAZ
PLATEAUX ISOLANTS EN FONTE

Modéle : A pour réchaud 1\10‘ 160 MODELE L (long)
: g :: :; ::“ |28|3 et 184 Dimensions : 70 % X 40 %
5 D » » ‘N 208 Pour réchauds sans four Nvs g0 et 8|

Pour tous réchauds a four

==
LN

En tonte vernie En fonte émaillée

En fonte vernie En fonte émaillée

frs frs
H M del » frs frs
RESE .\gg:igl(e::é 3 IBS.... :3 f, 38 » PRIX : Modéle Li........... 35 » 50 »
TABLE TYPE ‘“ STANDARD” TABLE A CHARBONNIER
POUR RECHAUD-GRILLOIR ET RECHAUDS A FOUR POUR TOUS RECHAUDS

Le charbonnier peut contenir 50 kilos de charbon (environ).

DIMENSIONS UTILES

Tablette supérieure : long. 560 %, larg. 360 %, haut. lotale 515 %. Longueur de la tablette supérieure................ 58
Largeur » DI (et G e e o 53
L En fonte vernie..... frs 0 » Hatuteur -dusmenblet Lo x e, ST Haar e ot vt & 65
! En fonte émaillée... frs 95 » PRI || enifonte yerpie sEiistisi f1 170 »
| en fonte émaillée’ . = 45 o, » 230 »
Nota. — Nous émaillons les plateaux isolants, la table type Standard et la table a charbonnier en émail céra-

mique : N°33, vert; N*35 bleu vert; N*37. brun; N¢40, aubergine ; N0 140, aubergine clair ; N 42. gris; N¢ 4137, chamois
et en émail blanc-porcelaine.

; ACCESSOIRES POUR INSTALLATION DE GAZ

PLATES-FORMES POUR COMPTEURS A GAZ = ~ REGARD AVEC TAMPON

| Nos | palts Dimens. | PRIX Diamétre extérieur. ... ... Ao B 180

K- Ge. | fr. o GUverture’s .. & i S S04

5 bees Sigmaj 1 900 3007230, 6 50

5 hecs 1900 333X204| 650 HAttE U Sk e 0 e . — 138

10 » 2325 395X215| 9 » : . &

10 » 2450143“X215|I0 i PoOTdS: i B e S ot ko 7

20 » _ ]5000 500X240118 » PRI A fr. 23 »
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USINES DU PIED-SELLE — 84 — Tarif C

RECHAUDS DE CUISINE AU GAZ

RECHAUDS A GAZ SANS FOUR

A 1 FEU A 2 FEUX
Ne 50, 1 robinet

Ne 60, 2 robinets, rampé nick.

Ne 80, 3 robinets
rampe nickelée

Ne 81, 3 robinets
“Type LUXE”

A 4 FEUX
N 84 4 robinets, “ Type LUXE”

A 3 FEUX

1

DIMENSIONS PRIX
A% e e — P
Numéros En font i En fonte émaillée
Longueur Largeur Hauteur ILIORLE I émail céramique
1 3
’ % 4 = fr: | i
A 1 FEU
50 260 | 160 ‘ 85 | 17 » \ 30 »
80 240 ‘ 250 105 \ @ > 50 »
A 2 FEUX
80 500 l 250 105 70 » 80 »
81 580 355 105 105 »
A 3 FEUX
83 | 720 | 250 | 105 | 100 » | 135 »
A 4 FEUX
84 | 620 | 460 | 105 | 150 » | 210 »
RECHAUD GRILLOIR 160

Dessus 2 8 feux, 4 robinets (un bruleur simple, un brileur double et un briuleur central reversible et amovible)
Gaufrettes radiantes amovibles., — Gril léchefrite breveté. — Rampe nickelée

\% < N ek

3 ] CE RECHAUD SE LIVRE :
EQUIPEMENT INTERIEUR DU GRILLOIR :

1o En fonte vernie.
20 En
facade et cotés émaillés.

Léchefrite aluminium, gril en fer

étamé, poignée de léchefrite émaillée. dessus,

fonte émaillée :

DESSUS GRILLOIR T PRIX
N* S g T —c— = - e -
Long. Larg. Larg. Prof. Haut Htals hl\}prrg;‘ele | %;q‘:?lr:%lf-e
. = .~ Y % ir. | fr.
160 600 300 275 290 85 190 140 » 160 »
NOTA. — Nous emaillons tous les réchauds sans four et le réchaud grilloir en email céramique.

No 33, vert; Ne 35, bleu vert ; N 37, brun ! N* 40, aubergine ; N° 140, aubergine clair; N* 42, gris; N¢ 437, chamois;
en émail blanc porcelaine et en émail granité (Le réchaud grilloir émail blanc a le dessus granité).

HoT
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USINES DU PIED-SELLE

et

RECHAUDS DE CUISINE AU GAZ

RECHAUDS A GAZ A FOUR FERME

ne 183 N 184 TYPE MODERNE

Dessus a 3 feux (braleur central réversible a cuire

ou a griller) - 5 robinets, 1 brileur inférieur de four

Rampe cachée - Grilles polies -
équilibrée.

Dessus a 3 feux (braleur central double a cuire et

a griller) - 6 robinets - 1 brialeur inférieur de four

Rampe cachée - Grilles polies - Porte en fonte équi-

librée - Plaques de propreté sous les brileurs
Plaques indicatrices chromées.

Porte en fonte

EQUIPEMENT INTERIEUR DU FOUR :

EQUIPEMENT INTERIEUR DU FOUR :

Léchefrite émaillée. Plateau léchefrite émaillé.
Gril émaillé Gril émaillé.

Plafond de four en tole émaillée.
Sole de four en fonte émaillée.

Poignée de lechefrite émaillée

Sole et plafond de four en tole émaillée.
Poignée de léchefrite émaillée.
CES RECHAUDS SE LIVRENT :

En fonte émaillée : Dessus, fagade, cotés et portes émaillés.

N. B. — Ces réchauds se livrent en émail céramique : Nv 33, vert ; N¢ 35, bleu-vert ; Ne 37, brun ; N° 40, aubergine ;

Neo¢ 140, aubergine clair ; Ne¢ 42, gris ; N¢ 137, chamois, ou en émail blanc porcelaine, dans ce cas le dessus est
granité.

Ces réchauds sont livrés avec intérieur de four émaillé.

DESSUS FOUR PRIX
N T A e e — L — Hautour
£ = c
Longueur Largeur Largeur Profondeur Hauteur de: l'appareil En fonte émaillée
% i % % o % fr.
183 630 340 300 300 200 320 260 »
184 620 375 320 310 210 340 300 »

Voir page 90 la nomenclature des piéces détachées el page 82 la nolice sur le fonctionnement et les avantages de

ces réchauds.
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USTNES DU PIED-SELLE

RECHAUDS DE CUISINE AU GAZ

S

RECHAUD A GAZ A DOUBLES PAROIS ET PORTE
DE FOUR CALORIFUGEES

Porte de four équilibrée - Intérieur de four émaillé - Dessus a 3 feux - 5 robinets - Feu dessous
Brileur central reversible et amovible.

“L'ATHOS" n° 219

a grand four

EQUIPEMENT INTERIEUR DE CE RECHAUD :

1o Léchefrite émaillée ;
20 Gril émaillé ;

30 Sole et plafond de four en tole émaillée ;
4> Poignée de léchefrite émaillée.

Vue d'un réchaud
** ATHOS ”
sur table spéciale

Tarif C

Sur demande, nous pouyons livrer une plaque en fonte a trous émaillée, moyennant supplément de prix ci-dessous.

CE RECHAUD SE LIVRE:
En fonte émaillée :
N B.

— Nous émaillons ce réchaud en émail céramique: N° 33, vert; N°¢ 35, bleu vert;

Dessus, facade, cotés, porte et intérieur du four émaillés ; encadrement chromé ou granité sur demande.

N° 37, brun;

N© 40, aubergine ; N° 140, aubergine clair ; N° 42, gris ; N° 137, chamois ou en émail porcelaine, dans ce cas le dessus

est granité.

Prix de la table seule, émaillée

SUPPLEMENT POUR: Plaque en fonte a trous émaillée

DESSUS FOUR PRIX
N* T —— S s Hauteur — S —5
Longueur Largeur Largeur Profondeur Hauteur de l'appareil | Emaillé sans table Emalllé avec table émalllé
4 % % ¥4 % % fr. fr.
219 650 340 310 315 215 335 400 » 490 »

12 »

........................................... 90 »

Voir page 82 la notice sur le fonctionnement el les avantages de ces réchauds.
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USINES DU PIED-SELLE — 87 — Tarif C

RECHAUDS DE CUISINE AU GAZ

RECHAUD A GAZ A DOUBLES PAROIS ET PORTE
DE FOUR CALORIFUGEES
Porte de four équilibrée - Intérieur de four émaillé - Dessus & 3 feux - 5 robinets - Feu dessous

Briuleur central reversible et amovible.

“LE PORTHOS" n° 228

a trés grand four

SR

Vue d'un réchaud |
SSPORTHOS
sur table spéciale

EQUIPEMENT INTERIEUR DE CE RECHAUD :
10 Léchefrite émaillée ;
20 Gril émaillé ;
30 Sole de four en fonte émaillée avec tampon mobile ;
40 Plafond de four en tdle émaillée ;
5° Poignée de léchefrite émaillée.
Sur demande, nous pouvons livrer une plaque en fonte a trous émaillée moyennant supplément de prix ci-dessous.
CE RECHAUD SE LIVRE
En fonte émaillée : Dessus, fagade, cotés, porte et intérieur du four émaillés ; encadrement chromé ou granité sur demande.

N. B. — Nous émaillons ce réchaud en émail céramique: N° 33, vert; N°¢ 35, bleu vert; N° 37 brun;

N° 40, aubergine; N° 140, aubergine clair; No 42, gris; N° 137, chamois ou en émail porcelaine, dans ce cas le
dessus est granité.

e ——————————————————————————————————————————————————————————————————————————————
% DESSUS FOUR Eattens PRI_X
Longueur Largeur Largeur Profondeur Hauteur de l'appareil | Emaillé sans table Emaflié avee table émaille
A % ¥4 A 4 % e fr.
228 720 400 330 330 230 365 470 » 560 »
—— I e
SUPPLEMENT POUR : Plaque en fonte 3 trous émaillée..............c.ccuvivnivminineonice as 12 »
BRix‘deila tablesiscule. temanias . flmaib b o L Sl o it e i e e i 90 »

R e —

Voir page 82 la notice sur le fonctionnement et les avantages de ces réchauds.




USINES DU PIED-SELLE — 88 — Tarit C

RECHAUD A GAZ EN FONTE EMAILLEE
ESTAMPILLE
PAR L’ASSOCIATION TECHNIQUE DE L’INDUSTRIE DU GAZ EN FRANCE

“LE Nnovos” n 192
(ESTAMPILLE A. T. G.)

! ~
CET APPAREIL ENTIEREMENT EN FONTE COMPORTE : i

UN DESSUS avec deux brileurs principaux, 'un a petite couronne, 'autre a grande couronne entre lesquels
est disposé un brileur rectiligne axial auxiliaire de 9 % de longueur. Au-dessus de ces brileurs se trouvent les grilles
irréversibles supports des récipients. Plaques de propreté sous les brileurs.

UN GRILLOIR constitué par deux briilleurs rectilignes indépendants qui chauffent chacun deux plaques
rayonnantes perforées. Ces plaques rayonnantes sont protégées par un capot mobile contre la chute des liquides provenant
des récipients placés sur le dessus.

UN FOUR a tirage renversé vers l'arriére, chauflé par deux brileurs rectilignes alimentés par un injecteur
unique. La sole en fonte est échancrée sur les cotés par des ouvertures qui laissent s’élever les produits de la combustion
dont I’échappement s’effectue par la double paroi arriére.

Une plaque en fonte placée sous les briileurs du four protége le support de I'appareil de la surchauffe.

La porte de four avec contre-plaque téle est équilibrée. /

Le four est émaillé entiérement, son équipement comporte : Léchefrite émaillée, gril émaillé, plafond de four en tole.

ROBINETTERIE - Les robinets de cet appareil sont montés avec ressort de rattrapage d’usure. Ils permettent
le réglage du gaz et le réglage de l'air. Ils possédent en outre une butée réglable de mise en veilleuse.

NOTA. — Nous émaillons ce réchaud plus spécialement en émail blanc porcelaine avec dessus granité ou
en émail céramique : N° 33, vert ; N° 35, bleu-vert ; N° 37, brun ; N° 40, aubergine ; N° 140, aubergine clair ;
N° 42, gris; N° 137. chamois.

‘ Eroalu/a ; Hauteur totale
DESSUS FOUR de Pappareil PRIX
NUMERO - - _
4 ksl LT, | 5 sur En fonte émaillée | En fonte émaillée
Longueur Largeur Hauteur Largeur Profondeur seul pieds (Réchand! senl) sur pieds, émaillés
I
% = % % % -. fr. fr.
192 680 395 210 330 300 370 850 540 » 640 »
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USINES DU PIED-SELLE — 8y — Tarif C

RECHAUD ET CUISINIERE A GAZ
EN TOLE EMAILLEE “ TYPE LUXE”

FAGADE, COTES, COLONNES EN ACIER PUR ‘' ARMCO ”
EMAIL BLANC (IVOIRIN) DE CHOIX EN 3 COUCHES, FACES INTERNES EMAILLEES

GRAND FOUR A DOUBLES PAROIS — INTERIEUR DU FOUR EMAILLE
Dessus a 3 feux - 6 robinets - Bruleur central double a cuire et a griller - Grilles émaillées

Plaques de propreté sous les bruleurs - Bruleur inférieur & 2 rampes de chauffe.

RECHAUD N° CUISINIERE N°

201 301

”[L-\[LLL

PIED- SELLE

L’EQUIPEMENT INTERIEUR de ces appareils comporte :

Plateau léchefrite émaillé ; Gril émaillé ; Plafond de four émaillé ; Sole de four mobile émaillée.

; DESSUS FOUR Hatleur PRIX
NUMEROS |~ T | i Emaillé
. de l'appareil AEHAD L BIE
Longueur Largeur Largeur Profondeur Hauteur pp Dessus granité
a n %a % % % fr.
RECHAUD N° 201
201 l 715 ' 400 l 330 | 340 [ 240 420 600 »
CUISINIERE N° 301
301 | 715 | 400 | 330 | 340 | 240 830 700 »

NN
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USINES DU PIED-SELLE

— 90 —

Tarit C

RECHAUDS DE CUISINE AU GAZ

NOMENCLATURE

g,;"::::mnuummmnmunnmu‘ I
| | (T
s mn.m.nmm_ﬂﬂ
| T ||| T T Ty

T ey I T
LT | ||| 0
|mumnmmmu::n iy YR
E TITTIIIIT

- 114

I TTTT T e
[T ST S

N° 183

DES PIECES D

ETACHEES

LEGENDE

Dessus.
Bruleur simple
Devanture.
Coté gauche.

» droit.
Plateau isolant.

.§Plaque tole de four.

Grille rectangulaire.
Grille carré

. Gril de léchefrite.

. Derriére.

- Porte.

. Brileur double.

. Lechefrite.

. Plaque a trous.

. Rampe dissimulée.

. Brileur inférieur du four.

. Brtaleur supérieur de four.

. Plafond de four,

. Ridelles de gril de léchefrite.

. Gaufrettes de plafond de four.
. Rampe coudée.

. Ressort cintré de porte.

4. Ressort plat de porte.

. Tampon marqué.

. Poignée de porte.

. Ecrou du robinet inférieur.

. Rondelle du robinet inférieur.
. Arrét de robinet double.

. Arrét de robinet simple.

. Raccord a T.

. Plaquette indicatrice.

. Inject. du brileur inf. du four.
. Bride de fixation de la rampe.
. Clé en ébonite.

. Bouchon de rampe.

. Nourrice.

. Robinet a clé isolante.

. Poignée de léchefrite.

. Suspenseur de gauffrettes.

. Robinet de brileur inf. de four.

-9
MM
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USINES DU PIED-SELLE — 91 — Tarif C

CUISINIERES A GAZ EN FONTE

TYPE ECONOMIQUE

Large dessus. — Grilles polies. — Brilleur supérieur central réversible et amovible. — Gaufrettes radiantes
amovibles. — Centrage direct de tous les briileurs. — Deux grands fours émaillés intérieurement, & doubles parois et
calorifugés. — Portes calorifugées. — Brileur inférieur protégé. — Plateaux de propreté sous les brileurs.

N 316 N 416
DESSUS A 3 FEUX DESSUS A 5 FEUX

EQUIPEMENT INTERIEUR DES FOURS

I Cuisiniére a gaz N° 316 et N 416
FOUR SUPERIEUR FOUR INFERIEUR
1o Plafond de four en téle émaillée;| 1° Sole de four en fonte émaillée avec tampon
20 Plaque en fonle 3 trous émaillée ; mobile ;
3o Léchelrite émaillée; 920 I échefrite €maillée «
4c¢  Gril émaillé ; S ]
50 Poignée de léchefrite émaillée. 3¢ Gril émaillé.
En plus de ces accessoires : léchefrite émaillée, fixe, au bas du four inférieur.

CETTE CUISINIERE A GAZ SE LIVRE :

En fonte émaillée. — Piéces émaillées : Dessus, devanture, pieds, cotés et portes ;
Piéces nickelées : Encadrement des portes, nceuds des portes, rampe de coté.

Se livre, sur demande, avec encadrements des portes granités au lieu de nickelés.

Nous émaillons cette cuisiniére & gaz en émail céramique : N° 33, vert; N°¢ 35, bleu-vert; N°c 37, brun; N+ 40,
aubergine ; N° 140, aubergine clair; N¢ 42, gris ; N* 137, chamois, ou en EMAIL PORCELAINE, (dans ce cas nous
émaillons le dessus en granité.)

; it DESSUS FOURS Hauteur PRIX
NUMERO T T — — totale SRl T
Longueur Largeur Largeur Profondeur Hauteur de 'appareil En [onmﬁai“ée
% % % a % % fr.
316 820 450 330 320 240 85 930 »
416 830 510 o 330 320 240 85 1.050 » o2 8

Voir page 82 la notice concernant le fonctionnement et les avantages de cet appareil.

T

ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM




USINES DU PIED-SELLE — 92 — Tarif C

culsINIERE EN FONTE MixTE A GAZ et A HOUILLE
TYPE ECONOMIQUE — BREVETEE S. G. D. G.

No 335 N° 355
A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE A FOYER MIXTE A HOUILLE ET A BOIsS
SANS CHAUDIERE OU A CHAUDIERE SUR DEMANDE
Dessus, rondelles et grilles polies. — Buse dessus a droite. - Bout de tuyau a clef.

Barre devant et sur le coté gauche.
UN GRAND FOUR EMAILLE chauffé & volonté au gaz ou & la houille ou au bois (No355); porte de four calorifugée
et équilibrée ; bruleur de four protégé
DEUX FEUX A GAZ; un braleur simple, un brileur double.
(Plateau de propreté sous les brileurs).
GARNITURES CHROMEES

Vue de la cuisiniére n° 335 avec chaudiére

EQUIPEMENT INTERIEUR DU FOUR: 1¢ Plaque en fonte a trous émaillée.
2¢ Sole de four en fonte avec tampons mobiles.
30 Léchefrite émaillée fixe en bas du four.
4o » » mobile.
5° Gril émaillé.
Cet appareil se livre enliérement émaillé. — Piéces émaillées : Devanture, cotés, pieds, appliques des portes.
Piéces chromées : Encadrement des portes, nceuds des portes, poignées, barre. (Sur demande, avec encadrements granités).

Nous ’émaillons plus spécialement en émail blanc porcelaine ou, sur demande en émail céramique n° 33, vert;
n° 35, bleu-vert; n° 87, brun; n° 40, aubergine ; n° 140, aubergine clair ; n° 42, gris; n° 137, chamois.

ETRE DESTROUS S
' DESSUS FOUR DIAMETREDESTROUS| o~ Disnatis PRIX
NUMERO T e e A AR T (e 1 du bout 5
Longueur | Largeur | Largeur |Profondeur| Hauteur | du foyer | du four totale de tuyau sans chaudiére
cm cm cm cm cm cm ecm cm mm fr.
335 ou 355 95 52 31 46 22 24 4% 24 % 80 139 [-190 »
SUPPLEMENT POUR & ‘Chaudiereide 6 litres. et robINebv o i nbulolo s 3 qels suiisass s ol cvisisio g s oise s Sia sderd 5 sias 50 »
Dessusremalligranite oo io s e i v S D A e e A e B T e s e il 50 »

N
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culsSINIERE EN FONTE mixTE A GAZ et A HOUILLE

A 2 FOURS - TYPE LUXE

N° 435 N° 455
A foyer mixte a houille et a bois A pot de foyer ovale a houille
Dessus poli. — Rondelles et grilles polies. — Buse dessus. Bout de tuyau a clef. — Portes de four calorifugées
et équilibrées. — Barre devant et sur le coté gauche. — Fours émaillés intérieurement — GARNITURES chromées

UN GRAND FOUR chauffé & volonté au gaz ou a la houille (houille et bois pour foyer mixte), pour rétir et patisserie.
UN GRAND FOUR chauffé au gaz, pour rotir, patisserie et grillades. — DEUX FEUX A GAZ de fonctionnement
autonome (plaque de propreté sous les brileurs)) — UN FEU A GAZ mobile (lorsqu’on ne marche qu'au gaz)

EQUIPEMENT INTERIEUR DES FOURS :

Four ¢ Gauche” mixte Four “ Droit” a gaz
1o Plaque en fonte & trous émaillée. 1o Sole de fouf‘ en fqnte avec tampon mobile.
20 Sole de four en fonte avec tampons mobiles. 20 Léchefrite émaillée.

30 Gril émaillé.
CET APPAREIL SE LIVRE EMAILLE : Piéces émaillées : devanture, cotés, pieds appliques des portes.
Piéces chromées : encadrement des portes, nceuds, boutons, barre, plaque indicatrice.

Nous I’émaillons plus spécialement en émail blanc porcelaine ou sur demande en émail céramique : vert, bleu-vert, brun,
aubergine, aubergine clair, gris et chamois.

NOTA. — Se livre sur demande avec encadrement des portes émail granité au lieu de chromé sans supplément
de prix, avec chaudiére moyennant supplément de prix ci-dessous.
DESSUS FOUR MIXTE FOUR A GAZ Hauteur DIambtre PRIX
Numéros T T T e o du bout
Longueur Largeur Largeur |Profondeur| Hauteur Largeur |Profondeur| Hauteur totale de tuyau sans chaudiére

cin cm cm cm cm cm cm | cm cm mm fr.
435 et 455 100 52 31% ! 45 22 29 41 | 21 79 139 [.650 »
sUPPLEMENT pour : Chaudiére de 6 litres et robinet a pression............... ... ..ccooiiiiiiinin... 50 »
» DESaS email FEAMITES 1o ot dion s niois i s s s dsms aiianis ¥ o &ormis e oje Sianre ddatetd sier s/ ans 50 »
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USINES DU PIED-SELLE — 9% — Tarif C

GAUFRIERS

AVEC RONDELLE

Pour gaufres hautes et molles
N* 12. — Creux. N* 18. — Creux. N* 40. — Plein.

GAUFRETIERS

AVEC RONDELLE

Pour gaufrettes minces et séches

N°* 22. — Plein. N° 28. — Plein.

w
»
|
al
¥
|
o
o
=

N°® B0
Numéros | Longueur | PRIX
% tr.

| GAUFRIERS
Ne(20u22( 19 16 »
No (gou 28| 22 6 »
| Neo40 19 16 »
l

GAUFRETIERS
| Nogs 19 6 »
Ne 50 19 16 »

O O O O $O

Vue d’un gaufretier n°50 posé sur sarondelle

N.-B. — Les gaufriers font les gaufres hautes et molles. — Les gaufretiers font les gaufrettes minces et séches. —

Ces deux appareils sont toujours livrés avec la rondelle

fonte & mettre sur le fourneau et portant 1’axe de basculage.

POTERIES

EN FONTE

Poterie hygiénique polie étamée vernie. — Créée en 1854, par la Société
E. BOUCHER & Cie, nos prédécesseurs. Les piéces sont d’abord tournées
intérieurement, puis trempées dans une cuve d’étain fin en fusion; elles
sont enfin polies aprés I’étamage.

La fonte, substance éminemment poreuse, a condition qu’elle ait été
débarrassée, par le tournage, de sa crofite dure superficielle, absorbe, par
ses pores ainsi mis 4 nu, I'étain fondu qui pénétre et imprégne en profon-
deur toutes les petites cavités du métal, d’ou adhérence parfaite de I’étain.
Faute de tournage, I'étain se déposerait simplement en surface sur la
crolte dure superficielle sans pouvoir traverser celle-ci, et risquerait de
couler au fond dés qu’on chaufferait la casserole.

Ne pas confondre notre ﬂolerie étamée a chaud avec la poterie blanchie
a froid par des procédés chimiques. Dans cette derniére, le dépét est trés
mince et ne peut étre confondu avecla couche épaisse d’étain qui distingue
notre poterie etamée.

RECOMMANDATION IMPORTANTE. — Faire bouillir de 'eau plein
la casserole avant de la mettre en usage.

Poterie oxydée inaltérable. — Cette poterie, aprés nettoyage, est portée
pendant plusieurs heures a la tempeérature du rouge, dans des fours

spéciaux ol elle est soumise a l'action des gaz chauds alternativement
oxydants et réducteurs . A chaque passe d’oxydation, la fonte se transform=
en sesqui-oxyde de fer, couleur de rouille, qui, par la passe de réduction
suivante, est transformée en un oxyde magnétique couleur bleue et inalté-
rable. La répétition de ces passes a pour effet d’augmenter I’épaisseur de
fonte transformée en oxyde inaltérable. Cette poterie ne rouille pas, ne
casse pas au feu et est affranchie du gotit de fer. Elle n’a rien de commun
avec les poteries de nuance bleue, obtenue a froid, par l'action de colo-
rants variés. Celles-ci, dont la fonte n’est ni recuite au rouge, ni oxydée
en profondeur, sont & peu prés équivalentes a la poterie en fonte brute.

Poterie oxydée inaltérable a l'intérieur, glacée extérieurement. —
Les piéces ayant été oxydées par le procedé ci-dessus, sont recouvertes
extérieurement d'une mince pellicule, puis chauffées au rouge, ce qui trans-
forme la pellicule en une glagure excessivement adhérente et du plus beau
lustre qui résiste parfaitement bien aux chocs et a I'action du feu. Cette
poterie qui présente a 'usage les mémes qualités culinaires que la poterie
oxydée, puisqu’elle a d’abord été oxydée, posséde en outre, par le lustre et
la facilité d’entretien de ses parois extérieures, des qualités trés appréciées
par toutes les bonnes ménagéres.

" CATEGORIE 2° CATEGORIE 3° CATEGORIE
Casseroles a queue T
10 PRIX DES 100 POINTS EN VRAC | Cesseroles | Cotseroles | @ @ @ ores |rondeset mestes| "o patte e e
Champagne Galetiéres alsaciennes M"‘:‘““ r:ggl;:::d'es o :rsi::ieesnnes
fr. fr. fr. fr. fr. fr.
41° En fonte brute........ E o BT S 122 » — 142 » 142 » 165 » 167 »
20 - polie ETAMEE vernie......... 3 212 » = 212 » = — =
30 — OXYDEE inaltérablé............ 145 » 175 » 175 » 175 » 215 » 2% »
4o = OXYDEE intérieuremt et GLA-
CEE ROUGE extérieurément.. 227 » = 268 » 238 » 306 » 325 »
5o - “GRANITEMAIL” émail grani-
té intérieur. et rouge extérieur. 257 » — 285 » 285 » 342 » 357 »
6° —  “EMAIL GRANITE” intérieu-
rement et extérieurement ..... 257 » — 285 » 285 » 342 » 357 »
70 -~ “ EMAIL DEGRADE ” émail
gris intérieurement et dégradé
extérieurement.............. 307 » — 331 » 331 » 400 » 416 »
Supplémeént pr emballage en caisse ou en tonneau 14 fr. les 100 points

20 POTERIES VENDUES AU POIDS OU A LA PIECE. (Voir pages 97 el 98).
3> CASSEROLES SPECIALES A FOND PLAT DRESSE POUR L’ELECTRICITE. (Voir page 98).

4° CASSEROLES AVEC COUVERCLE SPECIAL *

DOUFEU ”. (Voir page 99).

NOTA. Saujf avis contraire, tous les genres de poterie sont expédies en vrac ; sur demande, ils son! expedies en caisse avec le supplemen: de prix ci-dessus.

Le pointage des marmites normandes, s’entend sans couvercle, les co

uvercles, livrés sur demande, sont comptés le quart du pointage des marmites.

Dans toutes les séries pour lesquelles il n’est porté aucune indication, le couvercle est compris dans le pointage pour un tiers, a I'exception des pots de

Hainaut, doat le couvercle est compris dans le pointage pour un quart. —

Les anses vernies pour pots, marmites et chaudrons se vendent 1 fr. 50 la piéce.
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USINES DU PIED-SELLE e ey

Tarif C

POTERIES 1+ CATEGORIE

CASSEROLES SERIE A, 2 GRANDE CAPACITE, & anses aveo couverole.

Modéle spécial pour la fonte oxydée
NUMEROS « 2 evnnenenenanns 2 | 8 4 5 6 7 8 9 10 12 14
VALEUR EN POINTS........ 4 5 5 5 [ 7 8 9 10 12 14
Contenance... litres, décilitres | 0,9 1,2 1,6 2y 2,6 3» 3,7 4,3 | 4,5 6 » 7»
Diam. intér. de la casserole 140 154 173 183 198 210 2 236 249 262 | 274
NUMEROS OU POINTS .. eovvornnnnnennnns 16 18 2 25 30 35 40 45 50
Contenance............ .... lilres, décilitres | 8 » | 9,2 | 10,5 | 13 » | 15,3 | 18,3 | 20 » | 25 » | 27 »
Diameétre intérieur du haut de la casserole % | 291 308 327 352 3711 393 410 424 447

CASSEROLES CHAMPAGNE, a anses, couvertes

Brute — Etamée vernie — Oxydée et glacée rouge — Emaillée.
NUMEROS ........ 2| 3|45 ]|6 7 (8119 | 1001 (|12]|14]16
VALEUR EN POINTS. | 4§ 5|5 |56 _7_ 8 | 9 |10 [ 10|12 14| 16
Conten.. lit., décil.|0,9 |1,5(1,8(2,1 (2,4 |2,8 3,3
Diam.intrduhaut % | 140 | 168 | 174 [ 182 | 190 | 199 | 214

1820 |25 |30 (35
M BT IR MLEW- MB S5 RR.1
3,6 | 4,3 (4,7 | 5,4 | 6,2 |6,9 | 8,5 9,2 10.5| 15 | 16
223 | 233 | 242 | 250 | 263 | 277 | 290 | 304 | 336 | 361 | 373

DAUBIERES-CASSEROLES OVALES, i anses, couvertes
NUMEROS OU POINTS 6 8 0 ‘ 12 14 16 i 18 20 25 30 35 | 40
Contenance lit., déc.|, 2,3 3 39 || 45 5 5,8 6,7 7.2 9,5 12 14 16
Dimensions..... % 225X 163|245x173 271 x 200281 x 206 | 288 x 214 | 298 x 224 |309 X 2321317 x 238 342 x 258 | 376 X 277 | 395 % 284 400X310II
CASSEROLES RONDES ALSACIENNES, forme basse, 4 anses 4 fond plat, avec couvercle
INOMEROS, o 00005 vsioe sia srais's sisleme 410 § oarsisiaie s oo sinis | 2 3 4 5 [ 7
VALEUR BN POINTS -%.iitoulis o o it fuidian s osiore 6 7 8 10 12 14 17
(ORLENANEB S v vin s siwinms o s o5 siisTele litres, décilitres. 1,9 2.4 3 4 4.9 5,6 7091
Diameétre ‘intérieur dn hatit . ..c.oeetsismsessssos T 203 219 236 256 275 294 310
Ne se font pas en fonte étamée
CASSEROLES RONDES ALSACIENNES, forme moyenne, 4 anses 4 fond plat, avec couvercle||
NOMEBROS S o8 o sl At S 00 0 | 4 b 6 i) 8 9 10
VALEUR EN POINTS ............ 5 5 6 I 14 13 19 23 28 | 35

Contenance

......... litres, décilitres| 1,1 2

25| 3,2 | 3,9 5
Diamétre intérieur du haut ....

67| 781 9 '10,5[ 13 16
% | 160 | 190 | 203 | 219

236 | 256 | 275 | 294 310 | 320 | 350 | 375
|
Ne se font pas en fonle étamée

CASSEROLES RONDES ALSACIENNES, forme haute, 4 anses, a fond plat, avec couvercle. |
NUMEROS . ......... ST S s e g e IS | 2 | 3 4 5 6
VALBOR BN POIRTE oo/ v55 050500 8 o6 .00 a0 osislebpness 8 0 12 14 17 19 26
i CONLEIIANEE o) .. . vv ot nseonisvacssssessy litres, décilitres| 3,2 4 5 6 7,6 9 11,5
Diamétre intérieur du haut......................... % | 203 219 236 256 | 275 294 310
Ne se font pas en fonte étamée
CASSEROLES OVALES ALSACIENNES, a4 anses, couvertes
NUMEROS ............ 0| 0 | 2 3 4 5 6 7 8 9 10| 1| 12] 13|14
VALEUR EN POINTS..| § 6 7 8 I 12 14| 2 (22| 28| 33| 38| 42| 48| 65 | 80
Contenance. lit.,déc.| 1,5 2 26 |29 |42 | 46 | 54 | 7,1 | 8,7 |11,4|13,2| 15 | 16,6 | 19,4 | 26 32
Dimensions ........... 220 % |259x |280 (300X |310x (340X | 360X [365% (410 {425 | 455X |470x |500 | 535 X |605 x | 645 x
1321 154| 164| 175 210! 215| 225| 260| 280| 295/ 300/ 305 305 305| 340| 370 J
Ne se font pas en fonle élamée - Au dessus du n° 10 ne se font qu’en fonte oxydée.

ol K GALETIERES

4 b 6 7

6 7

...................................................... %| 265 | 290 | 310 | 330
Les galetiéres ne se font qu’en fonte oxydée.
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USINES DU PIED-SELLE — 96 — Tarif C

POTERIES 2 CATEGORIE

CASSEROLES SERIE A, a GRANDE CAPACITE, A QUEUE, avec couvercle. (2¢ Catéqgorie)

INUMEROS. 585 o orih et o A ek e S a 4 5 6 7 8 9 10 12 14
VALEUR EN POINTS......c000.0veveeens 5 5 6 7 8 9 10 12 14
Contenance........ 550000 litres, décilitres 1,6 2.9 2,6 3» 3,7 4,3 4,5 6 » 7»
Diamétre intérieur du haut.......... % 173 183 198 210 223 236 249 262 274
MARMITES ANGLAISES, couvertes, a pieds (2¢ catégorie)
NUMEROS QU POINTS 35 soistar s oos oo voa 6 8 |10 12| 14|16 ]| I8 21 | 24 27 30 l 36 | 42
| e e i, v — S— — ———— — C———
Contenance................ litres, décilitres.| 3,2(4,3| 5,6(6,9(8,5(|10,4,12,5| 16 | 18 | 22 | 24 | 30 | 35
Diameétre intérieur du haut..... ........ %1160 | 177 | 193 | 207 | 222 | 237 | 252 | 274 | 285 | 305 | 321 | 338 |357

Ce modele se livre toujours a pieds el ne se fail pas en fonte élamée.

MARMITES NORMANDES, & pieds hauts ou sans pieds (2¢ catégorir)

Numnos ............... SR 5 s g, 8 9 101214 1618|2022 24| 30

VALEUR EN POINTS ¢« ecooveven..ss 5 5 6 7 8 9 IO |2 l4 IG l8 20 22 24 30
Contenance....... litres, décilitres.|3,3 |4.1|5,5[6,9 8. 31 9 8 H 2 l& 8|16, 1 18, 4 20 7 2'% » |25, 3 27 6(34,5
Diameétre intérieur du haut .... % |192]207|229| 247 | 263 | 276 | 289 | 310 327 | 341 | 355 | 368 | 380 | 391 422
Ne se font pas en fonte étamcée. | MOINS-VALUE pour marmites sans pieds [6 fr. les 100 points.

Le pointage des marmites normandes s’entend sans couvercle; les couvercles livrés sur demande sont comptés
en plus le quart du pointage des marmites. Les numéros 24 et 30 ne se font pas a couvercle.

POTS DE HAINAUT

A poignées oreilles POTS DE HAINAUT ET CATALANS couverts,
3 poignées et i oreilles (2¢ catégorie)

NUMEROS OU POINTS .......| B 6 y ] 8 9 10 I 12 13 14
Contenance ....... lit. décil. 3 3,8 4 51576875 86]| 88]|10,3
Diam. int. du haut...... .. “| 155 | 166 | 169 | 182 | 193 | 194 | 202 | 210 | 215 | 228

NUMEROS OU POINTS....... 15 16 18 20 22 25 30 35 | 40 | 50
Contenance...... lit. décil. | 11,3 | 12,2 | 14,2 | 16,2 |18, 15| 21 |25,9|33,56/35,6]45,8
Diam int.idu: haut......k. n| 235 | 242 | 256 | 271 | 285 | 298 | 318 | 339 | 354 | 373

Suppléments pour pieds ordinaires : |sl »; pour anses ellipltiques : 8 » les 100 points
Ne se font pas en fonte élamée.

POTS JUIFS, couverts, 4 oreilles ou a4 poignées, sans pieds (2¢ (atégorie)

INOMIEROS o A r s e g ST R b IR R e e el S e 4 6 8 10
VALEUR EN POINTS .... NPT TR o) il S e L e ae 10 14 18 22
COntenanee. . . .. i ve crss sy PO S ..... litres, décilitres. 5,2 1.3 10,4 13
Diameétre intérieur du Damt. .o il i o i s ok oS o v v A e %l 228 261 287 309

Ne se font pas en fonte étamée.

POTERIES 3 cATEGORIE

MARMITES ALSACIENNES facon Mertzwiller & degrés, i anses, avec couvercle

NUMEROS ... v vonee 22 23 24 25 26 27 28 29 30 3l 32 33
VALEUR EN POINTS.... 7 8 9 10 I 12 13 14 17 19 21 22
Contenance lilres, décilitres 3 4 B 6 il 8,1 9 10,4 | 11,6 13,6 | 14,6 | 15,6

Diam. extérieur du haut. %a| 194 214 232 247 260 | 275 286 299 314 | 326 340 352
Diam. extér. souslebord. "a| 169 | 174 190 202 215 | 225 | 237 | 252 | 261 271 282 | 293
Profondeur totale....... "a| 140 153 163 170 177 | 183 187 195 | 200 | 204 209 | 215
Réduction d’un tiers de la valeur en points de ces marmites pour leur fourniture sans couvercle.
Ne se fonl pas en fonte élamée.
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USINES DU PIED-

SELLE — B -

Tarif C

POTERIES 3° CATEGORIE (suiTe)

MARMITES COMTOISES, couvertes, avec ou sans cercle ou a pieds (3¢ catégorie)

NUMEROS ... «oovnn... 3 | 4| 5 6 7 8 ; 9 10 12 14 16 18
VALEUR EN POINTS..... 5 | 5 | 5 6 7 8 9 10 12 14 15 16
Contenance....lilres, décil. 1 | 1,76 | 2,565 \ 3.3 4,1 ! 5,5 6,2 6,9 8,3 ’ 9,8 10,5 | 11,2
Diam. intérieur du haut % | 129 | 155 | 176 192 | 207 | 229 237 | 247 263 | 276 | 283 | 289
NOMEROS it Tt aons i et 9 SOl o | 20 | 25 | 928 ’ 30 ! 35 | 38 ‘ 4 | s0
VALEUR EN POINTS «..ovuevrnnnnnnn R 18 20 22 ‘ 25 | 28 35 38 45
(D70713 707777 1 117 OV, RN LA S A litres, décilitres.| 13,8 ‘ 16.1 | 18,4 | 20,7 | 23 » | 25,3 ‘ 27,6 | 34.5
Diameétre intérieur du haut...... ... ............. | 310 327 341 | 355 | 368 380 391 422
Supplément pour pieds : |6 [r. les 100 poinls. — Ne se fonl pas en fonle étamée.

MARMITES A DEGRES, couvertes, sans pieds (3 catégorie)

Diam. intér. du haut. %' 173 | 195 | 214 | 231 | 246 | 260 | 273 | 285
Ne se font pas en fonte étamée

305 | 320 | 331

347 | 372 | 406

NUMEROS. ......... | 6 8 10 3' 12 14 | 16 18 20 25 30 | 35 40 45 50
VALEUR EN POINTS. .| 8 9 10 Il 12 " 13 14 16 18 20| =22 25 35 40
Coutenance. litres, décil.| 2,2 | 3,11 4,03 | 5,1 [6,15 | 7,5 | 8,8 | 9,6 | 11,8 | 13,5 | 15,5 18 23 29

MARMITES SUISSES, couvertes, forme haute, sans pieds (3° catégorie)

Ne se font pas en fonte étamée

Diam. ext. du haut™ | 207 | 225 | 239 | 248 | 262 | 278 | 290 | 303 | 319 | 330 | 342 | 354 | 368 | 380 | 395
— souslebord® | 161 | 177 [ 191 | 199 | 208 | 227 | 235 | 245 | 260 | 268 | 278 | 285 | 300 | 310 | 325
Profondeur....... "a| 133 | 140 | 149 | (63 | 172 | 184 | 194 | 202 | 212 | 223 | 230 | 230 i 250 | 265 | 273

NUMEROS .......... 8 [8% | 9 [9% | 10 [10%| 11 |1i%| 12 [12% | 13 [13% | 14 .MA 5
VALEUR EN POINTS..| 8 9 10 I 12 14 16 18 20 22 24 26 28 30 35
Conten.. lit., déc.| 3,3 4,1 4,6 5,8 i 8,8 10 11,5 | 13,4 | 14,5 | 16.5 17 | 212 122:5.126.1

POTERIES VENDUES A LA PIECE

En fonte brute

CHAUDRONS DU NORD ou CHAUDRONS A FRITES, sans couvercle et sans pieds

NEMIEROS 5 o ettt St s B Bt el o oo 3 | 4 5 6 8 10
GOREERANCE s oo ol onidlin o s litres, décilitres. 3,7 4.5 5.6 7.9 10 13,2
Diametre intériear. ... .0 il L aeeeee % 244 258 l 279 300 325 360
Prix-a-lacplece 0o i odorvs S o s et frs 6 » 7.60 | 9.20 [ » 13 50 16 »
A\d se fonl qu’en fonte brule.
En fonte émail glamle intéricurement el glacee rouge cxtérieurement
ou en fonte émail gris interieurement et glacée dégradée extérieurement
FAITOUTS avec couvercle
Nowtisos s8 ot 1L Sl it 18 20 99l U280 [ ORGSR 130
B OBICRATICe ot a e i oreiert litres. décilitres 1 1,4 | 1,9 2,95 2,95 37 4,6
Diamétre extérieur du haut............. % 18 20 22 24 26 28 30
Prix, avec couvercle
En fonte émail rouge et granité....... frs| 8.30 11-20 12.10 14.50 17 » 21 » f 25 »
En fonte émail gris et dégradé........ frs| (0 » 12 » 14 » 17 » | 20 » 25 » 1 30 »

Le couvelclc est en tole émail rouge ou dégradé suivant le cas.

En fonte émail granilé inlérieurement el glacée rouge extérieurement
ou en tonte émail gris intérieurement et glacée dégradée exlérieurement

POELONS A QUEUE, avec ou sans couvercle (ordinaire ou a drageoire)

N R O O L e et s 2wl 14 16 18 20 29 |
T e o g e e SN A % 14 16 18 20 22 i
Contenance........ .. ... litres, décilitres 0,75 11 1,5 2.15 s ]

¢mail grls et dégradé .... Ir. 8 » 8.50 (1 » 13 » 7 »
FRERNIRS St oy ¢mail granité et rouge. ... Ir. 7.50 7.90 0 » 12 » 6 »
Prix du couvercle en tdle émail dégradé, la piéce......... Ir. 2.70 3 » 3.50 4 » 5 »
Prix du couvercle & draceolre en (dle émall degrade. . ... . ir. 5.30 5.90 6.50 e et o800
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USINES DU PIED-SELLE — 48 = Tarit C

POTERIES VENDUES A LA PIECE (suite)

En tonte émail blanc intériearement et glacée dégradée exlérieurement

: Rl ~ PLATS RONDS, sans bec
NUINETOS 5 o aeimige s Boe ol etrsiuin siaterihorare 16 20 22 2% 26 28 31 34
DIaTRBETE . o oo oo ibinge 5005 e U O %l 16 20 22 24 26 28 31 34
PROTONACHE 5 et i ae S A istshs o v s Sl s % 4 4.5 4.5 4.5 4.5 5 5 5
| 200 U o N Y B S e e R AR T frs| 7.50 | 10.50 (14 » |16 »| 17 »|[20 »|[23 »|25 »
PLATS OVALES, sans bec
NUMEFOS s %hie o oyion e 30 33 36 38 45
Grand diameétre....... s 30 33 36 38 45
Petit diamétre......... n i 21 22 22.5 28
Profondeur............ % 3.5 4.5 4.5 4.5 5
PEIX oo cunsmuis sos sy frs 15 » 21 » 2% » 2 » 30 »
PLATS RECTANGULAIRES
N EP08. o f e N e o R o3 8l S ey 28 30 32
75357 {1 V1§t 5 0 e S s S S A o o e b 28 30 32
T4 Sk o R 5 E R S gl B B P S P s g 20 21 22
P o . i ST e L Ak Ll ad frs 25 » 29 » 32 »

CASSEROLES SPECIALES POUR PLAQUES DE CHAUFFE ELECTRIQUE

Casseroles Rondes ECONOMIE DE

en Fonte a CONSOMMATION

FOND PLAT DRESSE ELECTRIQUE

. PRIX, AVEC COUVERCLE
NUMEROS DIAMETRE HAUTEUR CONTENANCE ' T T
du Fond sans le Couvercle | litres, décilitres EN FONTE OXYDEE TR e i
Intérieur granité granité noir et blanc
V7 - fr. fr. 1,

00 150 68 1,1 i » 16 » 16 »

0 180 80 2 12 » 17 » 17 »

3 220 100 3,9 20 » 3 30 » 30 »

POTERIES venbues au poips

POTS ALGERIENS, en fonte brute

NUMEROS +/s 55t smwimes s s s sibie s 10 12 14 16 18 20
CONLENANCE « v 3 ool stero o008 litres, décilitres 6.2 7,8 9,2 11 13,6 16,5
Diamétre intérieur du haut........... % 182 182 182 182 182 182
Poids appr. (sans couvercle) ... kil., gr.| 3,600 4,000 4,500 5,600 6,500 8,000

PRIX 116 R0 18 saisvnine v o ciobinemnisisiis 3.35 - en fonte brute

Le couvercle n’est fourni que sur demande: Poids 0 k. 660 environ.

CASSEROLES CATALANES, en fonte oxydée, vernis noir extérieur

NI YD S s e sl s s e it oA s SRl 3 chs s 8 10 ﬁ 14 )16 18 |20 ) 25,30 | 35| 40 | 50 '
ClONLENANECE .05 oieisines walsioiaies 5% litres, décilitres|1,45(1,77|2,28(2,75(3,023,97 |4, 48(5,95| 6,7 | 8,2 | 9,5 |12,5
Diamétre intérieur du hant.. ... .cobeesmee s % | 185 | 202 | 217 | 230 | 235 | 258 | 267 | 302 | 317 | 345 | 370 | 395
Poids approximatif................. grammes. |1200{1300|1800]2100}2200|2600 | 2800 |382014300!5250{5650]5900,

ERIX. 46 Ello o IF. i . is oo tan .0 ey 5 » - En fonte oxydée, vérnis noir extériéur.
TR0
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USINES DU PIED-SELLE — 99 — Tarit C

POTERIE avec COUVERCLE “"DOUFEU”

Déposé — Breveté S. G. D. G. — France et Etranger

POUR FAIRE LA CUISINE MIJOTEE SANS SURVEILLANCE

A. — Cuvette a remplir d’eau si on le désire.
B. — Dome pour la libre circulation de la vapeur de cuisson.
C. — Pointes pour la chute des gouttelettes de vapeur condensée.
D. — Poignée du couvercle.
E. — Poignée de la casserole.
Vue en coupe Vue extérieure

NE PEUT ETRE VENDUE
SANS CE TIMBRE
DE GARANTIE

DEPOSE BREVETE 560
FRANCE ETRANGER

DOUFEU arrose automatiquement les aliments
DOUFEU empéche les aliments de s’attacher
DOUFEU développe et concentre 1’arome

AVANTAGES DU COUVERCLE DOUFEU MODE D’EMPLOI

Avec les casseroles ordinaires en fonte, appelées cocottes, les Mettre de ’eau froide dans la cuvette A du couvercle DOUFEU
cuisiniéres connaissent depuis longtemps la maniére de faire la dés que les aliments ont besoin d’étre arrosés, puis continuer la
cuisine mijotée en mettant un peu d’eau sur le couvercle, dont cuisson a feu doux pendant un certain temps, les mets seront
les bords relevés créent autour de ce couvercle une partie froide alors plus savoureux et les sauces ne seront ni brilées ni
sur laquelle se condensent les vapeurs du jus. insuffisantes.

Avec le couvercle DOUFEU on a le grand avantage de créer une Pour la cuisson des légumes, mettre 1’eau dans la cuvette A du
condensation bien plus importante et de faire retomber le jus couvercle DOUFEU dés le commencement de la cuisson.
condensé sur la viande elle-méme en son milieu comme l'indique Pour le pot au feu, mettre ’eau également dés le début sur le
la figure ci-dessus. Le jus tombe entiérement sur la viande au couvercle DOUFEU, afin de conserver tout l'arome et éviter la
lieu de tomber autour d’elle. perte de bouillon par ébullition.

LE COUVERCLE ‘“ DOUFEU ” EST LE COUVERCLE IDEAL POUR FAIRE DE LA BONNE CUISINE FRANCAISE

NOTA. — Sans eau dans sa cuvette le couvercle ¢“ DOUFEU ” s’utilise comme un couvercle ordinaire.

PRIX DE VENTE : IMPOSES

En fonte oxydée intérieurement et glacée | En lonte glacée Intérieurement et glacée
Désignatlon Numéro s g AT rouge extérleurement dégrad:e extérieurement
. Py ===
du de la Diamétre PRIX PRIX PRIX PRIX PRIX PRIX
converele casserole de la casserole| du couvercle |de la casserole| du couvercle |de la casserole| du couvercle
avec couvercle seul avec couvercle seul avec couvercle seul
2 T l fr. fr. fr. fr. i
E 7 200 2 » 10 » 30 » 12 » 34 » 15 »
F 9 220 25 » 12 » 35 » 14 » 42 » 18 »
G 1] 240 3l » 14 » 41 » 16 » 52 » 21 »
H 14 260 36 » 16 » 48 » 18 » 60 » 2% »
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USINES DU PIED-SELLE — 100 — Tarit C

WATER-CLOSETS POUR TOUT A L’EGOUT
RESERVOIRS DE CHASSE, A SIPHON AMOVIBLE DEMONTABLE

A DEBIT REGLABLE BREVETES 8. G. D. G. CAISSE ET SIPHON EN FONTE VERNIE ou EMAILLEE
avec robinet et flotteur cuivre, automatique et piton a anneau guide chaine.

\ Ne 17 avec robinet en bas Q Ne 37 avec robinet en bas

Réservoir uni

Réservoir orné

! No 27 avec robinet en haut ( Ne 47 avec robinet en haut
Débit 10 litres,
réglable entre 5 et 10 _litres

Vue en coupe des réservoirs n°s 27 el 47

Vue d’un réservoir de chasse n° |7

Vue d’un réservoir n° 47 avec
avec robinel en bas

robinet en haut

Nos 47 et 37 avec robinet en bas, Nos 27 et 47 avec robinet en haut wnw PRIX
Longueur | Largeur | Hauteur | Fonte vernie entiér' | Fonte émaillée entiér
% % % fr. s
Ayee ehalmesmaARen, o .o Tomt ool s o s e s ote sto'slotiic olcf st ahots i ovic s sy e ‘ 40 21% | 26% 89 » 160 »
Supplément pour chaine n° 5, nickelée a PoigNEE POrCEIANIE. « .. vuvnutnnterinn e iiennaneenansannnns 2.75 2.75
» aux prix des réservoirs 17 et 37 pour robinet E’ en bronze convenable aux fortes et trés
fortes ;pressions, & la place duirobinet ordinAITE o oiilvs - i oo s il ot s i ot 5 aresne s e dmas o ne 21.30 21.30
Supplément pour robinet darr8iis. «. o cvsvn i o aantiontiimsiis e s He o s dafrstas T G I »

RESERVOIRS DE CHASSE, A CLOCHE, A DEBIT REGLABLE

EN FONTE VERNIE ou EMAILLEE, AVEC ROBINET ET FLOTTEUR CUIVRE AUTOMATIQUE
No 440 robinet en bas ) Débit 10 litres. Ne 450 robinet en bas ) Débit 12 litres.
Ne 240 robinet en haut § Réglable entre 5 et 10 litres. Ne¢ 250 robinet en haut § Réglable entre 6 et 12 litres.

ol s sk s

\-\ N aN \

Vue des réservoirs nos |40 et |(5g
avec robinet en bas

Vue des réservoirs nos 240 et 250
avec robinet en haut

Nes 440 et 450 avec robinet en bas, Nes 240 et 250 avec robinet en haut ‘Dxmenslrons PRIX
Longueur | Largeur|Hauteur Fontem
% . % fr. fr.
Nos 140 ou 240 avec chaine ne 2........ e e e e S Y io ol ats e R O 40 21% 26 % 82 » 150 »
Noo 150 ot 200 avEC " CHATNE 10 D, . .. ..o iesisas anssosnidnssmns sswsissssdens i 43 23 26 % 92 » 160 »
Supplément pour chaine n° 5 nickelée a poignée porcelaine .........c.ooiiiiiiiiiierirtonneriaioeinns 2.75 2.75
» aux prix des réservoirs 140 et 150 pour robinet E’ en bronze convenable aux fortes et tres

fortes pressions; i, Ja place dil . roDINetTOrdINAITe . . c oot e icne onivons oo sbhinsn s ds s g uissess ools 21.30 21.30

Supplémentpourrobinetd'arrét............................................,.,........A.,.......' ..... [ » I »

Voir page 101, mode d’emploi, instructions et prix des piéces de rechange.
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USINES DU PIED-SELLE — 101 — Tarif C

WATER-CLOSETS POUR TOUT A L’EGOUT

RESERVOIRS DE CHASSE, A SIPHON AMOVIBLE DEMONTABLE ET A CLOCHE

MODE D’EMPLOI ET DESCRIPTION, INSTRUCTIONS POUR LE MONTAGE ET PRINCIPAUX AVANTAGES
Vue en coupe des réservoirs Nos (7 el 37 g MODE D'’EMPLOI ET DESCRIPTION

robinet en bas A Réservoir Nos 47 - 27 - 37 et 47. — (Voir figure ci-contre) En
tirant sur la chaine A, le siphon B pivote autour de sa charniére C et
dégage D'orifice du tuyau D ;1’eau y tombe en produisant une aspiration
qui amorce le siphon aussitdt que celui-ci est retombé sur son siége
Il suffit de tirer la chaine et de la lacher, I'amorcage est absolument
certain.

Réservoir Nos 140 -150-240 et 250. — En tirant sur la chaine,
la cloche se souléve et dégage I'orifice du tuyau de décharge; I'eau
y tombe en produisant une aspiration qui amorce le siphon se
trouvant a I'intérieur de la cloche aussitdt qu’il est retombé sur son
siege. 11 suffit de tirer la chaine et de la lacher, I'amorgage est
absolument certain.

Dispositions communes a tous les réservoirs. — Le robinet
7 2 ) : automatique E est construit avec le plus grand soin. Il peut s’employer

¢ siphon esl représentéen trails  jans les eaux pures ou impures et est organisé pour que I'oxydation

pleins a la posilion de l'amorcage , 2 i i
ﬁ cage n’apporte aucune entrave a son fonctionnement. Il convient pour les

el en pointille a la position du i
repos. pressions faibles, moyennes ou assez fortes. (Voir coupe du robinel

ordinaire).

Pour les fortes et trés fortes pressions, nous recommandons le
robinet E’ (modéle déposé) dans lequel la pression de la conduite
d’eau agit sur le tampon obturateur, dans le sens de la fermeture; le
tampon obturateur, lorsqu’il est fermé, recoit toute la pression de
\ I’eau dans la conduite. Avec ce robinet, I'obturateur est d’autant plus
= énergique que la pression dans la conduite est plus grande (le robinet

Coupe du robinet ordinaire Coupe du robinet ordinaire & ue'peut ‘s'gdaptes quahy réservoirs ayec rghinet oi has).
des réservoirs avec rohinet en bas des réservoirs avec robinet en haut Le flotteur F peut coulisser le long d’une tige G, ce qui permet de
le fixer au moyen d’une vis H a la hauteur correspondant au débit que I’on veut obtenir. A tous
les réservoirs, on peut, a volonté, changer le tirage A et I'arrivée d’eau I.

Pour changer le tampon en caoutchouc obturateur, il suffit d’ouvrir I'anneau fendu qui pend sur
I'axe du levier coudé, et on peut alors enlever cet axe qui libére le flotteur.

PRECAUTIONS A PRENDRE DANS L’INSTALLATION DU WATER-CLOSET. —
Lf’ réser\'nir. de c'hasse c_loit‘étre placé a 1=70 ou 1m80 au-dessus de la cuvette. — Le tuyau de
Colps dn vehlgel” po fortes pressions decharge dO}t avoir un diamétre intérif:ur de 35 % exactement._ Avoir soin d’éviter les coudes brusques

des réservoirs avec robinet en bas et les inflexions au-dessous de I’horizontale, surtout au point de raccordement du tuyau avec la

douille de la cuvette. — Ne pas rétrécir le diamétre du tuyau a son entrée dans la douille de la cuvette.

PRINCIPAUX AVANTAGES. — Réglage trés facile, par suite dépense d’eau réduite a volonté, simplicité
extréme de tous les organes, par suite aucun risque de dérangement. Amorgage assuré pour toute quantité d’eau.

Le siphon Amovible démontable (réservoirs nos (7 - 27 - 37 et 47), s’enlevant librement, a charniére, breveté S. G.D. G.,
présentant a la fois les avantages des siphons mobiles (amorcage assuré pour toute quantité d’eau par le simple
mouvement du siphon) et les avantages des siphons fixes, la charniére C (coupe ci-dessus) ramenant toujours le

siphon sur son siége D dans une position déterminée et toujours la méme.

ROBINET D’ARRET. — Le robinet d’arrét se vissant directement sur le robinet d’arrivée d’eau des réservoirs
de chasse évite deux soudures. Nous en recommandons 1’emploi qui, sans étre indispensable, permet de fermer la
conduite en cas de besoin.

Yue du Robinet d’arrét

PRIX DES PIECES DE RECHANGE POUR RESERVOIRS N> 17-27-37-47- 140 - 150 - 240 - 250
NUMEROS. ....... 17-21-37-47| 140 et 240/ 150 et 250 NUMEROS. . ...... 17-21-37 47/140 e1 240|150 et 250/

. ) x X 2 fr. i, fr. | fr. fr. fr.
Boite de réservoir verni........ la piéce| 42 » 42 » 48 » || Robinet complet avec flotteur.. lapiéce 34 » 34 » 34 »
» » _ émaille...... » 05 » | (05 » | (05 » » » sans boule, avec tige » 19 » 19 » 19 »
Couvercle de réservoir verni. .. » (15 i = 14 » || Boitederobinet avec son ajutage » s i » I »
T : » émaillé . » 28 » 28 » 35 » || Rondelle de serrage de robinet. » 0-30 0.30 0 30
Siphonyerni... ............ .. » 16 » Ecrou de serrage de robinet.... " 1-10 110 (10
» ematllé s S Sn » 22 » Ecrou de raccord d’alimentation » .70 1.70 1-70
Cloche verniel. . - /.. . coie " 1 » {t » || Raccord d’alimentation........ » |.40 1.40 1.40
» émaillée.... ........ . » 6 » {6 » || Tampon carré avec caoutchouc » 2.50 2.50 2.50
Support de levier brut... .. . » 2 » 2 » || Tige de flotteur avec talon et tige NN S 3 » 3 »
» » émaillé... ... » 3.50 3.50 || Axe de tige de flotteur ......... » | 0.30 0.30 0.30
Le\:)ler ébl:ll;tlllé ............... » :!!'270 :‘|} ;0 Boule de flottenr avec vis...... » 7 » 17 » 17 »
) UG s ioralslar + o) ol » -20 -20 || Grande rondelle caoutehong de siphon......... e . | » »
Gulde»chame lé)r';:l;i'lll" .......... » (I)gg Rondelle caoutchmlcn de robinet » | g %g 0.60 (ll-60
& X illé........... » : Anneau caoutchouc pour qaeae de siphon .. ..... » 0.50 0.50 0 50
‘Silege Clélvl"e‘ avec écrous.. .... » 4 » 14 » 14 » || Boudin caoutehouc pour tampon de robinet. .... le métre| 6.70 6 70 6-70
crou de siege ........ peeaens " 3.30 3.30 330 || Rondelle cuir pour raccord d'alimentation .. . . la piéce| 0 10 0-10 0-10
Ecrou de racc_ord de décharge. . » 6 » 6 » 6 » » » s de décharge ........ » 0.40 0.40 0.40
Raccord de .d‘echnrge.....: ..... " 4.50 4.50 4.50 || Chaine en fer no 2 poignée bois. » 3 » 3 » 3 »
Boulon de siége avec son écrou » .40 .40 .40 VI Chaine nickelée n* 5 polgnée porcelalre ... ... . » 6 » 6 » 6 »
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USINES DU PIED SELLE 102 — Tarit C

WATER-CLOSETS rour LIEUX COMMUNS

APPAREILS A LA TURQUE POUR TOUT A L’EGOUT

APPAREIL COMPLET N° 285

SE COMPOSANT DE :
1 réservoir de chasse n°417 ou 37 ou 27 ou 47 ou140 ou 240 avec couvercle, ses raccords
et chaine n® 2; 1cdne caoutchouc ; 1 plaque turque n° 25 sans devanture, fonte émaillée ;

1 siphon ne 463 (droit) ou ne 464 (oblique), fonte émaillée. il
PRIX
fr.
ApparellpmesIBe o om st o s e R VoS 75,0 Vomr Cre o g s VO Yo M 310 »
Devanture, sur demane . 1.c0 it oo v si e fae e e e st e T En plus. 2% »
PRIX des pieces détachées :

Plaque turque ne¢ 25, sans devanture, sans effet............... B T o 165 »

» » o 3 ¢ -] PSRy e AR o A A 180 »
D VAR U e ST e il 7 1 a0 ShlaleRies o) b1 RaTa b hears o' o WTacd » olele A e T o W R 2% » |
Siphon, n°* 163 (droit) ou n° 464 (oblique). . «.: ¢\ <« orint oL Sl i unte s o b o 59 »
CONEI CAOTLIIONC: .\« o s s s s bars o e ira ey ST Al o or - e SR S Pl TR 4 ». |

PLAQUE TURQUE N° 25

Vue en coupe Vue de face

APPAREILS A BASCULE N’ 4, avEC URINOIR, MOUVEMENT EN CUIVRE

La valve de cet appareil fonc- DIMENSIONS PRIX
tionne quand on quitte I'appareil o " o avec cuvette
en appuyant sur la pédale avec ihbenayelan sligio il meten g o i

K : | gueur | geur inte- rleu;' vz A
la pointe du pied. ‘ teur | FleRE" | 40 has
du du du bas de

totale | 44 1a Vernie |Emaillée

dessus | dessus I'appa-
i cuvette reil
Nota. — Sauf désignation con-
% % % % % fr. fr.

traire, ces appareils sont livrés
avec cuvette fonte vernie. 46%

53 34 12% | 13% | 145 »'IGS »
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WATER-CLOSETS POUR TOUT A L’EGOUT

APPAREILS EN UNE PIECE

CUVETTE N° 5 CUVETTE N° 6

a évacuation centrale a évacuation arriére

| Dimensions des-cuyettes ... ... ... SRSEEEAETLE ol L Ne B Ne 6
Ovale exterlenrt U BAUE -k o it s st e e i ot e s 415X 365 | 420365
Hauteun au-adessusidu 801N, . s R s 420 425
Orifice intérieur de 8OTtie s\ ... v e ot 3 iaiiont & N AR A AN W 110 110 ;
,\fr“\_/
PRIX 2 a:1a place.. "Sans abattant. .o tuti e o8hn ool 110 sralds {70 »
Abattant fagon chéne verni............ ...... 36 »

APPAREIL COMPLET

composé de :

1o Un réservoir de chasse n° 17 ou 37 ou 140 ou 240 avec chaine de tirage n° 2 a poignée bois.
20 Une cuvette porcelaine n° 5 ou 6 blanc uni, munie d’un abattant chéne.
3o Un cdne caoutchouc

Vue d’'un appareil complel monié
avec cuvelle une piéce munie d'un

abattant. DESIGNATIONS PRIX
NoTta. — Le tuyau reliant le réser-

voir de chasse a l'appareil ne fail fr.

pas partic de nolre fourniture. Appareil-gomplet B o o et o i L St o Yoyt sl 292 »

SUPPLEMENTS POUR :

Réservoir en fonte émaillée ‘blane partout ..... . &, o0 Lol i s 68 » }
Abatiant  facon ACAJOU . . 50l 10 oht s rs bt PR Nl I e I B 8 » ‘
Chaine de tirage n° 5 a poignée porcelaine ................................. 2.75
0T A B T T e o LR s e e I Bl I G A Ao 1 »

Nous recommandons U'emploi du Robinet d’arrét qui, sans éire indispensable, permetl de fermer la conduite d’eau en cas de besoin.
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APPAREILS INODORES A TIRAGE
“LE MODERNE ”

AVEC CUVETTE 1/2 PORCELAINE : RONDE, OVALE EN LONG OU OVALE EN TRAVERS
ABATTANT fagon CHENE VERNI ou fagon ACAJOU VERNI et Taquets caoutchouc

A EFFET D’EAU A DROITE OU A GAUCHE

N 41, 141 et 142
Avec ROBINET UNIVERSEL réglable suivant la pression. Modéle déposé

SANS EFFET D’EAU
142

N 40, 41, 141 e

Vue en coupe d’un Appareil. — N° (4|
A effet d’eau.

Vue d’un appareil ** Le Moderne >
N° [4|. — Sans effet d’eau

Vue d’un appareil *“ Le Moderne ™
N° 40 Sans effet d’eau.

DIMENSIONS Diamétre PRIX
Koo e o o T S
LR SDS Diamétre du bas 27
A B « D E extérleur | e | Gnmiage | duiage | A mege de ] Ovaie | Ovale
la sortie rond rond ovale ovale la cuvette Ronde en |Dl|ﬂ en travers
s "a *a "a "n "a % “a ‘m '
40 100 283 81 410 60 106 47 ‘ 37 52% 37
4| 103 290 182 400 80 109 48 36 524 38 5 o fr. w5
141 110 353 100 490 70 122 52% I 39 | 57 38
142 110 353 100 490 70 122 52% | 39 | 57 38
40 Sans effet d’eau, avec abattant fagon chéne ............................ ... ..., Ne 40 10 130 »| (55 »| (60 »
{ Sans effet d’eau, - T B R 0 SR v O S SRRV T Ne 41 11 140 »| 160 »| |65 »
4l ) A effet d’eau a droite ou a gauche, avec abattant facon chéne...................... Ne 44 11 180 »>| 200 »; 210 »
{ Sans effet d'eau, avec abattant fagon chéne ......... ... ..o ool to i No141 11 170 »| 185 ») 190 )>|
41 ) A effet d'eau a droite ou a gauche, avec abattant fagcon chéne ....... ok o2 s Ned41 11 205 »{ 225 »| 235 »
Sans effet d’eau, avec abattaut facon chéne........ ........... i ot No 142 12 195 »{ 210 »; 215 »
142 A effet d’eau a droite ou a gauche, avec abattant facon chéne..... : No 442 12 220 »i 245 »| 250 »
SUPPLEMENTS POUR :
Abattant fagon acajou au lieu de fagon chene: 330 nny A T P o T AV Rt R L RO R 1 R en plus 8 »
Couvercle a I'abattant en fagon chene................ e L A B R e = e Ty roe 5 B e e — 25 »
— — CIIRCONTACATONITH, 1. 55, ot s fa sdbae s stk er s Ao fa iy 8 s Mot i tnl st i s R Al ey S - 30 »
Réglage du Robinet ‘ Universel ”. — L’arrivée d’eau se fait par quatre trous sur lesquels on peut faire tourner une rondelle

également percée de quatre trous correspondants aux premiers. Cette rondelle, formant diaphragme, permet de réduire a volonté les
sections d’admission de I’eau dans le robinet, selon la pression.
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TarifC

APPAREILS INODORES, MOUVEMENT A BIELLE

-

SANS EFFET D'EAU

A EFFET D’EAU

Ordinaires : N 00, O, 1 Ordinaires : No 1
’ ’
Renforcés : N« 1R Renforcés No 1 R
PRIX
Dist. d - . £
MOUVEMENT A BIELLE centredubouton|  Ditenenr | O ecymseqieur
au bord de de la cuvette la cuvette Cuvette ronde, | Cuvette ronde Cuvette ovale
1
aicuvette fonte emaillée 1/2 porcelaine 1/2 porcelaine
% 4 [ 2 fr. fr. fr.
SANS EFFET D’EAU
Sans’cercless TINE N Ne 00 51/2 31 10 60 »
A eerele; Ciael  SEEEE okl . Ty 5 1/2 31 10 - | 75 » 102 »
=1 Tl Nvo | 51/2 32 11 — 85 » (1o »
e . Sl SN i gt N IROR . g 7 32 11 — 98 » 125 »
A EFFET D’EAU
| a droite ou a gauche pour faibles ou fortes pressions
A cerele S f IR i e INO Tk Sh s ons i)l,"l ii2 11 — 125 » 145 »
— e i No Ry e 7 32 11 — 140 » 160 »

APPAREILS INODORES OBTURATﬁEURS

4 valve émaillée se fermant seule tournant sur cristal

ne 1

Tubulure droite.

N 2

Tubulure oblique.

Diamétre Diamétre extérieur Longueur Largeur Hauteur PRIX
NUMEROS de I'emboitement de la tubulure du du du f‘_r/\e__"_\
de la cuvette du bas coffre coffre coffre En fonte vernie, valve a fonte émalllge,
se lermant avec brult | valve sefermant sans brait
% o % D e fr. fr.
| 15 13 341/2 22 29 50 » 60 »
2 15 13 341/2 22 29 50 » 60 »
PIECES DETACHEES
HRUNSEsnstontelDEnter e Sl 0 Rl L N U S e S R s S e e s 14 »
" I R I B o e Ko PR 0 2 4 i D5 wrnd we g o e St el g o M v & & s 2 »
R e T e eIl CROTMUCH OTLCE ot Voo 1) it S < e 3 e et g o Bt o St T B o 6 T i e 3 13 »
Cristal pour appareils ... .. 2Rl L s A P R e TR B S 2.85
| Valve émaillée avec contrepoids.. ..... o M 1 SR sl ks RSO S MR 28 » el
Nota. — Les obluraleurs demandés en fonte vernie onl la valve é maillée
1
SIEGES ABATTANTS EN BOIS 4,0
Facon Fagon
AVEC TAQUETS CAOUTCHOUC e
fr. fr.
Pour Appareil LE MODERNE, Ne 40, TONd, SANS COUVEICIE. . . ..t tunnenenennenuenenensonenemenenesaneaoneeeneneneons 42 » 50 »
= — No 40, ovale, — P T S G S e g e el S TR N 5l » 59 »
— = Ne |4(, rond, e T o e R A S 44 » 52 »
— — Ne (4], ovale, 54 » 62 »
- - Neo (42, rond, = SR o T RS R TS RPN AT B N 45 53 »
- — No (42, ovale, 2l Aag s S R AR IR OPL R o el im0 U NG Wi 4 O s i (S 86 » 63 »
S U PP G IAENt  [IOI O OICLE So5 e v e s T ol i b B e s e e R L e o, e B 2% » 30 »
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